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Resumo

Este trabalho surge no ambito da disciplina de Trabalho de Projeto Avancado, do segundo ano do

Mestrado em Gestao Integrada da Qualidade, Ambiente e Seguranca.

O respeito pelas questdes ambientais €, cada vez mais, essencial para a competitividade da industria
alimentar. Sendo a vitivinicultura uma porta-bandeira de valores patrimoniais, culturais, estéticos e
ecoldgicos, deve adaptar as suas praticas de forma a limitar os impactes ambientais negativos. Alteracdes
nos processos de produgdo, recuperacdo de subprodutos e reutilizagdo de efluentes, sdo algumas das
medidas possiveis que as empresas produtoras de vinho, sem exce¢do, devem implementar, tendo em

vista uma politica de ecoeficiéncia e reducio da sua pegada ecoldgica e hidrica.

Esta problemdtica assume especial relevo na inddstria enoldgica, uma vez que esta produz e rejeita
efluentes principalmente para o meio hidrico, que pela sua composi¢ao, cargas orginicas associadas e

volume, representam um sério problema ambiental em Portugal.

O objetivo deste estudo é igualmente fornecer orientagdo pratica sobre a realizacdo de uma politica

ambiental de forma inovadora, dirigida a sustentabilidade e seguindo um pensamento estratégico.

As orientagdes apresentadas no manual aplicar-se-do a todas as etapas reunidas na producao do vinho.
Tém por objetivo sistematizar um conjunto de procedimentos que devem ser aplicados em toda a fileira

vitivinicola.

Palavras — chave: ambiente, producdo de vinho, residuos, vinicola, boas préticas.
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Abstract

This work comes within the framework of the discipline of Study of Advanced Project, of the second

year of the Masters degree in Integrated Management of Quality, Environment and Safety.

The respect for environment issues is, increasingly, essential for the competitiveness of the food
industry. Being the viniculture a flag-bearer of property, cultural, aesthetic and ecological values, it must
adapt its practices in a way to limit the negative environmental impacts. Alterations in the production
process, recovery of by-products and reuse of effluents, are some of the possible measures that wine
production companies, with no exception, must implement, looking for an eco-efficiency policy and the

reduction of its ecological and hydrous footprint.

This issue is of particular importance in the wine industry, since this produces and rejects effluents
mainly for the hydrous environment, which by its composition, organic loads associated and volume,

represent a serious environmental problem in Portugal.

The purpose of this study is equally to provide practical guidance on the completion of an environmental

policy in an innovative way, directed at sustainability and following a strategic thinking.

The guidelines presented in the manual will apply to all the steps required in the production of wine.

They aim to systematize a set of procedures that should be applied throughout the windrow in winery.

Keywords: environment, wine production, residue, winery, good practices.
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1. ENQUADRAMENTO E JUSTIFICACAO DO TEMA

Este Manual de Boas Praticas Ambientais para o Setor da Produ¢do de Vinhos (MBPASPYV) apresenta,
em tracos gerais, as informacdes obtidas durante a realizagdo do trabalho de pesquisa, investigacio e
campo para a conclusdo do Mestrado em Gestao Integrada da Qualidade, Ambiente e Seguranca

(MGIQAS).

Nos udltimos anos tem-se desenvolvido, ndo sé em contextos laborais como em toda a sociedade, a
consciéncia de boas praticas ambientais. Esta, reflete a preocupagdo com o ambiente e com o estado do
planeta que se pretende legar para geragdes vindouras. As questdes referentes a protecdo do ambiente e

do ecossistema estdo pois na ordem do dia.

Neste sentido, observa-se que em Portugal e, para o caso particular do setor vitivinicola, este debate
ainda se encontra numa fase muito prematura (ou ainda nem se iniciou), apesar de existirem ja
publicados alguns trabalhos académicos de mérito (ex: Pirra, 2007), mas que tardam em ver as suas
conclusdes postas em prética. Isto vem salientar ainda mais as questdes de precaridade da aplicacdo da
legislacdo ao setor em questdes de natureza ambiental. Tal situacdo enfatiza a urgéncia do
desenvolvimento de uma andlise preliminar das boas praticas ambientais no setor vitivinicola na Regidao

Demarcada dos Vinhos Verdes (RDVV).

Este relatério representa uma abordagem a essa andlise, um enquadramento que caracteriza o setor e que
se apresenta no Anexo I, bem como os principais aspetos ambientais desta atividade e as boas préticas
de gestdo ambiental que deverdo ser adotadas pelas empresas do setor, com vista a mitigacio dos seus

impactes ambientais.

Neste trabalho apresenta-se uma andlise geral do setor e dos riscos ambientais, focando a etapa da

producio de vinho, conduzindo a elaboracdo do respetivos Manual de Boas Praticas Ambientais.

Este trabalho surge no ambito da disciplina de “Trabalho de projeto avancado” do segundo ano do

MGIQAS.

O ambito do presente estudo cinge-se a componente da producdo de vinho e o seu engarrafamento

(Figura 1), tendo-se estabelecido os seguintes objetivos:
e Identificar os aspetos ambientais e impactes associados inerentes a producdo de vinho;
¢ Enquadrar os aspetos ambientais mais relevantes na legislacdo atualmente em vigor;

e Apresentar um conjunto de boas priticas de gestdo ambiental aplicdveis pela generalidade das

empresas de producgdo e engarrafamento de vinho;

e Contribuir para a melhoria do desempenho ambiental da industria vinicola.
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Figura 1: Ambito do presente estudo.

A presente dissertacdo estd organizada em 6 capitulos. O capitulo 1 consiste no enquadramento e

justificacdo do tema e na apresentacdo do modo como o trabalho esta estruturado.

No segundo capitulo € apresentada a metodologia adotada para a realizagdo do trabalho e no capitulo

terceiro € apresentada uma breve introdugéo tedrica da tematica.

O quarto capitulo consiste na identificacdo e caracterizacdo dos principais aspetos ambientais da

producdo de vinho.

No quinto capitulo é apresentado o Manual de Boas Priticas Ambientais, estruturado como uma lista de
verificacdo, organizado por temas e subtemas que permitem uma consulta rdpida e eficaz. Este manual

serd um documento aberto, capaz de incluir novos procedimentos e boas praticas nos diferentes temas.

No sexto capitulo redigiram-se as consideracdes finais onde se sintetizam as principais conclusdes do

estudo e se apontam algumas recomendacdes para trabalhos futuros.

No final apresentam-se as referéncias bibliograficas consultadas, os anexos e os apéndices que

complementam o trabalho apresentado.



2. METODOLOGIA

Qualquer investigacdo implica a leitura de obras bibliogréficas, artigos, documentos e estudos de outros
autores, com valor cientifico sobre determinado assunto ou matéria, pois adicionam algum
conhecimento a um trabalho de investigagcdo, contribuindo para a compreensio da problemdtica em

estudo.

Para o desenvolvimento e elaboracdo deste trabalho, a metodologia de trabalho consistiu na pesquisa
bibliografica e recolha de informacao de diversa natureza (ex: sobre o setor vinicola, producdo de vinho,
castas e videiras, enoturismo, gestdo ambiental, boas praticas ambientais implementadas, cartas de solo
e agricultura, efluentes, etc.); entrevistas exploratdrias sobre boas praticas ambientais na adega, que
visaram a recolha de opinides de especialistas do setor do vinho, estas entrevistas foram realizadas a
duas empresas de producdo de vinho do concelho de Amarante, e ao técnico da Direcdao Regional de
Agricultura e Pescas do Norte do departamento de Amarante, Eng® Anténio Viana Oliveira (Apéndice

IV - Entrevistas exploratdrias sobre boas praticas ambientais na adega).

Complementarmente, foi selecionado um caso de estudo de uma empresa do setor dentro da Regidao
Demarcada (RD), a Adega Cooperativa de Amarante, onde foi desenvolvido um trabalho de diagndstico
mais detalhado, com vista a identificacdo de oportunidades de melhoria, das boas préticas ambientais

implementadas e a adotar e 2 minimizacao dos impactes ambientais inerentes a estas atividades.

Neste trabalho para além de caracterizar o setor, abordam-se as temdticas do abastecimento de dgua, a
eficiéncia da rega, a gestdo dos efluentes liquidos, a gestdo dos residuos sélidos e subprodutos, as
emissdes gasosas para a atmosfera e odores, o ruido emitido para os recetores sensiveis € o consumo de

energia.
Caso de Estudo

A Adega Cooperativa de Amarante foi fundada em 18 de Outubro de 1958. As atuais instalagdes
encontram-se na Tapada dos Coelhos, na freguesia de Teldes. E a associacio de base cooperativa dos

viticultores de Vinho Verde do Concelho de Amarante.

Instalagdes com tecnologia avangada e com capacidade de produzir e de armazenar mais de 1 500 000

L de vinho por campanha.

A par da producdo prépria, a adega € usada pelos produtores da regido para produzir o seu produto e

coloca-lo ao mercado.
A tecnologia de ponta estd visivel na linha de engarrafamento e embalagem dos produtos.

A questdo ambiental estd latente em todo o processo produtivo. Os efluentes requerem a méaxima
atencao. Sao devidamente tratados na ETAR da empresa. Os residuos s@o devidamente encaminhados

para empresas autorizadas, muitos dos quais servirao futuramente de matéria-prima para outra inddstria.



3. INTRODUCAO

Contrariamente a realidade de ha algumas décadas, o ambiente surge-nos agora no centro de todas as
preocupacdes. Desde a antiguidade classica que o vinho tem sido uma bebida bastante apreciada e
considerada como um fator de desenvolvimento econdémico, social, demogréfico e cultural. Desde

tempos remotos que a cultura da vinha apresentou um lugar de relevo na agricultura (Amaral, 2000).

As atividades agropecudrias e agroindustriais t€m um impacto econdmico significativo em algumas
regides portuguesas e, por isso, interferem na fixa¢do da populagdo ativa, absorvendo desempregados
de outros sectores, reduzindo a tensdo social daf resultante e contrariando o efeito da desertificagdo
social. No entanto, sdo atividades que determinam um grau de poluicdo quase sempre superior a das

restantes atividades econdmicas das zonas rurais onde se inserem (Oliveira, 2013).

A partir da reforma da Politica Agricola Comum (PAC) de 2003, a politica agricola nacional e
comunitdria passou a estar orientada para o mercado. Esta liberalizagdo, baseada num modelo
comunitdrio menos intervencionista, foi acompanhada por maiores exigéncias em termos de qualidade
final dos produtos, seguranca alimentar e ambiente. E pois obrigatério e urgente que o setor
agroindustrial internalize os custos ambientais como custos de produgdo. A industria vinicola, porque
contribui para esta realidade, ndo pode alhear-se das suas responsabilidades. Quando se procura
classificar a atividade econémica deste setor depara-se com algumas dificuldades, pois a produgdo de
uvas pertence ao setor primdrio e a producdo de vinho a industria transformadora, estando ainda alguns

operadores do setor classificados como comerciantes (Oliveira, 2013)

A inddstria vitivinicola tem uma elevada importancia econémica e cultural. Apresenta-se como um setor
em crescimento e expansio, € por isso necessdrio analisar as praticas ambientais para que nos seja
possivel minimizar os impactes negativos inerentes a esta atividade. Esta filosofia de boas praticas
ambientais € necessdria para que a industria dos vinhos permanec¢a econémica e socialmente sustentivel

(Christ & Burrit, 2013) .

Atualmente assume-se que os problemas ambientais se revestem de uma importancia crescente a todos
os niveis de atividade econémica e que a atividade do setor da producdo de vinhos deverd integrar as
questdes ambientais e sociais como parte das prioridades do setor. O cumprimento da legislagcdo

ambiental pelo setor vitivinicola € uma preocupacao antiga da Inspecdo Geral do Ambiente.

Recentemente foram apresentados dados que evidenciam que o cultivo das uvas para a producio de
vinho estd associada a um grande nimero de problemas ambientais. Sendo a fase agricola (plantagado e
manutencio) aquela que, dentro desta atividade, apresenta uma gestdo ambiental com mais lacunas

(Christ & Burrit, 2013).

Os consumidores estdo cada vez mais exigentes, estdo cada vez mais conscientes da necessidade de

preservacdo do ambiente. Considerando este cendrio de exigéncia (por parte dos consumidores) e de



oferta (por parte dos produtores), alguns destes t€m desenvolvido ac¢des para avaliar e comunicar o seu
desempenho ambiental. Esta nova ferramenta tem como principal objetivo destacar o seu produto e
apresentar uma nova mais-valia. Os produtores que seguem esta nova linha ambiental pretendem

alcancgar um posicionamento mais competitivo no mercado (Garnett, 2008).

De acordo com esta filosofia ambientalmente mais sustentdvel, mais competitiva no mercado e mais
proxima da preocupacdo do consumidor por um ambiente mais equilibrado, muitos produtores ja
optaram por préticas agricolas mais sustentdveis, melhorando assim o perfil ambiental na produgéo do
vinho. A agricultura bioldgica e/ou biodindmica comecam a ser aplicadas em muitas vinhas como novas

técnicas agricolas (Villanueva-Rey, Vasquez-Rowe, Moreira, & Feijoo, 2014).

O respeito pelas questdes ambientais €, cada vez mais, essencial para a competitividade da industria
alimentar. Sendo a vitivinicultura uma porta-bandeira de valores patrimoniais, culturais, estéticos e
ecoldgicos, deve adaptar as suas praticas de forma a limitar os impactes ambientais negativos. Alteracdes
nos processos de produgdo, recuperagcdo de subprodutos e reutilizagdo de efluentes, sdo algumas das
medidas possiveis que as empresas produtoras de vinho, sem excecdo, devem implementar, tendo em

vista uma politica de ecoefici€ncia e reducio da sua pegada ecoldgica e hidrica (Oliveira, 2013).

Esta problemdtica assume especial relevo na inddstria enoldgica, uma vez que esta produz e rejeita
efluentes principalmente para o meio hidrico, que pela sua composicao, cargas organicas associadas e

volume, representam um sério problema ambiental em Portugal (Pirra, 2007).

Do ponto de vista regulamentar, o ambiente € um dominio em constante evolugdo. As industrias tidas

como mais poluentes foram as primeiras a ser alvo da adocdo de uma politica ambiental (Dias, 2006).

As empresas do setor dos vinhos estdo, desde 1 de janeiro de 2006, abrangidas pelo disposto no
regulamento (CE) n° 852/2004 de 29 de abril de 2004, que enumera os requisitos a cumprir no que se
refere a pessoal, instalagdes, meios de transporte, equipamentos, abastecimento de 4gua e tratamento de
residuos (Regulamento 852/2004, 2004). No entanto, existem alguns principios universais aplicados
tanto a inddstria vitivinicola como a qualquer outra inddstria alimentar, pelo que se revela
imprescindivel a compilacido dos principios mais relevantes das boas préticas de fabrico neste setor

(Casal, 2007).

A fileira vitivinicola, como todos os outros setores, deve minimizar o seu impacte ambiental. Para além
dos aspetos legislativos, a tomada de consci€ncia da necessidade da protecdo do ambiente faz parte das
novas preocupacdes sociais, e neste caso particular, contribuem para uma nova imagem da fileira e do

seu produto final: o vinho (Rodrigues et al., 2006).

Este estudo deverd ser encarado como um exercicio generalista que contempla uma ampla descricdo de
boas priticas de conduta durante a producdo de vinho. A sua aplicac¢do requer um esforco acrescido aos
profissionais do setor que passa pela definicdo de procedimentos e instrugdes de trabalho adicionais

conducentes a uma politica de qualidade.



A adocdo das boas préticas neste setor facilitard o desenvolvimento e a introducdo dos programas de
controlo de qualidade International Organization for Standardization 9000 (ISO), ou programas de
controlo de qualidade total (total quality management, TQM), de seguranca alimentar, como por
exemplo o HACCP (hazard analysis control critical point/ andlise dos pontos criticos de controlo) e,
obviamente, de sistemas de gestdo ambiental, de acordo com a norma ISO 14001 ou o regulamento Eco-

Management and Audit Scheme (EMAS).

Os Sistemas de Gestao Ambiental (SGA) podem ser uma ferramenta imprescindivel para uma boa gestdo
ambiental numa organizacdo do setor vitivinicola. Apresentam vdrias vantagens ao serem implantados

como uma atua¢do ambiental sustentdvel da empresa, que se ird refletir no respetivo produto.

Considerando o interesse crescente da temdtica sobretudo por parte dos consumidores, somos da opinido
que estudos que abordam o comportamento ambiental do produtor s@o escassos e/ou dificilmente postos
em pratica pelas empresas produtoras. Assim o presente trabalho pretende contribuir para a

sensibilizagc@o dos produtores no sentido da adogado das boas praticas em causa.

O Manual de Boas Priticas Ambientais que se propde elaborar € dirigido principalmente para o setor
vitivinicola nacional. E destinado em primeiro lugar as institui¢des publicas que formulam,
desenvolvem e implementam agdes com objetivos estratégicos de longo prazo, através de planos e
programas de desenvolvimento, assim como aos consultores e técnicos que conduzem os estudos
associados. Destina-se igualmente a organizagdes privadas e outras organizagdes publicas que ndo se
situam no Ambito do grupo acima referido, incluindo decisores e técnicos que pretendam aplicar as boas
praticas ambientais para facilitar abordagens integradas na defini¢do de estratégias de planeamento e de
investimento, auxiliar o processo de decisao a definir trajetdrias dirigidas a sustentabilidade, facilitando
a integracdo de questdes ambientais, num ambito alargado (biofisicas, sociais, institucionais e

econdmicas) e criando condicdes favordveis ao desenvolvimento.

E vital que estes aspetos sejam investigados de modo a compreender € minimizar os impactes ambientais

negativos associados ao setor, garantindo a sustentabilidade ambiental desta industria.



4. IDENTIFICACAO E CARACTERIZACAO DOS PRINCIPAIS ASPETOS AMBIENTAIS
DA PRODUCAO DE VINHO

Cada indistria tem as suas proprias necessidades e consideracdes no que respeita quer a seguranga
alimentar quer a qualidade ambiental. As empresas do sector dos vinhos estdo, desde 1 de Janeiro de
2006, abrangidas pelo disposto no Regulamento (CE) n° 852/2004 de 29 de Abril de 2004, que enumera
0s requisitos a cumprir no que se refere a pessoal, instalagdes, meios de transporte, equipamentos,
abastecimento de dgua e tratamento de residuos. No entanto, existem alguns principios universais
aplicados tanto a industria vitivinicola como a qualquer outra industria alimentar, pelo que se revela

imprescindivel a compilag@o dos principios mais relevantes das boas praticas de fabrico neste sector.

Este Manual de Boas Préticas Ambientais deve ser encarado como um exercicio generalista que
contempla uma ampla descricao de boas préticas de conduta na adega e em especial na fase da produgdo

de vinho.

O respeito pelas questdes ambientais € essencial para a competitividade da inddstria alimentar. As
atividades agropecudrias e agroindustriais t€m um impacte econémico significativo em algumas regides
portuguesas. No entanto sdo geradoras de um grau de poluicdo quase sempre superior a das restantes
atividades econémicas das zonas rurais onde se inserem. Depois da reforma da PAC em 2003, a politica
agricola nacional e comunitdria comecou a estar conduzida para o mercado. Esta liberalizacdo foi
acompanhada por maiores exigéncias em termos de qualidade final dos produtos, seguranca alimentar e
ambiente. Torna-se obrigatdrio e urgente que este setor assuma os custos ambientais como custos de
producdo. A inddstria vinicola, porque contribui para esta realidade, ndo pode alear-se das suas
responsabilidades devendo adaptar as suas praticas de forma a limitar os impactes negativos (Oliveira,

2013).

Segundo informagdes recolhidas em inquéritos a produtores de 25 paises, 36% dos inquiridos refere “a
sustentabilidade ambiental” como o elemento mais importante para o sucesso da atividade vitivinicola.
Esta percentagem ultrapassa mesmo a importancia que os inquiridos atribuiram a casta, que foi de 35%

(Oliveira, 2013).

Segundo a mesma fonte, & pergunta “quais as principais medidas a implementar para transformar a
respetiva empresa numa empresa ambientalmente responsavel” cerca de 60% dos inquiridos portugueses

responderam “o tratamento de efluentes”.

Como conclusdo destes estudos pode-se afirmar que os produtores reconhecem assim a importancia
crescente da préatica de medidas ambientalmente responsaveis, como chave para o sucesso comercial

dos seus vinhos (Oliveira, 2013).



A melhoria na relagdo com o ambiente é capaz de beneficiar a produtividade dos recursos utilizados na
organizacio, uma vez que traz beneficios para o processo e para o produto. Dentre os beneficios para o

processo podem ser destacados:
e Economia de materiais (reutilizacio e reciclagem);
e  Utilizacdo e/ou reutilizacdo de subprodutos;
e Redugdo no consumo de energia durante todo o processo;
e  Aumento no rendimento do processo;
e Redugao de custos de armazenamento de materiais;
e  Conversdo de desperdicios em forma de valor (Ferreira, 2007).

Em Portugal é um facto que apenas grandes e médias exploragdes vinicolas fazem gestdo dos residuos,
contudo, existe um grande nimero de pequenos produtores distribuidos por todo o pais que produzem
residuos que ndo sdo quantificados nem corretamente geridos, este problema pode ter a sua origem ou
na falta de interesse por parte das cooperativas da regido ou devido a incompleta transmissdo desta

informacao.

A importincia da cultura da vinha em Portugal ndo se afere apenas através dos valores gerados nos
mercados do vinho. Assim como em outros setores, as questdes ambientais sdo elementos essenciais
para a competitividade do setor vinicola. Os efeitos sobre o meio podem no entanto ser positivos ou
negativos. Se por um lado a viticultura pode funcionar como agente protetor dos solos contra a erosao,
(considerando a sua perenidade), ou contra o avanco dos fogos (considerando a sua baixa densidade de
plantacdo), pode também estar na origem de processos erosivos (p. ex., devido a incorreta armagao do
solo ou a mecanizacdo inadequada), bem como ser fonte de poluicdo (por excesso de nutrientes ou

fitofarmacos, por tratamentos fitossanitarios incorretos, etc.) (Rodrigues et al., 2006).

Por sua vez o vinho, para além das suas qualidades intrinsecas, possui também um elevado valor cultural,
mas na sua origem poderd igualmente estar um foco de polui¢do causado por uma gestdo inadequada
dos subprodutos e/ou dos efluentes, bem como pela pegada de carbono associada as diferentes etapas
produtivas. E importante ter em conta que além dos residuos gerados este é um sector que utiliza uma
grande quantidade de dois importantes recursos, a dgua e a eletricidade, o que faz com as préticas
sustentdveis de uma empresa passem também pela consciencializagdo do consumo destes recursos
(Oliveira, 2013). Contudo, € necessdria primeiramente a sensibilizacdo e compreensdo dos

colaboradores quanto a boas praticas ambientais e gestdo ambiental.

As cargas poluentes da industria vitivinicola dependem do periodo de trabalho (vindima, producio de

vinho, engarrafamento) e das tecnologias usadas (ex.: produgdo de vinho branco, produgdo de vinho



tinto ou vinhos especiais). A identificagdo das principais entradas e saidas que circulam numa adega

estd esquematizada na Tabela 1.

Entradas

e Uvas (com ou sem residuos de produtos
fitossanitarios);

e Produtos enoldgicos (leveduras, dcidos
orginicos, nutrientes, SO2, enzimas,
colas minerais, colas organicas carvoes,
taninos, goma ardbica, etc.);

e Agua;

e Energia;

e Produtos para filtracdo (celulose, terras
diatomaceas, etc.);

e Produtos de lavagem e desinfe¢do
(agentes de superficie, detergentes e
desinfetantes);

e Garrafas/garrafoes (vidro), vedantes
naturais ou artificiais, rétulos, capsulas
plasticas ou metdlicas, cartdo, pléstico,

madeira;
e Produtos de manutencio de maquinas e
equipamentos (6leos, massas

lubrificantes, etc.).

Adega

Saidas

Vinho;

Residuos sdlidos (folhas, sarmentos, pelicula,
grainha, engaco);

Efluentes;

Agua;

Mosto;

Vinho (agtcares, alcool, esteres, glicerol,
acidos organicos, polifendis);

Borras de decantacdo e de fermentagdo
(leveduras, matéria corante, tartarato,
produtos fitossanitarios ...);

Residuos de colagem;

Residuos de filtracdo;

Residuos de estabilizacdo tartdrica;

Residuos de lavagem e desinfe¢do;

Residuos de embalagens de produtos de
conservacao (sulfuroso, dcido ascérbico, ...) e
higienizacdo;

Residuos de manutencdo de maquinas e
equipamentos;

Residuos  sélidos de engarrafamento,
acondicionamento e transporte (papel, cartdo,
vidro, aparas de madeira).

Tabela 1: Entradas e saidas de materiais e recursos numa adega.

Adaptado: Margal, 2014 e Oliveira, 2013.

Na Figura 2 apresentam-se os fluxos de materiais e recursos na etapa de produgao de vinho, na limpeza

e higienizacdo e no engarrafamento. A industria vinicola caracteriza-se por apresentar diferentes fases

produtivas ao longo do ano, as quais correspondem residuos e subprodutos com caracteristicas proprias.

Estas carateristicas variam ainda em fungdo das etapas do ciclo de producio do vinho (Tabela 2) do

produto final obtido (vinho branco ou vinho tinto), da sensibilidade dos operadores para as questdes

relacionadas com o consumo de 4dgua e energia, com a separacdo de subprodutos e residuos, da

tecnologia de producdo e da dimensdo da unidade produtora, entre outras (Oliveira, 2013).

Recec¢do
o P,
o Vinificacdo
c 8 9 — —
S < = Conservagdo / estagio
= 5 ¥
o 9 Engarrafamento
Q .
Expedicdo

Tarefa
Rececgdo das uvas
Transformacdo das uvas
Armazenamento
Engarrafamento

Transporte e venda

Tabela 2:Ciclo de produgdo do vinho.

Fonte: Elaboracdo da autora.



Entradas

Uvas (com ou sem residuos de produtos
fitossanitarios);
Placas de filtro;
Produtos enoldgicos (leveduras, dcidos
organicos, nutrientes, diéxido de enxofre
(SO2), enzimas, colas minerais, colas

orginicas carvdes, taninos, goma

arabica, etc.); ~ .

< SRS Producao de vinho
Agua;

Energia; >

Produtos para filtragdo (celulose, terras
diatomaceas, etc.);

Produtos de lavagem e desinfecdo
(agentes de superficie, detergentes e

desinfetantes);
Produtos de manutengdo de maquinas e
equipamentos (6leos, massas
lubrificantes, etc.).

Entradas

Agua;
Eletricidade;

Produtos de higienizac¢do; LA IO R

v

Embalagens de produtos de
higienizacao.

Entradas

Agua;

Eletricidade;
Embalagens de Madeira;
Cortiga;

Embalagens de Plastico;

E f: t
Embalagens de Papel; RIS

Embalagens de Cartdo;
Embalagens de Vidro;
Lubrificantes;

Embalagens de lubrificantes.

v

Saidas

Residuos sélidos (folhas, sarmentos,
pelicula, grainha, engaco);

Efluentes;

Mosto;

Vinho (agtcares, dlcool, esteres,
glicerol, 4cidos organicos,
polifendis);

Borras de decantacio e de
fermentagdo  (leveduras, matéria
corante, tartarato, produtos

fitossanitarios ...);

Residuos de filtracdo;

Residuos de estabilizagao tartdrica;
Residuos de embalagens de produtos
de lavagem e desinfecdo;

Residuos de embalagens de produtos
de conservagdo (sulfuroso, 4cido
ascorbico, ...) e higienizac¢do;
Residuos de  manutencdo de
maquinas e equipamentos;

Saidas

Efluentes;
Embalagens de produtos de
higienizagao.

Saidas

Efluentes;

Embalagens de lubrificantes;
Residuos de embalagens de
madeira;

Residuos de embalagens de
plastico;

Residuos de embalagens de
cartao;

Residuos de embalagens de papel;
Embalagens de Vidro;
Cortiga.

Figura 2: Fluxos de materiais e recursos na etapa de produgdo de vinho, na limpeza e higienizagcdo e no engarrafamento

Adaptado: Margal, 2014 e Oliveira, 2013.
E importante o conhecimento das entradas e saidas no ciclo de producio do vinho (branco e tinto) para

uma correta implementagao de boas praticas ambientais - Figuras 3 e 4.
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Entrada

e Matéria — prima;
o Recursos (4dgua e energia);
e Produtos de higienizagao.

o Recursos (dgua e energia);
e Produtos de higienizagao.

e Recursos (4dgua e energia);

o Produtos enoldgicos: sulfuroso
(conservante E220), taninos,
nutrientes;

e Leveduras;

o Nutrientes de fermentacao;

e Produtos de higienizacao.

e Recursos (4gua e energia);

e Colas (produtos para clarificar o
vinho);

e Produtos de higienizacao.

e Recursos (4gua e energia);
e Sulfuroso;
e Produtos de higienizacao.

e Recursos (dgua e energia);

o Sulfuroso

e Colas (produtos para clarificar o
vinho);

o Produtos de filtragdo (placas de
celulose, terras, cartuchos);

e Produtos de higienizag@o.

e Recursos (4gua e energia);
e Sulfuroso;

e Garrafas;

e Rolhas (cortica);

e Cépsulas (PVC e aluminio);
e Rotulos;

e Embalagens (caixas de cartio);
e Paletes;

o Plastico das paletes;

e Papel dos rétulos;

o Produtos de higienizacao.

—

Vinho Tinto

4

Rececio
(Tegdo)

4

(Uvas)
Esmagamento

(Esmagador /
desengacador)

4

(Uvas)

Fermentacao
(Lagar ou dep6sito
de fermentagdo de

tintos)

4

(Vinho)

Desencuba

4

(Vinho)

Recipiente de
conservaciao

g

(Vinho)

Estagio /
conservaciao

4

(Vinho)

Engarrafamento

4

(Vinho)
Expediciao

—>

Saidas

Efluentes (4gua, residuos de produtos de
higienizacio)
Embalagens de produtos de higienizacao.

Engaco (S/N);

Efluentes (4gua, residuos de produtos de
higienizacao)

Embalagens de produtos de higienizacao.

Efluentes (dgua, mosto, residuos de produtos de
higienizacio, residuos de produtos enolégicos);
Embalagens de produtos de higienizacdo e
enoldgicos.

Efluentes (4gua, borras, residuos de produtos de
higienizacao, residuos de produtos enolégicos);
Embalagens de produtos de higienizacdo e de
produtos enolégicos.

Efluentes (4gua, vinho/borras, residuos de
produtos de higienizag@o, residuos de produtos
enolégicos);

Embalagens de produtos de higienizagdo e de
produtos enolégicos.

Efluentes (dgua, vinho/borras, residuos de
produtos de higienizacio, residuos de produtos
enoldgicos);

Placas,

Terras;

Cartuchos;

Embalagens de produtos de higienizaco e
enoldgicos.

Efluentes (4gua, vinho, residuos de produtos de
higienizagdo);

Rolhas com defeito;

Cépsulas com defeito (PVC e aluminio);
Aparas madeira;

Cartao;

Plastico;

Vidro (garrafas e garrafdes partidos)

Papel (rétulos inutilizados)

Embalagens de produtos de higienizagao.

Figura 3:Fluxograma de produgdo de vinho tinto e respetivos aspetos ambientais (Imputs e Outputs).

Fonte: Elaboragdo da autora
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Entradas

Matéria — prima;
Recursos (4gua e energia);
Produtos de higienizaco.

Recursos (4gua e energia);
Produtos de higienizagao.

Recursos (dgua, ar, energia);
Enzimas;
Produtos de higienizagao.

Recursos (dgua e energia);
Sulfuroso;

Leveduras;

Colas;

Mosto concentrado;
Nutrientes de fermentacéo;
Produtos de higienizacao.

Recursos (dgua e energia);
Sulfuroso;
Produtos de higienizag@o.

Recursos (dgua e energia);
Sulfuroso (conservante
E220);

Leveduras;

Colas (produtos para
clarificar o vinho);

Produtos de filtragdo (placas
de celulose, terras,
cartuchos);

Produtos de higienizacao.

Recursos (dgua e energia);
Sulfuroso;

Garrafas;

Rolhas (cortiga);

Cipsulas (PVC e aluminio);
Rétulos;

Caixas de cartdo);

Papel (rétulo);

Paletes;

Produtos de higienizacao;
Plastico de paletes.

Vinho Branco

g

Rececio
(em recipiente de inox
ou betdo)

g

(Uvas)
Esmagamento
(Esmagador /
desengacador)

g

(Uvas)
Prensagem (Prensas
manuais, hidraulicas ou
pneumaticas)

(Mosto)

Fermentacio
(Recipiente de
fermentacao)

g

(Vinho)

Trasfega (passagem do
vinho a limpo)

g

(Vinho)

Estagio / conservacio

g

(Vinho)

—>

Engarrafamento

g

(Vinho)
Expedicao

Saidas

Efluentes (4dgua, residuos de produtos de
higienizacao)
Embalagens de produtos de higienizagao.

Engaco;

Efluentes (4gua, residuos de produtos de
higienizagdo);

Embalagens de produtos de higienizagao.

Efluentes (4gua, mosto, residuos de produtos
de higienizac3o);
Embalagens de produtos de higienizagao.

Efluentes (4gua, mosto, residuos de produtos
de higienizagao, residuos de produtos
enoldgicos);

Embalagens de produtos de higienizagdo e
enoldgicos.

Efluentes (4gua, borras, residuos de produtos
de higienizacao, residuos de produtos
enoldgicos);

Embalagens de produtos de higienizagdo e de
produtos enolégicos.

Efluentes (dgua, borras, residuos de produtos
de higienizagao, residuos de produtos
enoldgicos);

Placas,

Terras;

Cartuchos;

Embalagens de produtos de higienizagao.

Efluentes (dgua, residuos de produtos de
higienizagao)

Rolhas com defeito;

Cépsulas com defeito (PVC e aluminio);
Aparas madeira;

Cartao;

Embalagens de produtos de higienizagio;
Vidro (garrafas e garrafdes partidos);
Papel (rétulos inutilizados);

Plastico.

Figura 4: Fluxograma de produgdo de vinho branco e respetivos aspetos ambientais (Imputs e Outputs).

Fonte: Elaboragdo da autora.
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Para a elaboracdo deste Manual de Boas Préticas Ambientais é necessdrio conhecer as caracteristicas
dos principais residuos e subprodutos gerados, assim procedeu-se a sua identificacdo e caracterizacio.
Alguns deles ja possuem um destino final adequado no caso de estudo, apesar disso serdo analisadas

todas as possibilidades e registar quais as solu¢des ambientalmente mais favordveis.

A quantidade de residuos produzidos estd diretamente relacionada com a quantidade de litros de vinho
produzido. Apesar do crescente desenvolvimento tecnolégico ainda existe uma grande producdo de
residuos como consequéncia desta atividade. A implementacdo de medidas de gestdo adequadas para
minimizar os impactes associados ao sector e ainda permitir o aproveitamento dos seus subprodutos,
alteragcdes nos processos de producio, utilizagao de subprodutos e de efluentes, sdo algumas das medidas
possiveis que as empresas produtoras de vinho, sem excecdo, devem implementar, tendo em vista uma

politica de ecoeficiéncia e redugdo da sua pegada ecolédgica e hidrica (Pirra, 2007).

Os fluxos que despertam maior atencdo sdo o volume de dgua, a energia elétrica, os EV’s, o uso de

vidro, as embalagens de PE e de PEAD e os subprodutos.

As empresas deste setor, ao considerar uma politica de ecoeficiéncia podem implementar diversas
medidas para melhorar o seu desempenho ambiental. Alteracdes nos processos, recuperagdo dos
subprodutos e reutilizacao de efluentes sdo alguns exemplos de acdes que podem ser programadas, como

se pode ver na Tabela 3.

Medida Diminuicdo = Diminuicao Facilita a Melhora Vantagens
carga Volume intervenciao eficacia de econémicas
poluente EV’s humana limpeza
Separacdo de dguas pluviais X
arrefecimento/lavagens
Sensibilizagdo do pessoal X X X X X
Instala¢do de contadores X
Utilizagao de filtros limpeza a seco X X X X
Utilizagao centrifuga limpeza a seco X X
Refrigeracdo cubas circuito fechado X
Pavimentos e paredes faceis de X X X
limpar
Superficie interna das cubas lisa X X X X
Utilizagdo cubas grande volume X X
Utilizagdo dgua quente em lavagens X X X
Escolha do produto de X X X X
limpeza/desinfecdo
Recuperagdo/valorizacio X X X X
subprodutos
Utilizagdo dgua a pressao X X X
Utilizagdo de enroladores de X
mangueiras
Utilizagao agulhetas de pistola X X

Tabela 3:Medidas internas a tomar com o objetivo de diminuir o volume e a carga poluente produzidos por uma adega.

Fonte: Pirra, 2007.

13



5. BOAS PRATICAS AMBIENTAIS

5.1. Principios de organizacio - boas praticas de producio e gestio
Ao nivel dos principios de organizacdo, devem ser adotadas as seguintes boas préticas de producio e

gestao:

e Devem ser desenvolvidas politicas e procedimentos de verificacdo da gestdo ambiental
conforme a legislacdo em vigor, podendo ser aplicada a lista de verificag@o que se apresenta no Apéndice

L
e A empresa deve documentar os procedimentos nas dreas relacionadas com as boas praticas;

e  Os procedimentos de limpeza e desinfecdo devem ser estabelecidos, documentados e seguidos
de forma a garantir que o material € limpo e que a contamina¢@o do produto com residuos de acdes de

limpeza e desinfecdo € evitada;

e Todo o equipamento que esteja em contacto com uvas, mosto ou vinho deve ser limpo e

desinfetado em locais apropriados, antes e imediatamente apds o seu uso;
e  Asresponsabilidades e autoridades de todo o pessoal devem estar claramente definidas;

e Todo o pessoal deve possuir treino e experiéncia necessérios para executar as tarefas atribuidas

ao nivel da producio e controlo do produto;

e E proibido fumar e ingerir alimentos nas zonas fechadas de processamento de vinho e deve ser

limitada esta prética nas zonas de trabalho, devem ser definidas dreas préprias para alimentacio e fumar;

e Devem ser desenvolvidas politicas e procedimentos para minimizarem o impacte, no meio
ambiente e na producio, de efluentes e residuos. Sempre que possivel, devem ser implementadas

praticas de reciclagem e reutilizagdo de material;

e  Os trabalhadores devem ser encorajados a informar a gestio de todos os casos em que as boas
praticas ambientais ndo estejam a ser respeitadas, assim como qualquer situacdo de perigo a nivel do
produto ou da sua seguranca, no Apéndice II apresenta-se um registo que poderd ser utilizado para
consulta dos trabalhadores a fim de informar sobre possiveis situacdes de acidente e/ou emergéncia

ambiental;
e Asinstalagdes devem ser mantidas limpas e sem lixo, em todas as circunstancias;
e Asinstalagdes devem possuir uma distribui¢do dos pontos de dgua;

e Nio devem existir quaisquer rachas ou fendas nas paredes, nem em volta das portas e janelas,

que possam permitir a entrada de roedores ou outras infestagdes;
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e Asinstalacdes devem permitir uma limpeza e desinfecdo adequadas e prevenir a acumulagdo de
sujidade. Pavimentos, paredes e portas devem ser mantidos em boas condi¢des e facilmente lavaveis e
desinfetdveis. Apresenta-se no Anexo II informacdo que poderd ser utilizada pelos trabalhadores e

chefias para uma escolha mais eficaz e eficiente dos produtos de limpeza e higienizag¢do da adega;

e  Os pavimentos devem ser construidos com materiais impermeaveis, resistentes, antiderrapantes,
lavaveis e ndo téxicos, de forma a permitir o escoamento adequado das superficies e a ndo acumulagdo

de sujidades;

e A escolha do produto de limpeza ou desinfecio deve ser feita em funcio da superficie a limpar,
do tipo de sujidade, dos microrganismos a eliminar e do modo de aplicacdo. E parte integrante do Anexo
II a tabela com as caracteristicas dos principais componentes da sujidade presentes na adega, podera

servir de fonte para a aquisi¢do de produtos e adequacio de processos;

e A concentracio usada dos produtos de limpeza ou desinfecdo deve ser a recomendada pelo

fabricante;

e  As superficies em contato com o vinho ou as suas matérias-primas, incluindo os equipamentos,

devem ser construidas em materiais lisos, lavaveis e ndo toxicos;

e  Os dispositivos adequados para a limpeza e desinfecdo dos utensilios e dos equipamentos de
trabalho devem ser de facil limpeza e constituidos por materiais resistentes a corrosao, e abastecidos de

dgua potavel quente e fria;
e Todo o equipamento deve ser apropriado para o fim desejado;

e  Os equipamentos devem ser mantidos em boas condi¢des de arrumacio, conservagao e limpeza,
de modo a reduzir ao minimo qualquer tipo de contamina¢do. As soldaduras devem ser lisas, os cantos
arredondados e todas as superficies de contacto com o vinho ou a matéria-prima devem ser acessiveis a

limpeza e desinfecdo;

e Os equipamentos devem ser instalados de modo a facilitar o funcionamento, reparacdo e

limpeza;

e Apoés a limpeza, todo o equipamento deve ser enxaguado com dgua potdavel. O equipamento
deve possuir um sistema de drenagem. Se o equipamento ndo for utilizado imediatamente deve ser

drenado para ficar seco;

e Todas as vias e passagens de acesso devem estar, em todas as circunstancias, isentas de lixo,

embalagens vazias, matérias-primas e produto acabado;

e Deve ser implementado um programa de controlo de infestagdes para impedir a entrada de

insetos e outros animais nos edificios e nas areas envolventes, a sua eficacia deve ser fiscalizada;
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e Quando as dreas de rececdo e fermentacao funcionarem no exterior, devem ser tomadas medidas
especiais para garantir que essas areas nao tém lixos, ttm bom escoamento (o escoamento nao deve ser

efetuado para a zona de produgdo) e sdo planeadas de forma a permitir o facil acesso e limpeza;

e A adega deve possuir um rdpido escoamento das dguas, no entanto é de evitar o escoamento
direto até ao exterior, deve assim existir uma rede de esgotos densa, limitando a distincia entre a zona

de trabalho e os coletores;

e  Para facilitar o escoamento o pavimento deve ter uma inclinacdo de 2 a 3% no sentido dos
coletores, bem como deve estar garantido o escoamento por gravidade de todas as tubagens e

maquinarias presentes na adega;

e Devem ser tomadas medidas para evitar a queda de particulas no vinho e a formacgdo de
condensacao (humidade) e de bolores nas superficies (teto, paredes, chdo, depdsitos e equipamentos) na

adega;

e  Todos os lubrificantes usados em locais onde a filtragdo ou o gotejamento para as uvas ou vinho

seja possivel devem ser aprovados para uso em situagdes de preparagcdo de produtos alimentares;

e  As cubas de fermentacdo devem permanecer sempre fechadas, exceto apenas quando estdo em

funcionamento;

e Todas as areas de armazenamento devem ser regularmente inspecionadas devido a possibilidade
de contaminacio cruzada entre matérias-primas e o produto acabado, nomeadamente com materiais
téxicos;

e A drea de engarrafamento deve ser bem ventilada e iluminada para garantir o escoamento de

gases e de vapor dos equipamentos de lavagem e engarrafamento;

e Todo o derramamento de vinho deve ser imediatamente limpo com recurso a procedimentos
apropriados;

e O equipamento de enchimento e rolhamento deve ser concebido de modo a evitar danos nas

garrafas, particularmente no gargalo e na zona de abertura;

e  Miquinas e equipamentos devem ser alvo de inspe¢des periddicas. A empresa deve fazer um
registo destas opera¢des de manutencdo. No Apéndice III apresenta-se um modelo que podera ser

utlizado para este fim;

e Sensibilizagdo dos trabalhadores para boas priticas ambientais na adega. No Apéndice II
apresenta-se um panfleto de sensibilizacdo que tem como objetivo informar e sensibilizar todos os

presentes nas instalacdes sobre boas praticas a adotar.
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5.2. Abastecimento de agua

O planeta Terra € constituido maioritariamente por dgua, que cobre cerca de 2/3 da sua superficie.
Todavia, a d4gua doce representa apenas cerca de 3% da dgua total existente. Dentro destes 3%, apenas
0,1% sao diretamente acessiveis aos seres vivos (rios e 4guas subterraneas pouco profundas que afloram
a superficie), estando 2,3% sob a forma sélida nos glaciares e 0,6% sob a forma de dguas subterraneas

profundas e, portanto, inacessiveis (Oliveira, 2013).

A limitacdo da 4gua disponivel no nosso planeta e as enormes desigualdades na sua distribuicdo
determina que a maior parte da populacdo mundial enfrente graves problemas no acesso a dgua potavel.
O crescimento demogréfico, as dindmicas econdmicas e os novos estilos de vida tornam-na um recurso

cada vez mais escasso e valioso. As altera¢des climaticas vém agravar este cendrio.

A Lei n° 58/2005, de 29 de dezembro, veio assegurar a reducio da polui¢do das dguas subterraneas, o
fornecimento em quantidade suficiente de d4gua de origem superficial e subterrinea de boa qualidade.
Aconselha a amenizacdo dos efeitos das secas e das inundacdes, a protecdo das dguas marinhas,
incluindo as territoriais, bem como o comprimento dos objetivos dos acordos internacionais (Lopes &

Martins, 2015).

As empresas do setor vinicola necessitam de dgua para consumo humano e industrial, nomeadamente
nas instalagdes sociais, balnedrios, na lavagem da linha de produ¢do (mdquinas e matéria prima),

limpeza de infraestruturas, etc.
O abastecimento pode ser realizado por duas vias: ou pela rede puiblica ou por captacio prépria.

De acordo com a Agéncia Portuguesa do Ambiente (APA), as utilizagdes dos recursos hidricos
particulares podem estar sujeitas a autorizagao, quando se tratem de captagdes, construgdes, implantagdo
de infraestruturas, ou a licenga no caso de rejeicdo de dguas residuais, imersao de residuos, recarga e

injecdo artificial em dguas subterraneas, extracao de inertes e aterros ou escavagdes.

No caso das captacdes de dguas particulares com meios de extragdo com poténcia inferior a Scv pode
ser efetuada uma comunicagdo prévia, desde que ndo tenham impacte significativo no estado das aguas.
Caso existam impactes a utilizacdo serd titulada por autorizacdo (APA-Agéncia Portuguesa do

Ambiente, sem data).

O (DL) Decreto-Lei n° 266-A/2007, de 31 de maio, estabelece o regime da utilizagdo dos recursos
hidricos, e uma empresa que seja detentora de alvard de utilizacdo de recursos hidricos deve cumprir

todas as condicdes nele estabelecidas.

Os titulares de autoriza¢ao de recursos hidricos sao obrigados a implementar um sistema de autocontrolo

e devem manter um registo atualizado destas avaliacoes.

De um modo geral, as empresas do setor tem um consumo elevado de dgua, no entanto sé aquelas que

estiverem ligadas a rede publica é que conseguem saber com exatidao o consumo deste recurso, assim
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¢ importante que todas as empresas fomentem uma politica de gestdo e d4gua que lhe permita perceber e

caraterizar o consumo deste bem.

Na Tabela 4 apresentam-se as principais atividades desenvolvidas pelas adegas que requerem o consumo

de 4gua.
Areas Tipo de utilizacao
Area social Instalacdes sanitarias;
Area comum Instalacdes sociais (cantina e bar);
Rega jardim;
Lavagem de infraestruturas (edificios e drea envolvente),
Area Industrial Limpeza e higienizac@o de equipamentos e materiais;
Zona de produc¢@o (linha de producio, Limpeza de infraestruturas (chao, paredes...);

engarrafamento e embalamento) Linha de produgio:

Instalacdes sanitdrias;
Balnedrios.
Tabela 4: Consumo de dgua na adega.

Fonte: Elaboracdo da autora.

Como boas préticas de gestdo do consumo de dgua, sugere-se a adog@o das seguintes medidas:

e Toda a dgua utilizada na adega (preparacdo de aditivos, lavagem das linhas, equipamento e

material de embalagem) deve ser potdvel e respeitar as exigéncias legais;
e A 4gua de abastecimento puiblico deve ser utilizada no consumo humano;

e  Utilizar apenas a dgua de captagcdes proprias quando nao existe a possibilidade de ligacao 4 rede

publica;

e Distanciar pelo menos 100 metros entre captacdes de diferentes utilizadores de uma mesma

massa de dgua subterranea;

e  Analisar periodicamente a dgua proveniente da captacdo para verificar o cumprimento dos

valores dos parAmetros microbioldgicos e fisico-quimicos previstos na legislacio;

e Instalar contadores diferentes para as dreas industriais e nfo industriais para que seja feita um
registo fidvel do consumo de dgua. Apresenta-se no Apéndice III um modelo que podera ser utilizado

para o registo do consumo deste recurso.
e  Formar e informar os trabalhadores para o conhecimento das regras de poupanga de dgua;
e Implementar medidas para a ndo contaminagdo das dguas;

e  Sensibilizar os trabalhadores, visitantes e utilizadores para racionalizar a dgua;
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e  Adotar medidas de reduc@o de consumo de dgua, por exemplo alteracdo no processo, combate

as fugas, gestdo mais eficaz quer no consumo de dgua quer na sua reutilizagio;
e  Fazer uma pré lavagem das superficies a seco;

e  Otimizar a eficdcia das limpezas: a lavagem com um simples jato de 4gua consome mais do que

a lavagem com escova ou com dgua sobre pressao;
e  Utilizac@o da sobrepressdo permite diminuir para cerca de metade o consumo de 4dgua;
e Instalagdo de torneiras de fecho automatico;
e Utilizac@o de agulhetas nas extremidades das mangueiras;

e  Evitar descargas desnecessdrias no autoclismo, ajustar o volume da descarga e instalar sistemas

de descarga seletiva;
e  Garantir a manuten¢io de equipamentos (torneiras, dispositivos de armazenamento e tubagens);
e  Reutilizar dguas residuais da chuva para a rega;

e  Adotar medidas, quer na plantacdo quer na manutenc¢ao de jardins, que reduzam o consumo de
dgua: plantar espécies endémicas que naturalmente conseguem sobreviver com menor quantidade de
dgua ou espécies menos exigentes em aspetos hidricos e evitar regas excessivas; escolher espécies de
vérios ciclos vegetativos; plantar com composto rico em matéria orginica; plantar arvores que facam
sombra no verdo; ajustar as regas as plantas; ter em atencdo as condi¢des climatéricas e o hordrio

(preferencialmente de manha ou ao entardecer) antes de regar; ajustar o sistema de rega a cada més;

e  Preferir sistemas de rega automaticos (ex.: gota a gota);

e  Usar aspersores para grandes dreas de relvado e manter o sistema em boas condi¢des de
utilizacdo;

e  Verificar periodicamente o sistema de rega para evitar fugas.

5.3. Aguas residuais

Relativamente as dguas residuais estas dividem-se em dois grupos: as domésticas e as industriais. As
domésticas sdo as provenientes das instalagdes sociais, sanitdrios e as industriais sdo as provenientes da

area industrial.

De acordo com a Lei n°® 58/2005, de 29 de dezembro, a rejeicao das dguas residuais nos recursos hidricos

ou no solo esté sujeita a licenca.

A separacdo das redes de dguas limpas e sujas € imprescindivel para a diminui¢do dos custos e para o

bom funcionamento duma ETAR. As aguas limpas (pluviais, de enxaguamento de garrafas, de
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refrigeracdo, etc.) devem ser separadas das sujas (lavagem do pavimento e paredes, de equipamento,

etc.) (Pirra, 2007).

5.3.1.Aguas residuais domésticas

Considera-se dgua residual doméstica a proveniente de zonas residenciais, zonas de servico e outras

instalacdes comerciais.
Como boas préticas sugere-se a adocao das seguintes medidas:
e  Naio descarregar lixos diretamente no dominio ptiblico hidrico (solo ou dgua);

e Os efluentes domésticos devem, sempre que possivel ser encaminhados para sistemas
municipais. Caso ndo haja esta possibilidade, as empresas devem entdo encaminhar estes efluentes para
fossas sépticas ou reservatdrios estanques, posteriormente estes efluentes devem ser encaminhados para
a ETAR municipal. As empresas podem ainda optar por tratar estes efluentes em fossa séptica, ETAR
compacta ou qualquer outro sistema de tratamento, para posteriormente fazerem a descarga no dominio
publico;

e Solicitar as autorizacdes necessdrias para a descarga de dguas residuais no meio hidrico ou nos

coletores;

e A limpeza da fossa séptica deve ser periddica e feita por operadores autorizados para posterior

encaminhamento das lamas;

e  Efetuar manutencdes periddicas no sistema de drenagem para evitar obstrucdes, entupimento,

inundacgdes e maus odores;
e  Criagdo de um sistema de conducao das dguas de escorréncia superficial adequado;

e Planeamento para a manutencao das redes de distribuicdo de dgua e esgotos.

5.3.2.Aguas residuais industriais

O volume de 4gua utilizada € bastante elevado, principalmente nas sucessivas lavagens apds cada etapa
do processo de fabrico originando consequentemente a producdo de um grande volume de EV’s. Na
industria vitivinicola, as estacdes de tratamento de efluentes merecem uma atencgéo especial. A rejeicdo
dos efluentes gerados no processo de elaboracio do vinho, dado pela sua composicao e cargas organicas

associadas, representa um sério problema ambiental.

Segundo o DL 23/95, existem a regras cumprir em relacdo ao despejo de dguas residuais para um coletor
publico, contudo para ETAR’s ndo puiblicas, ndo existem obrigacdes de entrada desde que o influente a
saida do sistema de tratamento cumpra rigorosamente as normas de descarga em funcdo do tipo de

industria e de coletor final. O DL n° 236/98 legisla estes valores limite.
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A possibilidade de as empresas construirem uma ETAR prépria e posteriormente fazerem a descarga
dos efluentes no dominio publico hidrico, carece de uma licenca de utilizagdo e fica sujeita ao
cumprimento do regulado no DL n° 236-A/2007, de 31 de maio. Caso contrario as dguas residuais pré

tratadas sé poderdo ser descarregadas na rede publica de saneamento (Lopes & Martins, 2015).

Em alguns casos os efluentes que chegam a ETAR t&m também origem doméstica e pluvial o que acresce
custos de tratamento, uma vez que estas alteracdes podem fazer variar de 20 a 500 vezes a concentragdo
média dos EV’s (Pirra, 2005). Além da sua origem, os efluentes ainda sofrem variagcdes consoante a
época do ano, os processos a decorrer, o pais e regido em questao e até o método de fabrico do produto.
A carga poluente destes efluentes é altamente influenciada pelo tipo de vinho a produzir, regido da
producio, tipo de adega e operagdes a decorrer, havendo registo de alguns autores de altas variagdes nos

valores de algumas adegas (Pirra, 2005).

Devemos considerar que quer os EV’s, quer as embalagens de PEAD dos agentes de higienizagdo,
podem possuir residuos provenientes das substincias ativas utilizadas nos processos de lavagem. No
entanto devemos referir que tal fato sé é relevante se estas substincias forem consideradas perigosas,
assim as embalagens passam a ser consideradas igualmente residuos perigosos e os EV’s passam a ser

sujeitos a uma avaliacdo mais pormenorizada (Pirra, 2005).

O tratamento de efluentes provenientes de destilarias normalmente € realizado através de processos
anaerébicos uma vez que sdo considerados efluentes mais concentrados e carentes em nutrientes.
Contudo o tratamento de EV’s € maioritariamente feito através da degradacdo bioldgica aerébica com

os pré tratamentos necessdrios para facilitar a degradagao (Tabela 5) (Pirra, 2005).

Armazenamento = Devido a composicdo varidvel dos EV’s e a sua sazonalidade uma bacia de
armazenamento tampao tem como fun¢io homogeneizar os efluentes e manter o caudal

Tampao / constante. Limitando assim os caudais de ponta hidrdulicos e organicos evitando
equalizagdo perturbacdes no sistema. Permite evitar sobredimensionamento de reatores biolégicos.
Fisicos
Consiste na depuracdo fisica do efluente através de uma crivagem, indispensédvel para
Gradagem / a eliminag@o da parte sélida. Na maioria dos casos a simples decantac¢@o ndo é
tamisagem suficiente uma vez que alguns sélidos flutuam o que dificultaria ou mesmo impediria a
sua degradag@o.
Coagulacdo O processo mais simples consiste na sedimentag@o e/ou floculagdo quimica das
/floculagdo particulas em suspens@o que pode ou ndo ser coadjuvada ou nio pela adi¢cdo de
quimica coagulantes / floculantes.

Quimicos Através do peréxido de hidrogénio, reagente de Fenton, Ozono, radiacdo UV, ou
Oxidagdo combinacdes destes processos € também uma alternativa possivel contudo sdo técnicas
avancada economicamente dificeis e consoante o tipo de reagente surgem diferentes taxas de

remogdo de caréncia quimica de oxigénio (CQO).
Degradacao da Matéria Organica (MO) em compostos mais simples e posteriormente
Aerébio em dgua, diéxido de carbono e biomassa (lamas) através da presenca de
Biolégicos microrganismos aerobios.

Degradagdo da MO num digestor isento de oxigénio através da presenga de

Anaerdbio . . o .
microrganismos anaerébios que degradam o substrato em biogds e lamas.

Tabela 5: Opgoes de tratamento de efluentes

Fonte: Pirra, 2005.

21



Segundo o autor (Pirra, 2005) o uso de algumas substancias para a higieniza¢do da adega podem evitar

danos no bom funcionamento da ETAR, como mostra a Tabela 6.

Substancias ativas Releviancia ecolégica

Bésico (hidréxido de sédio e potassio, carbonatos) Solugdes alcalinas reforcam a forga de repulsdo entre o
poluente e a superficie a limpar, favorecendo a
desincrustagdo.  Neutralizam os EV’s que sdo
predominantemente dcidos.

Acido (fosférico, nitrico, sulftirico, acético, citrico e Usados em agentes de limpeza para remover tdrtaro e
férmico) depésitos calcdrios. Sdo neutralizados naturalmente durante
operacdes de limpeza. Usados como nutrientes em ETAR s,
os 4cidos orginicos sdo mais facilmente biologicamente

degradados.
Perdxido (acido peroxiacético, dgua oxigenada, perborato de = Oxidantes fortes que libertam oxigénio ativo. Nos EV’s
s6dio) transformam-se em dgua, oxigénio, dcido acético e boratos
(nutrientes).
Alcool (metanol, etanol, propanol, isopropano) Funcionam como intermedidrio na dissolu¢do da matéria

organica na dgua. A sua decomposicio bioldgica em dgua e
Co2 é um processo simples e rapido.

Tabela 6: Substancias aconselhadas para lavagem e higienizacdo da adega

Fonte: Pirra, 2005.
Substancias como agentes de higienizacio e de desinfecdo surgem diariamente na ETAR, uma vez que
provém de atividades que ocorrem constantemente na adega. Estas substancias podem dividir-se em
dois grupos: substancias baseadas em hipoclorito de sddio e substancias com base em 4cido fosférico,
hidréxido de sédio e substancias aromdticas. As substancias utilizadas na adega pertencem na sua
maioria ao segundo grupo, e sdo as que menos interferem no tratamento dos efluentes. As substancias
do primeiro grupo (baseadas em hipoclorito de sédio) acarretam efeitos inibitérios bastante elevados na

taxa de respiracio e de remog¢ao quimica de oxigénio (Pirra, 2005).

Em relagdo as lamas das ETAR’s estd publicado na lei o seu modo de controlo e aplicacio como
fertilizantes agricolas a fim de evitar efeitos nocivos nos ecossistemas. Caso ndo haja um aproveitamento

agronémico deste residuo a sua deposi¢do em meios naturais € proibida (DL 276/2009).
Ao nivel de 4dguas residuais industriais devem ser adotadas as seguintes boas praticas:
e  As dguas residuais industriais devem ser tratadas em sistemas de tratamento adequados;

e As empresas podem construir uma instalagdo de pré-tratamento de dguas residuais industriais
ou entdo podem armazenar as dguas residuais industriais em tanques estanques, para posteriormente

serem recolhidas por um operador licenciado em ETAR apropriada;

e Prevenir a potencial contamina¢do do meio hidrico ndo permitindo a descarga de substincias
indesejaveis ou perigosas (Oleos, lubrificantes, combustiveis, produtos quimicos e outros materiais

residuais), assegurando a sua elimina¢do adequada;
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e  Proibir a descarga destas d4guas em fossa séptica ou em outro destino sem autorizagdo especifica

para tal;

e Caso encaminhem estes efluentes para tratamento em entidades externas, as empresas devem

selecionar um operador licenciado para tal;

e  Asempresas devem recolher autorizacao junto a entidade gestora para descarga destas 4guas no

coletor municipal;

e S6 depois de feito o tratamento adequado é que pode ser feita a descarga destas dguas em

dominio publico;
e  Asempresas devem respeitar a legislacdo em vigor;

e Asempresas podem instalar um sistema de tratamento de 4guas residuais industriais que permita
a reutilizacdo das dguas no processo, sem haver qualquer descarga no meio ambiente e sem um novo

consumos;

e As instalacdes de esgoto devem ser projetadas e construidas de forma a evitar o risco de

contaminacao do vinho ou das matérias-primas;

e Pode ser feita a gestdo das lamas resultantes do tratamento das dguas residuais.

5.4. Gestio de residuos

O objetivo fundamental da gestdao de residuos € evitar e reduzir a producdo de residuos. As estratégias

a adotar devem seguir a politica os 3R’s: Reduzir, Reutilizar e Reciclar.

O regime geral de gestdo de residuos, aprovado pelo Decreto-Lei n.° 178/2006 de 5 de setembro, na
redacdo dada pelo DL n.° 73/2011, de 17 de junho (diploma Regime Geral da Gestdo de Residuos
(RGGR)), transpde para a ordem juridica interna a Diretiva n.°2008/98/CE, do Parlamento Europeu e

do Conselho, de 19 de novembro, relativa aos residuos.

Este diploma aplica-se a todas as operacdes de gestdo de residuos que visam a reducio ou eliminagcdo
da producéo de residuos. Regula o seu caricter nocivo e os seus impactes negativos, de forma a melhorar
a eficiéncia da sua utilizacéo e a protecdo do ambiente e da saide humana. Regula a gestdo de residuos
a nivel nacional, contribuindo para a preservacdo dos recursos naturais, a prevengdo, reciclagem e
valorizacdo dos residuos. Este DL define diversos tipos de residuos e responsabiliza o produtor por todos
os residuos que produza, proibindo a sua emissdo, transporte, armazenamento, valorizagdo ou
eliminacio por entidades ndo autorizadas de forma a ndo causar prejuizo para a saide humana e para o

ambiente. Neste diploma encontram-se as definicdes abaixo transcritas:

“Residuo - qualquer substincia ou objetos de que o detentor se desfaz ou tem inten¢do ou a obrigagio

de se desfazer”;

23



“Residuo perigoso — residuos que apresentam uma ou mais das caracteristicas de perigosidade

constantes no anexo III do presente decreto de lei, do qual faz parte integrante;

“Residuo industrial — o residuo gerado em processos produtivos industriais, bem como o que resulte

das atividades de producao e distribuicao de eletricidade, gas e agua”;

“Residuo urbano — o residuo proveniente de habitacdes bem como outro residuo, que pela sua natureza

ou composicio, seja semelhante ao residuo proveniente de habitagdes”.

A gestdo de residuos apresenta-se como um conjunto de atividades de caréter técnico, administrativo e
financeiro necessdrias a deposicdo, recolha, transporte, tratamento, valoriza¢do e eliminacdo dos
residuos. E essencial que estas atividades se processem de forma ambientalmente correta e por agentes

devidamente autorizados para o efeito.

E da responsabilidade do produtor, zelar pela gestdo de residuos que produz. Deve selecionar entidades
licenciadas para realizar as operacdes dos seus residuos. A empresa deve criar metodologias de gestdo
de residuos para minimizar, separar e valorizar. Apresenta-se no Apéndice III um modelo que podera

ser utilizado pelas empresas do setor para fazer a gestao de residuos gerados.

Segundo o DL n° 73/2011 a empresa deve atuar de acordo com a Figura 5.

Prevencao e reducdo ‘

Medidas tomadas antes da substancia ser transformada em residuo com o objetivo de reduzir quer a quantidade de residuos gerados quer
os impactes adversos no ambiente e na saide humana, assim como o teor de substancias nocivas presentes nos materiais e nos produtos.

¢

Preparacéo para a reutilizacao ‘
Operacoes de valorizagao que consistem no controlo, limpeza e reparacdo. Os residuos sdo preparados para serem reutilizados sem
qualquer outro tipo de pré- processamento.

<

Reciclagem ‘

Operagao de vvalorizagao através da qual os materiais constituintes dos residuos sao novamente tranbsformados em produtos.

\r

Outros tipos de valoriza¢do ‘
Operacdes cujo p resultado principal seja a transformacao dos residuos de modo a servirem um fim dtil, substituindo outro tipo de

materiais e substancias. :

Eliminagao

Operacido que ndo seja de valorizagdo, mesmo que tenha como consequéncia secunddria a recuperacio da substancia ou energia.

Figura 5: Hierarquia de metodologias de gestdo de residuos.

Fonte: Decreto de Lei n® 73/201 1.
Em casos de fluxos especificos esta ordem pode ndo ser cumprida. No entanto deve ser realgado que a
prevencao e a reducdo de residuos na origem proporcionam beneficios para a empresa, e, primeiro lugar
proporciona uma melhoria de rentabilidade e em segundo melhora o grau de conformidade com a

legislacdo aplicéavel.

Estas operacdes de gestdo de residuos permitem a empresa uma melhoria significativa em termos

econdémicos, apresentam uma melhoria no rendimento na utilizacdo de materiais, reducio de custos de
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aquisicao, reducdo dos custos de produgdo e provavelmente uma melhoria na seguranca e satide dos

trabalhadores.

O produtor dos residuos deve proceder ao seu registo no Sistema Integrado de Registo Eletrénico de
Residuos (SIRER), este registo deve ser efetuado num prazo mdximo de 30 dias apds o inicio da
atividade ou do funcionamento da instalacdo. Este registo permite armazenar os dados referentes a

producido e gestdo de residuos, fluxos especificos, transmitir e consultar esta matéria.

A Portaria n° 335/97, de 16 de maio, regula o transporte rodovidrio de residuos ndo perigosos em
territério nacional. De acordo com esta portaria o transporte dos residuos s6 pode ser realizado ou pelo
produtor, ou pelo eliminador/valorizador licenciado para o efeito ou por empresas licenciadas para o

transporte de mercadorias por conta de outrem (nos termos do DL n° 366/90 de 24 de dezembro).

O transporte sé pode ser realizado por empresas autorizadas e em condicdes de acordo com a legislagdo
em vigor, de forma a evitar derrames ou dispersdo e com a garantia que o destinatario esta autorizado a

recebé-los.

O DL n°41-A/2010, de 29 de abril, aprovou o Regulamento Nacional do Transporte de Mercadorias
Perigosas por Estrada. De acordo com a legislagdo citada o transporte de residuos perigosos deve

obedecer as seguintes premissas:

v' Os residuos liquidos e pastosos devem ser acondicionados em embalagens estanques, com

enchimento inferior a 98%;

v' Os residuos sélidos devem ser transportados em veiculo de caixa aberta, acondicionados em

embalagens ou transportados a granel, com a carga devidamente coberta;

v Todos os elementos da carga devem ser devidamente arrumados de forma a evitar deslocagdes

durante o transporte;

v Caso acontec¢a algum derrame durante o transporte, a drea afetada deve ser imediatamente limpa,

recorrendo a produtos especificos para o efeito.

Todos os intervenientes no processo de transporte de residuos (produtor, detentor e transportador)
devem saber que o transporte deve fazer-se acompanhar pelas Guias de Acompanhamento de Residuos
— Modelo A do impresso 1428 da Imprensa da Casa da Moeda. As guias devem ser preenchidas de

acordo com as seguintes regras:

v Cada guia deve ser feita em triplicado, com campos de preenchimento para o produtor ou

detentor e para o transportador;
v O exemplar original (azul) deve ficar na posse do produtor ou detentor dos residuos;

v O transportador deve acompanhar os residuos com dois exemplares da guia;
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v' Apés a entrega dos residuos, o transportador deve obter do destinatdrio o preenchimento dos

dois exemplares em sua posse € reter o seu exemplar para os arquivos;
v O destinatdrio deve ficar com um exemplar;

v O destinatério dos residuos deve enviar ao produtor ou detentor uma cépia do seu exemplar em

30 dias;

v Produtor, detentor, transportador e destinatdrio devem manter os exemplares da guia de

acompanhamento em arquivo por um periodo de cinco anos.

Além de todas as boas préticas que podemos enumerar outra fonte importante de gestao de residuos € a
sua reducdo na fonte. Esta meta pode ser alcangada através da implementagdo de maquinaria mais
eficiente, otimizagdo de processos, diminuindo assim o impacte ambiental e aumentando a efici€ncia do

fabrico do produto, contribuindo para sistemas mais eficientes e sustentaveis.
Os residuos industriais da producdo de vinho que podem ser reutilizados ou reciclados sao:

v Residuos sélidos das uvas: engaco, bagos, folhas, bagaco. Estes residuos provém dos primeiros
processos de selecdo da uva como os bagos nao desejados, folhas e varas que venham nas remessas de
uvas que entram na descarga, tal como os péndulos dos cachos das uvas apds o desengace; o bagaco é o
principal e mais abundante residuo da atividade vinicola e € constituido pelas massas vinicas
provenientes da prensagem das uvas, que normalmente sdo constituidas pelas partes s6lidas da uva como

as peliculas, as grainhas e ainda alguns restos que engaco.

v’ Efluentes vinicolas (EV’s): Vinho, dgua, mosto. As dguas residuais produzidas numa inddstria
vinicola representam um grande volume do total de residuos produzidos no sector, sio cerca de 75%,
sendo o restante subprodutos e residuos sélidos (Pirra, 2005). Os efluentes vinicolas derivam das
operacdes de limpeza e lavagem durante o esmagamento e prensagem dos cachos bem como na limpeza
dos tanques de fermentacgao, barris e outros equipamentos e superficies, e dos processos de fabrico do
vinho. Estes residuos s@o constituidos essencialmente por sumo de uva, sélidos suspensos, residuos de
subprodutos, produtos usados para o tratamento do vinho, produtos de limpeza e agentes de

higienizacao.

v" Lamas de ETAR (Estacdo de tratamento de aguas residuais), terras filtrantes: Lamas de
ETAR: O tratamento aer6bio das dguas residuais provenientes da adega também gera um residuo sélido
organico. No que diz respeito aos teores em micronutrientes, azoto total e fésforo este residuo apresenta
valores particularmente mais elevados em comparagdo com os restantes residuos. Salienta-se ainda o

facto de este residuo apresentar alta variabilidade e altos teores em metais pesados (Pirra, 2005).

O DL 276/2009 de 2 de outubro estabelece as normas de aplicacdo e utilizacdo agricola das lamas de
ETAR, transpondo as diretivas CEE n° 86/ 278 de 12 de junho e CEE 91/271 de 21 de maio, de modo a

evitar efeitos nocivos destes sobre os ecossistemas, encorajando o seu reaproveitamento na agricultura.
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Deste modo, apenas € permitida a utilizagdo de lama tratadas, com doses de referéncia de 6 t ha™'. No
entanto este valor esta dependente de concentracdo das lamas nomeadamente em metais pesados. As
lamas devem ser aplicadas sobre solos bem desenvolvidos e profundos, com pH > a 5,5 e tendo em
considerac@o as necessidades das plantas, sé assim se pode proteger a qualidade do solo, das dguas
superficiais e subterraneas e nunca devem ser aplicadas a menos de 100 metros de habitacdes e captacdes
de dgua para consumo. E proibida a utilizacdo de lamas nas margens dos rios e lagos, a sua distribui¢io
deve ser feita em condigdes climiticas favordveis (sem pluviosidade). E igualmente proibida a
distribuicdo de lamas dentro das trés semanas anteriores a colheita ou inicio de pastagem de gado, nas
culturas horticolas e fruticolas. A Portaria n® 176/96 de 3 de outubro fixa os valores limite de metais
pesados nos solos e nas lamas. A Portaria 177/96 (DR II Série) define a necessidade de se efetuarem

analises anuais das lamas e dos solos.

As terras filtrantes: sdo provenientes de uma das vdrias filtracdes a que os vinhos podem ser submetidos

dando origem, depois de utilizadas, a uma massa pastosa embebida em vinho. Este material,
cientificamente chamado de terras diatomdceas, € caracterizado por possuir alta porosidade (de 84% a
94%), e ter origem em rochas sedimentares de caracteristicas silicas provenientes da acumulagdo de
fosseis de algas microscdpicas. Estes residuos estdo apresentados e caracterizados de uma forma mais

aprofundada no ponto referente a “aguas residuais industriais”.
v Residuos sélidos de engarrafamento: cortica, papel e cartdo, vidro, pléstico, placas de filtro.

Cortica: Este residuo é considerado 100% casca de sobreiro e 100% tecido vegetal, porém, apds a sua

utilizagdo pode surgir ligeiramente contaminado de produto para o qual serviu.

Metais, vidro, plésticos, papel e cartdo: Estes residuos provém na maioria da linha de engarrafamento,

de armazenamento de embalagens mais pequenas e de embalagens de produtos enolégicos.

v" Residuos de embalagens de produtos: produtos enoldgicos, embalagens de agentes de

higienizacdo, embalagens de lubrificantes.

Embalagens de produtos enoldégicos: sdo embalagens de transporte ou armazenamento de leveduras,

enzimas, nutrientes, aparas, enxofre, bactérias, acido tartarico, citrico e nitrico, colas, terras filtrantes e
outros produtos utilizados ao longo do processo de fabrico. Estas embalagens dividem-se em
embalagens de papel de duas ou trés camadas e embalagens de plastico, especificamente de polietileno
(PE) de baixa densidade. O tipo de embalagem do produto difere consoante o tipo de produto e a
quantidade solicitada ao fornecedor, mas normalmente leveduras, enzimas, colas e bactérias
apresentam-se em embalagens de plastico, e embalagens de grandes dimensdes, como as de terras

filtrantes e alguns acidos, v€m em sacos de papel de duas ou trés camadas.

Embalagens de produtos de higienizacdo: embalagens que cont€ém agentes de limpeza utilizados na

higienizacdo e sanidade das instalacdes e maquinaria na adega. Sao embalagens de polietileno de alta

densidade (PEAD), algumas delas consideradas embalagens contaminadas por residuos perigosos uma
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vez que serviram de transporte e armazenamento de substancias perigosas. Dos agentes de higienizagdo
mais utilizados identificaram-se como perigosos os seguintes produtos: Decatartre. Arofoam, Decapoxy,
soda cdustica, Precisam, Remoxan, Remofoam, RemovilLiquid, Decapol, Decapol H. Esta classificacio
¢ atribuida essencialmente devido a caracteristicas tdxicas, nocivas, corrosivas e irritantes das
substancias, apesar disto apenas vém como obrigacdes medidas de cuidado de manuseamento na fabrica

sendo dispensadas quaisquer medidas adicionais de transporte e distribuicdo.

Embalagens de lubrificantes: Sdo embalagens de plastico PEAD para transporte ou armazenamento de

lubrificantes. Estas embalagens, apesar de se encontrarem contaminadas, quando sdo direcionadas para
o destino final ndo sdo consideradas perigosas, uma vez que ndo possuem qualquer caracteristica

prejudicial a satide humana e ao ambiente.

v" Borras de decantacio e de fermentacdo: leveduras, matéria corante, tartarato e produtos
fitossanitarios. Designam-se de borras os residuos que ficam depositados nos recipientes apds a
fermentacgdo, durante a armazenagem ou tratamento do vinho. Sdo uma massa heterogénea constituida
essencialmente por vinho, substincias tartaricas, restos de engacgo, leveduras e outras substdncias
utilizadas durante o processo de fabrico do vinho como silica, taninos, sulfatos, 4cido fosférico entre

outros (Pirra, 2007).

v" Residuos de manutencio de maquinas e equipamentos: Estes residuos provém da

manutencio de maquinas e equipamentos. Sao todos equiparados RSU.

Alguns dos residuos da produgdo de vinho podem ser considerados subprodutos por poderem servir de
matéria-prima para novos produtos. Os subprodutos sélidos organicos com maior potencial sdo o
engaco, o bagaco e as borras, sendo os dois dltimos aqueles dos quais se obtém maior proveito através

do seu envio para as destilarias (Oliveira, 2013).

E da médxima importancia que as empresas do setor vinicola maximizem a valorizacdo de todos os
residuos. As industrias devem estar conscientes que sao proibidas as operacdes de tratamento de residuos
ndo licenciados. O abandono, a incineracio, a inje¢do no sol, a queima a céu aberto bem como a descarga

de residuos sdo ac¢des proibidas.

Assim, na Tabela 7, apresenta-se uma sintese dos principais residuos e subprodutos resultantes da
producdo de vinho, com a indicacdo do respetivo cédigo LER, sempre que aplicdvel, bem como

possiveis solucdes.

28



Substancia ou objeto

Engaco

Bagaco

Borras de decantacio
e fermentacao

Folhas

Terras filtrantes

Embalagens de Papel
e cartao

Embalagens de Vidro

Embalagens de
Plastico

Rolhas de cortica
Placas de filtro

Embalagens de
produtos enolégicos

Embalagens de
produtos de
higienizag¢do

Embalagens metélicas

Efluentes Vinicolas

Embalagens de
Madeira

Lamas de ETAR

Oleos usados de
manutencao de
maquinas e
equipamentos

Caracterizacao | Codigo

Subproduto

Subproduto

Subproduto

Residuo

Residuo

Residuo

Residuo

Residuo

Residuo
Residuo

Residuo

Residuo

Residuo

Residuo

Residuo

Residuo

Residuo

LER:
020701

020701

020799

020701

020799

150101

150107

150102

020103
150203
150110

150110

150104

020701
150103

020705

130208

Perigoso

Nao

Nao

Nao

Nao

Nao

Nao

Niao

Nao
Niao

Sim

Sim

Nao

Niao
Nao

Nao

Sim

Possiveis solucoes

Compostagem, industria de papel
e materiais de construgao,
obtenc¢do de proteina

Compostagem, destilacao,
fertilizante

Destilagao e fertilizante

Compostagem, adubo organico ou
alimentos compostos, alimentagao
animal, extracdo de pigmentos
naturais

Compostagem, destilacao,
fertilizante

Diminuicao na fonte
Ecoponto azul / Reciclagem

Diminuicao na fonte
Ecoponto verde / Reciclagem

Diminuicao na fonte
Ecoponto amarelo / Reciclagem

Diminuicao na fonte e reciclagem
Compostagem

Recolha por entidades autorizadas

Ecoponto amarelo / Reciclagem

Diminuicdo na fonte, reciclagem e
reutilizagdo

Separacdo de efluentes

Diminuicdo na fonte, reciclagem e
reutilizagcao

Fertilizante

Recolha por entidades autorizadas

Tabela 7: Resumo dos residuos e subprodutos produzidos durante o processo de producdo de vinho

Adaptado: ANR, sem data; Mar¢al, 2014; Oliveira, 2013 e Silva, 2003.
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Converter residuos em eletricidade em centrais de valorizacdo € uma prética virada para o futuro. As
centrais de valorizagdo energética de residuos (VER) sdo um tipo de instalacio de reciclagem de detritos.
Especializam-se em processar materiais ndo reciclaveis através de um de trés métodos: combustio

direta, pirdlise ou gaseificacdo.

As instalagdes de combustdo direta sdo as mais comuns. Estas centrais VER funcionam incinerando os
residuos numa fornalha de grandes dimensdes para gerar vapor de alta pressao, assim como subprodutos
reutilizdveis, como as cinzas. O vapor, criado pela unidade de combustio, pode ser redirecionado para
uma turbina de vapor, que pode gerar eletricidade. Esta energia produzida pode depois ser enviada

diretamente para a rede elétrica.

A segunda variedade de centrais usa a pir6lise. Estas centrais degradam os residuos termicamente numa
unidade de conversdo sem oxigénio, decompondo o material e produzindo gis, uma mistura de
mondéxido de carbono e hidrogénio que pode ser transformada em gaséleo, metano e éter demetilico.

Estes podem ser reutilizados como formas de energia, sobretudo em motores de combustao.

Temos ainda as centrais VER do tipo de gaseificacdo. Estas centrais especializam-se num processo que
converte materiais carbonos de origem organica e f6ssil em mondxido de carbono. Embora sejam um
pouco mais complicadas, as centrais de gaseificacdo t€m a vantagem de poderem gerar eletricidade em
motores em vez de em turbinas de vapor e t€m um processo de filtragem simplificado em comparagao

com a combustao direta (Parreira, sem data).

As empresas devem atuar para uma gestdo eficaz e eficiente dos residuos produzidos, pelo que se

enumeram de seguida algumas boas praticas ambientais que as empresas devem considerar:

e  Promover o principio da hierarquia das operagdes de gestdo de residuos (prevencio e reducgao;
preparacgdo para a reutilizaco; reciclagem; outros tipos de valorizagdo e eliminagfo);

e Introduzir um sistema de monitorizagdo da implantagdo do Plano de Gestao de Residuos (PGR);

e As adegas devem encarregar um funciondrio de analisar as reclamacdes ambientais (caso

existam) no Apéndice III apresenta-se um modelo que podera ser utilizado pelas empresas para o registo

de reclamacdes ambientais;
e Incorporar medidas para evitar qualquer tipo de contaminagio de solos, d4guas ou vegetacao;

e  Os residuos produzidos, provenientes das vdarias agdes, devem ser recolhidos em fracdes
compativeis com o seu destino final, acondicionados e armazenados, sendo mantidos em boas

condi¢des, de forma a nao se degradarem nem misturarem com residuos de natureza distinta;

e Os residuos de matérias - primas, de vinho ou de outros materiais, nao devem ser acumulados
em zonas de producio de vinho, exceto na medida em que tal seja inevitdvel para a execucdo adequada

do trabalho;
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e Evitar a contaminac¢ao cruzada dos residuos;

e Todos os residuos devem ser recolhidos e acondicionados em contentores proprios de modo a

reduzir a exposi¢ao visual dos mesmos;

e  Assegurar o correto armazenamento, mesmo que temporario, dos residuos produzidos, de

acordo com a sua tipologia e em conformidade com a legislacdo em vigor.

e Os locais de armazenamento dos residuos devem ter zonas diferenciadas, delimitadas e

identificadas para os diferentes tipos de residuos;
e O parque de residuos deve estar limpo e organizado;

e Para o caso especifico dos 6leos usados e outros residuos perigosos, o seu local de

armazenamento deve ser pavimentado e coberto;

e  Os responsdveis pelas operacdes de acondicionamento e de armazenagem dos residuos devem
proceder ao manuseamento dos residuos de forma a minimizar a ocorréncia de riscos ambientais e

garantir a seguranca e condi¢des de higiene dos trabalhadores em contacto com os mesmos;

e  Verificar na lista de operadores, disponivel no sitio da APA, a existéncia de operadores

licenciados para cada cédigo LER;

e A recolha, o transporte e a entrega dos residuos produzidos devem ser realizadas sempre por

empresas licenciadas para o efeito;
e  Solicitar aos transportadores de residuos, um comprovativo de licenciamento;

e Devem ser apresentadas as guias de transporte de residuos que confirmem a deposi¢cdo em

destino final adequado dos residuos produzidos;

e As empreses devem manter um registo atualizado das quantidades de residuos gerados e
respetivos destinos finais, com base nas guias de acompanhamento de residuos (plano de

monitorizacao);

e As empreses devem manter um registo atualizado dos acidentes ambientais ocorridos. No
Apéndice III apresenta-se um modelo que poderd ser utilizado pelas empresas para o registo de acidentes

ambientais;

e Naio manter os residuos nas instalacdes para além do periodo de tempo estritamente necessario

a organizacdo da operacgdo de transporte e depdsito em local autorizado;

e  Quantificar e classificar todos os residuos com o respetivo cédigo LER;
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e A d4rea de trabalho deve permanecer limpa e organizada, devendo existir, contentores
(ecopontos) para a colocagdo de residuos comuns (papel, vidro, embalagens plasticas e metdlicas e lixo

organico) e sempre que necessario um pilhao;

e Implementar sistemas de contengdo secunddria, com vista a minimizagao das consequéncias de
derrames acidentais de residuos liquidos. Deve ser prevista a contengdo/retencdo de eventuais

escorréncias/derrames;

e Os residuos nio podem ser queimados ou enterrados, devem ser encaminhados para

destinatdrios autorizados para o efeito;

e Armazenar as [Ampadas usadas em caixas para evitar que se quebrem; as partidas devem ser

colocadas em caixas seladas e devidamente identificadas;
e  Armazenar as pilhas e baterias em contentores selados ou vedados;

e Os residuos produzidos nas dreas sociais e equipardveis a residuos urbanos devem ser
depositados em contentores especificamente destinados para o efeito, devendo ser promovida a

separacao na origem e posterior envio para reciclagem;
e  Utilizar o sistema informético para analisar e enviar documentos;
e  Promover a comunicacao por via digital;
e  Adquirir tinteiros reciclados;
e  Modificar o formato dos documentos, otimizando o papel;

e Imprimir s6 quando estritamente necessario e, preferencialmente na opgdo “rascunho”, a preto

e frente e verso;
e  Promover a partilha de recursos e materiais entre trabalhadores;
e  Reutilizar envelopes e caixas de cartio;
e Enviar documentos para a reciclagem sem aplicacdes (agrafos, clipes ou elésticos);

e  Preferir materiais de escritério com durabilidade e faceis de reciclar (plastico propileno ou

cartio);
e  Separar os residuos urbanos mistos dos restantes residuos industriais;

e  Colocar diariamente os residuos urbanos mistos em contentor da recolha camardéria, desde que

nao exceda os 1100 L dia;

e  Colocar os residuos indiferenciados em sacos bem fechados;
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e Colocar os sacos de residuos indiferenciados, sempre, dentro do contentor € com a tampa

fechada;

e  Qualquer contentor de lixo em torno da adega deve estar protegido de roedores e outras

infestacoes;
e Naio colocar objetos cortantes dentro do contentor;
e  Nao colocar cinzas dentro do contentor;

e  Os contentores devem ser de fabrico adequado, mantidos em boas condigdes e permitir a facil

limpeza e desinfecdo;

e Sensibilizar e responsabilizar todos os intervenientes no processo, seja pelo seu tratamento, pela
sua triagem no local de producgdo, pela sua reutilizacdo (sempre que tecnicamente possivel) e pela

recolha e transporte para as unidades licenciadas para valorizac¢io e/ou eliminacio dos residuos;

e Formar e informar os trabalhadores sobre as regras e as boas praticas de gestdo de residuos, no
Apéndice III apresenta-se um modelo que poderd ser utilizado pelas empresas para o registo de

formacao;

E primordial a pesquisa e o investimento no aproveitamento de subprodutos e reciclagem de residuos
provenientes da atividade vitivinicola, ndo sé pelas suas caracteristicas mas também pela enorme
quantidade produzida em cada campanha. Sao vérias as opcoes de aproveitamento desde o farmacéutico,

o dermatolégico, o agronémico e biotecnolégico.

e  Osresiduos sélidos das uvas (engacgo, bagos, bagaco) podem ser transformados em subprodutos
e podem ser objeto de valorizacdo sendo que o composto obtido apresenta caracteristicas adequadas

para a fertilizacao de terrenos de cultivo. (Rodrigues et al., 2006);

e O bagaco deve ser enviado para destilarias uma vez que é a opg¢do mais favoravel

economicamente;

e As borras podem ser encaminhadas para compostagem, fabrico de racdo animal ou extracio de

outros compostos (corantes, polifendis, acido tartdrico e 6leos das grainhas);

e A cortica pode ser valorizada, uma vez que as suas caracteristicas sdo preservadas na totalidade.
E também um material impermedvel, imputrescibilidade, biodegraddvel e um excelente isolador

térmico, acustico e vibratico (Marcal, 2014);

e A cortica deve ser encaminhada para centros de reciclagem de forma a entrar novamente como
matéria-prima noutros setores: cortica pode ser reaproveitada para producdo de energia; reutilizada no

setor da construcdo, para efeitos decorativos, como acessoérios, utensilios para a casa;
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e O metal, o vidro, o pléstico, o papel e o cartdo, sdo todos equiparados a RSU e por isso devem
ter uma recolha seletiva como qualquer outro residuo municipal deste tipo, sendo encaminhados para

reciclagem pela empresa de gestdo responsdvel (Margal, 2014);

e Deve existir um registo para o vidro rejeitado. O desperdicio de vidro deve ser identificado e

mantido em separado para a reciclagem;

¢ Quando os recipientes de vidro se partem na drea de embalagem deve-se imediatamente levar a

cabo um conjunto de medidas de limpeza;

e  Aquisi¢do de garrafas mais leves, menos 10% da massa em peso de uma garrafa corresponde a

uma diminui¢do de cerca de 4% dos impactes nas alteracdes ambientais e climéticas;

e Direcionar as embalagens de produtos enolégicos ndo perigosos (embalagens de terras filtrantes,
aparas, 4cido tartdrico, 4cido citrico, dcido nitrico, dcido cloridrico, leveduras, bactérias, nutrientes,
colas e enzimas) assim como as embalagens dos lubrificantes que sdo utilizados na linha de fabrico

podem ser em papel outras em PE e outras em PEAD para a reciclagem convencional;

e Asembalagens de produtos enoldgicos de cariz perigoso que consequentemente fazem com que
este grupo de embalagens passe a ser classificado como residuo de embalagens contaminadas por
residuos perigosos (o caso das embalagens de sulfitantes, di6xido de enxofre liquido e acido citrico)

devem ser recolhidas por uma entidade licenciada para o efeito (Marcal, 2014).

e A gestdo das embalagens de produtos de higienizacdo deverd ser feita consoante o cariz
perigoso, ou ndo, das substincias do produto embalado. As embalagens que transportam e armazenam
estes produtos devem ter um tratamento indicado para o seu cariz de residuo perigoso através de

empresas devidamente certificadas para o efeito (AEB Group, 2016);

e O uso de embalagens de cartdo e plastico sevem ser preferiveis ao uso de embalagens de
aluminio, vidro ou ago que emitem substancias cancerigenas, caso do aluminio e matais pesados no caso

do vidro;

e O uso de produtos de limpeza na fase de lavagem e higienizagdo produz uma grande quantidade
de embalagens de PEAD contaminadas, estas embalagens devem ser recolhidas por empresas

certificadas e assim encaminhadas para um destino correto;

e  As placas de filtro e terras filtrantes sdo consideradas saidas de material celuldsico e por isso

devem encaminhadas para um aterro (Pirra, 2007);

e  Uma vez que os lubrificantes usados no setor sdo proprios para a industria agroalimentar e as
suas embalagens sdo biocompativeis com os alimentos, estas devem ser valorizadas ou recicladas em

vez de o seu destino ser a deposi¢ao em aterro (AEB Group, 2016);
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e Aslamas de ETAR apresentam valores favordveis para uma possivel valorizagdo agrondmica.
De acordo com os teores em micronutrientes, azoto total e fosforo este residuo aparece com valores
similares ou superiores a residuos orginicos utilizados para fertilizacdo, podendo ser usado para esse
fim;

e As terras filtrantes apresentam Otimas caracteristicas fisicas, uma vez que apresenta alta

porosidade. O seu uso beneficiaria os solos a nivel da hidrdulica e da retencdo de macro e micro

nutrientes (Pirra, 2005);

e  Osfiltros usados nas terras filtrantes devem ser os filtros com limpeza a seco porque sdo os mais
ecoldgicos, permitem recolher de uma forma sélida, ou pastosa, o meio filtrante diminuindo assim a

carga poluente para os EV’s;

e  Os residuos de manutencdo de maquinas e equipamentos devem ter uma recolha seletiva como
qualquer outro residuo municipal deste tipo, sendo encaminhados para reciclagem pela empresa de

gestdo responsavel (Margal, 2014).

e  Os 6leos, lubrificantes, tintas, colas e resinas usados devem ser armazenados em recipientes

adequados e estanques, para posterior envio a destino final apropriado;

e  Estes subprodutos podem ainda ser aproveitados para produzir bioenergias, biogds e biochar.

5.5. Emissoes atmosféricas

O DL n.° 78/2004, de 3 de abril, estabelece o regime legal relativo da prevencao e controlo das emissoes
atmosféricas. E objeto deste DL o seguinte: “O presente diploma estabelece o regime da prevencio e
controlo das emissdes de poluentes para a atmosfera, fixando os principios, objetivos e instrumentos
apropriados a garantia de protecdo do recurso natural ar, bem como as medidas, procedimentos e
obrigacoes dos operadores das instalacoes abrangidas, com vista a evitar ou reduzir a niveis aceitdveis

’

a polui¢do atmosférica originada nessas mesmas instalagoes.’

Estio apresentadas no Artigo 4° deste DL os conceitos e defini¢des relativos a este tema, devemos dar
especial atencdo aos dois que definem os tipos de emissdes gasosas, a saber: “ «Emissdo difusa» a
emissdo que ndo ¢é feita através de uma chaminé, incluindo as fugas e as emissoes ndo confinadas para
o ambiente exterior, através de janelas, portas e aberturas afins, bem como de vdlvulas e empanques”’;

“ «Fonte pontualy o ponto de origem de uma emissdo efetuada de forma confinada através de uma

chaminé”.

No que diz respeito as emissdes difusas, os estabelecimentos industriais devem adotar as medidas
especiais para minimiza¢do das emissdes difusas apresentadas no artigo 10° do DL supra citado. E
imperativo que as empresas cumpram com a legislacdo em vigor de forma a minimizar as emissdes

gasosas e 0 uso de solventes organicos cumprindo os valores limite.
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No setor vitivinicola, nomeadamente na laboracdo das adegas, estdo presentes equipamentos e sistemas
que podem conter substancias que sdo responsaveis pela destrui¢do da camada de ozono, chuvas 4cidas,
efeito de estufa e alteracdes climéticas, como por exemplo: aparelhos de ar condicionado, equipamentos
de arrefecimento (frigorificos, arcas congeladoras), etc., deve-se aqui realgcar que as préticas laborais
utilizadas sdo, maioritariamente, alimentadas por energia elétrica, podendo assim concluir-se que, em

termos de poluicdo atmosférica, as emissoes sdo bastante reduzidas.

No entanto, nesta tematica podem-se identificar as seguintes boas préticas a adotar pelas empresas do

setor:

e  Promover o principio da hierarquia das operag¢des de emissdes gasosas (prevencao; captacio de
contaminantes € 0 seu aproveitamento na opera¢do ou ndo; reducdo da quantidade ou da nocividade
continua; captacdo dos contaminantes sem possibilidade de reutilizacdo, que geram residuos, ou

transferidos para outro meio);
e  Garantir a manutengao e limpeza dos equipamentos e condutas de aspiracio;
e Racionalizar o uso de equipamentos;
e  Verificar se os equipamentos sdo desligados no final do dia de trabalho;
e Devem ser estipulados limites de utilizacdo para o ar condicionado;

e Apenas permitir a circulagdio no interior da area da adega (instalacdes e parque) dos

equipamentos e veiculos estritamente necessarios a laboragao;

e Em situacdo que justifique promover campanhas de monitorizacdo da qualidade do ar, expondo

os resultados para consulta do pessoal;
e  Os veiculos devem circular em boas condi¢des de carburacdo e funcionamento;
e  Maigquinas e equipamentos devem ser submetidos a manutengdes periddicas;

e Deve ser feita a remocao regular do material que estd na origem da producio de poeiras para o

seu destino final;
e  Proibir a realizagdo de qualquer queima a céu aberto;
e  Se necessario, adquirir veiculos movidos a tecnologias mais limpas;

e Sempre que possivel, as empresas devem optar por o uso de um combustivel mais eficiente.

Deve ser privilegiado o gds natural, em relacdo a gasolina e ao gaséleo;

e Devem ser evitadas cargas excessivas, um veiculo pesado aumenta o consumo de combustivel

e consequentemente as emissdes de gases poluentes para atmosfera;
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e Formar, informar e sensibilizar os trabalhadores de forma a promover as boas préticas

ambientais relativamente as emissdes gasosas para atmosfera.

5.6. Ruido ambiental

O ruido pode definir-se “som como qualquer varia¢do da pressdo atmosférica que o ouvido humano

pode detetar, seja no ar, na 4gua ou em qualquer outro meio de propagacdo.”

O ruido € um som desagradével ou indesejdvel para o ser humano, pode ser caracterizado quer pela sua
frequéncia (baixa — sons graves, média, alta — sons agudos) quer pela sua amplitude medida em termos

do “Nivel de Pressdao Sonora”.

E possivel controlar o ruido na fonte, na transmissio e no recetor. O ruido é um problema de satde
publica. O ruido € uma das principais causas da degradacdo da qualidade do ambiente. Os efeitos do
ruido na saide humana podem agrupar-se em efeitos fisicos: perdas auditivas; efeitos fisiol6gicos:
alteracdes de pressdo sanguinea, alteracio do ritmo cardiaco e respiratdrio, tensdes musculares; efeitos
psicoldgicos: irritabilidade, stress, fadiga, diminuicdo da concentracdo (APA-Agéncia Portuguesa do

Ambiente, 2004).

O novo quadro legal relativo a ruido ambiente consiste no Decreto-lei n.° 9/2007, de 17 de Janeiro, que
aprova o Regulamento Geral de Ruido (RGR) e no Decreto-lei n.” 146/2006, de 31 de Julho, que
transpde a Diretiva n.° 2002/49/CE, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 25 de Junho, relativa a

avaliacdo e gestao do ruido ambiente.

O ambito do RGR aplica-se as atividades ruidosas permanentes, tempordrias, as infraestruturas de
transporte e a outras fontes de ruido suscetiveis de causar incomodidade e ainda ao ruido de vizinhanga,
estando aqui incluida a atividade das adegas. As adegas tém as suas principais fontes de emissdo de
ruido para o meio ambiente exterior na area da producdo. A Tabela 8 apresenta as principais operagdes

e equipamentos causadores de ruido.

Atividade Maquina / equipamento
Rececdo Tegao de recegdo das uvas
Esmagamento Esmagador / Desengacador
Trasfega Bomba de trasfega Massas — vinho tinto
Mosto — vinho branco
Prensagem Prensa Manual
Elétrica
Pneumitica
Trasfega Bombas de trasfega Vinhos brancos
Vinhos tintos
Engarrafamento Maéquinas de lavagem e desinfecao
Enchedora
Armazenamento Empilhadores

Tabela 8: Operagoes e equipamentos mais ruidosos durante o processo de produgdo de vinho

Fonte: Elaboragdo da autora.
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O artigo 11°, do capitulo III - Regulacdo da produgdo de ruido, do RGR, estabelece os valores limites
de exposi¢do (VLE) para as diferentes zonas classificadas como mistas na proximidade dos recetores.

Estes valores podem ser consultados na Tabela 9.

Area Ruido ambiente
Indicador de ruido Indicador de ruido
diurno — entardecer - noturno noturno
(Lden) (Ln)
Zona sensivel (4reas vocacionadas para <55dB(A) <45 dB(A)

habitacdes, escolas, hospitais, espagos de
recreio e lazer)

Zona mista (incluem também comércio e <65dB(A) <55dB(A)
Servigos)

Zona nao classificada <63 dB(A) <53 dB(A)
Zona sensivel préxima de uma exploragdo <65dB(A) <55dB(A)
de grande infraestrutura de transporte

Zona sensivel préxima de uma projecédo de <65dB(A) <55dB(A)
grande infraestrutura de transporte aéreo

Zona sensivel proxima de projecdo de <60 dB(A) <50 dB(A)
grande infraestrutura de transporte que nao

aéreo

Tabela 9: Valores limite de exposi¢do dB(A)

Fonte: Regulamento Geral de Ruido
Para os critérios de exposicao mdxima e incomodidade é importante referir:

v' As zonas sensiveis ndo podem ficar expostas a um LAeq do ruido ambiente exterior, superior a

55 dB(A) no periodo diurno e 45 dB(A) no periodo noturno;

v As zonas mistas ndo podem ficar expostas a um nivel sonoro continuo equivalente (LAeq) do

ruido ambiente exterior, superior a 65 dB(A) no periodo diurno e 55 dB(A) no periodo noturno.

Em 17 de Janeiro de 2007 foi publicado um Novo Regulamento Geral do Ruido (RGR), Decreto-Lei n.°
9/2007, dada a necessidade de se proceder a transposi¢do da diretiva 2002/49/CE, do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 25 de Junho, relativa a avaliac@o e gestdo do ruido ambiente, tendo entrado
em vigor no dia 1 de Fevereiro de 2007.

O critério de incomodidade ¢ considerado como a diferenga entre o valor do indicador LAeq do ruido
ambiente determinado durante a ocorréncia do ruido particular da atividade ou atividades em avaliacdo
e o valor do indicador LAeq do ruido residual, diferenca que ndo pode exceder 5 dB(A) no periodo

diurno, 4 dB(A) no periodo do entardecer e 3 dB(A) no periodo noturno.
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Os valores de ruido emitido pelas adegas tem um impacte ambiental reduzido, no entanto estas empresas
devem respeitar a legislacdo em vigor: ndo sdo permitidas atividades ruidosas permanentes em zonas
sensiveis; na proximidade de uma zona sensivel ou numa zona mista as atividades ruidosas permanentes

devem respeitar os critérios de exposi¢cdo maxima e de incomodidade.

Como boas praticas para a minimiza¢ao do ruido emitido para o exterior dos estabelecimentos do setor,

recomenda-se a ado¢do das seguintes medidas:
e  Definir e implementar um Plano de Monitorizag@o do ruido;
e  Elaborar o plano dos trabalhos de modo ao circuito de carga/descarga decorra em horario diurno;

e [Efetuar ensaios acusticos sempre que se verifique alteracdes no processo ou perturbagdes do

ruido emitido;
e  Privilegiar processos que gerem menos ruido;

e  Selecionar, sempre que possivel, miaquinas e equipamentos projetados para evitar a emissdo de

ruido;

e  Garantir a certificacdo da classe de nivel da poténcia sonora emitida por toda a maquinaria

(mével e imével de apoio a adega);
e Insonorizar, sempre que possivel, as maquinas mais ruidosas;
e Fazer a manutencio e revisio periddica de todas as maquinas e equipamentos necessarios;

e Sempre que possivel, planear a execucdo das tarefas tendo em consideracdo um horério de
trabalho que concentre a execucdo de atividades geradoras de maiores niveis de ruido, durante o periodo

diurno e nos dias uteis;

e  Manter as areas externas em bom estado de conservacio;

e Informar a populacio afetada do incémodo causado e seu motivo, quando se justifique.

e  Formar e informar os trabalhadores para o conhecimento e adocdo de boas préticas relativas a
minimizagdo do ruido gerado.

5.7. Consumo de energia

E impossivel a qualquer atividade econdmica, ou a qualquer cidaddo vulgar na sua vida comum,

sobreviver sem a utilizacao direta ou indireta da energia.

Os consumos de energia tém vindo a aumentar de forma surpreendente, especialmente nos paises
industrializados. Se, por um lado o crescimento do consumo de energia € sinal de desenvolvimento, por

outro, ¢ também sinénimo de grande desperdicio, o que afeta diretamente o ambiente.
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O consumo de energia em Portugal tem vindo a aumentar consideravelmente (Figura 6) e nas adegas

verifica-se um consumo significativo deste recurso.
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Figura 6: Consumo de energia elétrica por tipo de consumo em Portugal.

Fonte: DGEG/MEc, PORDATA, sem data
As razdes deste aumento prendem-se essencialmente com o desenvolvimento da industria e dos setores
dos transportes, a evolugdo da vida urbana, a mecaniza¢do do setor agricola, e na generalidade a
melhoria da qualidade de vida dos portugueses, facilitadora de um maior consumo, associado a um

aumento populacional, mais relevante nas dreas urbanas.

Toda a energia consumida é proveniente de varias fontes, podendo ser utilizadas diretamente, ou seja,

tal como aparecem na natureza:

v' Energia primdria: carvdo, petréleo bruto, gds natural, dgua, sol, vento, etc., ou obtidas

indiretamente, a partir da transformagao das fontes primadrias;

v" Energia secunddria: servindo como exemplo a eletricidade produzida pelas centrais térmicas, a

partir da combustao do petrdleo, do carvao e gas natural.

E importante produzir mais energia e gastar menos, sé assim as geracdes vindouras podem continuar

habitar este planeta.

O Fundo de Eficiéncia Energética (FEE), através do DL n° 50/2010, constitui um instrumento financeiro
capaz de financiar os programas e medidas previstas no Plano Nacional de Acdo para a Eficiéncia

Energética (PNAEE) em todas as suas linhas de atuacao.
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Encontra-se ainda alinhado com a politica de desenvolvimento econdémico, social e territorial
denominada por “Portugal 2020, com o apoio dos Fundos Europeus Estruturais ¢ de Investimento
(FEED) e de acordo com as metas nacionais estabelecidas, no sentido de melhorar a eficiéncia energética
do pais através de uma reducdo em 25% do consumo de energia até 2020, surgindo o Estado como

exemplo com um objetivo especifico de redugdo do consumo de energia em 30%.

O FEE pode ainda apoiar projetos ndo previstos no PNAEE mas que comprovadamente contribuam para
a eficiéncia energética, nos termos do disposto no n.° 2 do artigo 2.° do DL n.® 50/2010, de 20 de maio.
Neste ambito, o FEE tem ainda como objetivo impulsionar operacdes que servirdo de base a defini¢do
de projetos em maior escala financiados no ambito do Portugal 2020, e que visem igualmente a
implementacdo das medidas do PNAEE 2016, em complementaridade com os objetivos deste fundo

(Plano Nacional de Acao para a Eficiéncia Energética, sem data).

Como boas préticas para a minimizacao do consumo de energia, recomenda-se a adocao das seguintes

medidas:

e  Escolher o tipo de energia que melhor se adapta a inddstria, incrementando o uso de energias

renovaveis na empresa;
e  Otimizar o fator de poténcia contratada para o fornecimento da energia elétrica;

e Minimize os consumos de energia, fazendo a racionalizagdo da sua utilizagdo, de modo a

aumentar a efici€ncia energética;

e  Definir e implementar um registo de medi¢cdo e monitorizacdo de energia (apresenta-se no
Apéndice III um modelo que poderd ser utilizado pelas empresas do setor para fazer a medicio e

monitoriza¢ao do consumo de energia);

e Aquisi¢do de equipamentos com eficiéncia energética e, preferencialmente, com etiqueta

Energy Star;
e  Aproveitamento da luz natural sempre que possivel, evitando ligar os interruptores;
e  Programar o monitor dos computadores para o modo standby;
e Reduzir o brilho dos monitores dos computadores;
e  Imprimir s6 quando necessario, em versao rascunho e frente e verso;
e Nio deixe as luzes e equipamentos ligados depois de abandonar o local de trabalho;

e As empresas devem optar por uma energia de produ¢do mais barata como por exemplo o gis

natural, assim diminuem os custos e aumentam a produtividade;

e Aempresa deve preferir gis natural as restantes fontes de energia. A grande vantagem ambiental

¢ ser um hidrocarboneto muito mais ecoldgico, pois a sua combustido produz menos gases poluentes;
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por outro lado, as suas canaliza¢des no subsolo e os depdsitos subterrdneos ndo ferem a paisagem, € a

sua distribuicdo ndo emite ruido;

e Renovar e fazer manutencao periddica das mdquinas e equipamentos, para que ndo desperdicem

energia;

e  Evitar as paragens de laboracio, trabalhando continuamente podera evitar-se o consumo de ligar

as maquinas, permitindo aumentar a produgao;

e  Formar, informar e sensibilizar os trabalhadores para poupanca de energia e correta utilizagao

dos equipamentos;

e Instalar sistemas de energias renovaveis, sempre que possivel, ex.: instalacdo de um sistema

solar (térmico ou fotovoltaico);

e Integrar os coletores solares com o sistema convencional de producdo de dgua quente.

5.7.1. Iluminacao

Uma iluminagdo adequada, nos locais de trabalho, é condi¢do imprescindivel para a obtencdo de um

bom ambiente de trabalho. A iluminacao desajustada dos locais e postos de trabalho poderd potenciar:
v" A adog¢do de comportamentos inseguros;
v" A adogdo de posturas de trabalho incorretas;
v" Queda de pessoas e objetos (a0 mesmo nivel e a nivel diferente);
v’ Situagdes de atropelamento, de esmagamento e entalamento;
v Incorreta manipulagio, ou condugio, de uma méaquina ou equipamento de trabalho;
v" Redugio da produtividade;
v" Ocorréncia de acidentes de trabalho.

A legislacdo nacional (o regulamento geral de higiene e seguranga do trabalho nos estabelecimentos
comerciais, de escritério e servicos presente no DL n.° 243/86, de 20 de Agosto; a Portaria n.® 987/93,
de 06 de Outubro, que estabelece as prescricdes minimas de seguranca e de saide nos locais de trabalho
e a Lei n® 102/2009, de 10 de Setembro onde se apresenta o regime juridico de promog¢ao da seguranca
e saude do trabalho) vincula os empregadores a adotar medidas preventivas e de boas praticas para
prevenir os efeitos nocivos sobre a saude, decorrentes do trabalho com niveis de iluminacio

desajustados.

Todas as atividades desenvolvidas necessitam de niveis de iluminag@o ajustados as exigéncias das
tarefas. As empresas devem adotar as seguintes medidas, no sentido de reduzir a pegada ecoldgica e os

custos associados a iluminacao.
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e  Manter as entradas de luz natural desobstruidas;
e  Privilegiar e maximizar o aproveitamento da luz natural;
e  Otimizar o hordrio de comando da iluminagdo exterior;

e Desligar as luzes de uma determinada drea sempre que sair (instalagdes sanitdrias, armazém,

escCritorios);

e Implantar medidas construtivas que permitam a entrada de luz natural nos edificios: claraboias,

tubos refletores, janelas;

e Implantar um sistema de iluminacdo artificial que permita: iluminac¢do uniforme e constante;

reducgdo de reflexos e reducdo do encandeamento;
e  Adquirir equipamento para regular o fluxo luminoso;

e  Utilizacdo de luz artificial de baixo consumo: utilizagdo de lampadas fluorescentes, utilizacao

de Light Emiting Diodes (LEDs);
e  Utilizacdo de lumindrias com refletores e difusores;
e  Manutenc¢do de lampadas e lumindrias;

e Todos os acessoérios de iluminacdo devem estar selados de modo a impedir o acesso a insetos, e

evitar quebras de vidros das [dmpadas;
e  Aplicagdo de sensores de presenga e controle da luminosidade;
e  Aplicar segmentacio de circuitos para acender parcialmente as ldmpadas existentes;
e  Avaliagdo periddica dos niveis de iluminacio nos postos e nos espacos de trabalho;

e Informar os trabalhadores sobre os riscos associados a niveis de iluminacdo desadequados,

insuficientes ou excessivos;

e  Formar os trabalhadores sobre procedimentos e boas praticas a adotar.

5.7.2. Conforto térmico

Segundo a APA conforto térmico ¢ “um estado de espirito no qual a pessoa sente satisfagdo com o
ambiente térmico. Os fatores que afetam o conforto térmico sdo a temperatura do ar, a temperatura
radiante média, a estratificacdo, o movimento do ar, a humidade relativa, o nivel de atividade e o

vestuario”(Agéncia Portuguesa do Ambiente & Laboratério Referéncia do Ambiente, 2009).

De acordo com as normas europeias foi publicada legislacdo nacional que estrutura o sistema de
certificacdo energética de edificios (SCE). Sendo este sistema composto por dois regulamentos

energéticos: o DL n.° 79/2006, de 04 de abril — Regulamento dos Sistemas Energéticos de Climatizagcao
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em Edificios (RSECE) e o Decreto-Lei n.° 80/2006, de 04 de abril - Regulamento das Caracteristicas de
Comportamento Térmico dos Edificios (RCCTE).

Segundo o RCCTE o pais € constituido por trés zonas climdticas e mediante cada zona sio estabelecidos
0s requisitos a cumprir quer para reabilitacdo quer para constru¢do de edificios com drea inferior a 1000

m?2 e sistemas de energéticos de aquecimento e/ou arrefecimento inferiores a 25 kW.

O RSECE destina-se a edificios de drea superior a 1000 m2 e sistemas de aquecimento e/ou
arrefecimento com poténcia superior a 25 kW. Os edificios existentes de aérea superior a 1000 m2, de

acordo com a sua atividade, nao devem ultrapassar o valor de consumo preestabelecido.

Os principais parametros a controlar, no ambito do conforto térmico e ventilagdo sdo a temperatura, a

humidade relativa, a velocidade do ar e o caudal de insuflagdo/extracao de ar.

A ventilagdo € o processo de insuflagdo e extracdo de ar, através de meios naturais ou mecanicos,

podemos utilizar:

v" Ventilagdo natural — renovagdo do ar interior por a¢do de mecanismos naturais do vento,

recorrendo a aberturas na envolvente das instala¢des;

v Ventilagdo artificial — renovagdo do ar interior por extracdo de ar do espago e insuflagio de ar

exterior, ou de ar tratado, utilizando um sistema de condutas e ventiladores;
v’ Aspiragdo — extragdo do ar interior dos edificios (extra¢do pode ser localizada);
v" TInsuflag¢do — inje¢do de ar novo (ar atmosférico exterior tratado, ou ndo);

v" Condicionamento — aspiracdo de ar exterior, filtragem, aquecimento ou arrefecimento,

humidificac@o ou secagem;
v" Climatizagéo — processo de tratamento do ar em termos de temperatura.
O conforto térmico e a ventilagdo devem ser avaliados nos seguintes contextos, quando aplicavel:
v' Ap6s remodelagio das instalagdes ou alteragio de processos / métodos de trabalho;
v' Ap6s substitui¢cdo de equipamentos de trabalho ou de maquinas;
v Quando solicitado por autoridade competente;
v Apés implementacgdo de medidas de prevengdo / protegio;

O empregador deve implementar um conjunto de medidas preventivas e de boas praticas para prevenir
os efeitos nocivos sobre a seguranca e a saide decorrentes da exposi¢cdo a condigdes desfavordveis de
ambiente térmico e ventilacdo. Os locais de trabalho, em particular se fechados, devem dispor de ar
renovado, em quantidade suficiente e de condi¢des de conforto térmico adequadas a natureza das tarefas

realizadas e ao esforco fisico exigido na sua execucio.
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As empresas devem adotar as seguintes boas praticas associadas ao conforto térmico:

e Integracdo de solucdes passivas (estratégias bioclimdticas) na concegcdo dos edificios
(orientagdo das janelas preferencialmente a sul e dotadas com sistemas de sombreamento; caixilharia
com vedacdo eficiente; calafetar portas e janelas; cores escuras nos pisos; cores claras nas superficies

verticais);

e  Adaptar dispositivos construtivos integrados nos edificios de forma a contribuir para o
arrefecimento e aquecimento natural (sistemas de arrefecimento e aquecimento: solugdes de

arrefecimento no verdo; solu¢des de aquecimento no inverno;);
e  Concec¢do e dimensionamento de locais de trabalho adequados aos processos operatorios;
e  Colocar fitas de isolamento em portas e janelas;
e  Correto isolamento do edificio;
e Ventilacdo natural;

e Os sistemas de ventilagdo devem ser construidos de forma a proporcionar um acesso fécil aos
filtros e outras partes que necessitem de limpeza ou substitui¢do. O fluxo mecénico de ar de uma area

contaminada para uma limpa deve ser evitado;

e Implementacdo de solucdes de protecdo / isolamento térmico adequadas: colocacdo de piso
radiante, protecdo de vidros, isolamento térmico de paredes, coberturas, protecdes solares, utilizacdo de

tintas refletoras (as cores claras e matizadas nao absorvem calor) etc.;
e Tratamento de humidades;
e Naio ligar ventoinhas e aquecedores com as portas e janelas abertas;
e  Desligar ventoinhas e aquecedores no final do dia de trabalho;
e No verdo: baixar estores e persianas durante o dia; deixar janelas abertas durante a noite;

e Noinverno: abrir os estores para o aquecimento da luz solar seja mais eficaz; e fecha-los a noite

para que a descida de temperatura ndo seja tdo elevada;

e Assegurar a qualidade na selecdo e instalacdo dos equipamentos de ar condicionado, ventilagdo

e aquecimento (AVAC);

e  Adotar técnicas apropriadas para o uso do sistema de AVAC (protecdes nos pontos localizados,

ajuste da velocidade do ar, apropria¢do do nivel de temperatura/humidade);
e  Nio utilizar o aparelho de climatizacdo com portas e janelas abertas;

e Programas periddicos de inspecdo, manutencdo e limpeza preventiva dos sistemas de

climatizacao e ventilagdo;
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e Adotar sistemas de ventilacdo e aspiracdo localizadas;

e Adocdo de medidas de verificacdo e correcdo de desapertos e folgas nos equipamentos de

trabalho;
e  Automatizar os processos operatdrios;
e  Substituicdo de equipamentos de trabalho;
e Selecdo de fornecedores qualificados de servicos técnicos e de equipamentos;
e  Avaliar o conforto térmico e o grau de ventilacdo, sempre que necessario.
e  Selecdo dos periodos do dia mais adequados para a execucao dos trabalhos;

e Promover a utilizagdo dos equipamentos de protecdo individual (EPI) necessarios: vestudrio,

calcado e luvas de protecao; etc..

e Informar os trabalhadores sobre os riscos de exposi¢do a condicdes de ambiente térmico e de

ventilacdo deficientes, em contexto profissional;

e Formar os trabalhadores sobre os procedimentos e as boas praticas de seguranga a adotar, em

situacdes extremas de calor/frio.
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6. CONCLUSOES

Apesar da identificagdo de vérias fontes prejudiciais ao ambiente durante a produgdo de vinho, todas

elas podem ser geridas e trabalhadas de forma a minimizar os impactes negativos.

Para além da gestdo de residuos, o uso eficiente dos recursos (dgua e energia) é fundamental para atingir

a melhoria da qualidade ambiental do setor.

Acdes como sensibilizar e informar os trabalhadores, instalacdo de novas tecnologias de produgédo de
energias renovaveis, reutilizacdo ou recuperacido de residuos, subprodutos e recursos podem fazer

grandes diferencas no impacte ambiental destas industrias.

No seu conjunto, a producdo de vinho aparenta ser um processo relativamente simples. No entanto,
exige um longo periodo de tempo bem como a utilizacdo de vdrios recursos e energia, até que o vinho

esteja apto para consumo.

Os produtores que apliquem solugdes que permitam minimizar a pegada ambiental que envolve o
conjunto das atividades enoldgicas que praticam, deveriam ser reconhecidos e os seus vinhos mais

valorizados, quer pelas entidades certificadoras, quer pelos consumidores.

Nao raramente, verifica-se que o conceito de sustentabilidade ¢ abordado mais sob o prisma de uma
ideia forcada ou de uma ideologia ecolégica mais ou menos radical, quando deveria ser visto como a
Unica forma de preservar os recursos naturais que atualmente ainda existem, por ser mais vantajosa que
o atual padrdo predatdério de desenvolvimento. Sendo certo que a industria transformadora vinicola
reconhece ja esta necessidade e tem adotado medidas que apontam nesse sentido - quer através da
legislacdo ja aprovada, quer através de alguns bons exemplos — a grande maioria dos transformadores

ndo cumpre as regras basicas de tratamento dos respetivos residuos.

O modo como um empresario administra os residuos que produz € um bom aferidor do nivel qualitativo
dos produtos que oferece. Estes, ndo sendo valorizados pela alavanca que poderia ser o cumprimento da
legislacao (frequentemente desrespeitada), sé-lo-ao através das preferéncias dos consumidores que, mais
cedo ou mais tarde, saberdo estabelecer a diferenca entre os que tratam e os que no tratam os respetivos

residuos.

O contato prolongado com a tematica durante a execucdo deste trabalho, e ainda a troca de
comentarios/opinides com pessoas e técnicos mais diretamente envolvidas nesta drea, obrigaram a
momentos de reflexdo que estdo na génese de algumas sugestdes de trabalho futuro. Assim, julga-se ser
pertinente alargar este manual de boas praticas as restantes etapas que aqui nao foram contempladas:

agricultura e expedicao.
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ANEXOS E APENDICES



ANEXO1

Caracterizacao do Setor Vitivinicola



1. CARATERIZACAO SUMARIA DO SETOR VITIVINICOLA

Segundo o relatério anual estatistico apresentado pelo diretor geral do International Organisation of
Vine and Wine (OIV), em 2011 a superficie global de vinha a nivel mundial era de cerca de 7 585
milhdes de hectares (Mha). Esta drea incluia superficies que ainda nao estavam em produgdo. Segundo
os dados apresentados entre 2000 e 2011 houve uma diminuicdo de 262 Mha da drea total de vinha.

Estes dados apresentam-se nas Figuras 1 e 2.
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Figura 1: Distribuicdo mundial da drea viticola em 2000 e 2011.

Adaptado: Ministério da Agricultura, Mar, Ambiente e Ordenamento do Territorio/Instituto da Vinha e do Vinho, 2012.
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Figura 2: Evolugdo da superficie viticola mundial.

Adaptado: Ministério da Agricultura, Mar, Ambiente e Ordenamento do Territorio/Instituto da Vinha e do Vinho, 2012.



A nivel dos paises europeus, constata-se que a drea viticola existente no periodo de 2000 a 2011 foi
reduzida de 62,5% para 56,9% (Ministério da Agricultura, Mar, Ambiente e Ordenamento do
Territério/Instituto da Vinha e do Vinho, 2012).

No mesmo periodo (2000 — 2011) no continente asidtico foi evidenciado um maior dinamismo, com um
crescimento da drea de vinha em cerca de 3 % no Irdo e 89% na China. A Turquia apresentou uma
diminui¢do de 4rea viticola na ordem dos 13%. Em 2012 a 4rea de vinha daquele continente é de 21,

9% .

No hemisfério Sul e United States of América (USA), verificou-se um aumento das areas viticolas. A
Nova Zelandia quase triplicou a sua area entre 2000 e 2010, passou de 14 Mha para 37 Mha, a Australia

aumentou 24% da 4rea ocupada por vinha, o Chile 16%, a Argentina 8% e a Africa do Sul 5%.

Se tivermos em analise os anos de 2007 a 2011 notamos um aumento das superficies viticolas da Nova

Zelandia, da China, do Chile e USA, com 21%, 4%, 3% e 2% respetivamente.

No continente Europeu verificou-se uma redugdo acentuada nas 4reas dedicadas a cultura da vinha.
Destacamos a Bulgdria, a Hungria e a Espanha com decréscimos de 22%, 13% e 12%; paises como a
Franca a Grécia e a Itdlia sofreram reducdes de 7%, 6% e 4 % respetivamente; Portugal reduziu a sua
drea em 3% logo depois a Africa do Sul em 2% (Ministério da Agricultura, Mar, Ambiente e

Ordenamento do Territério/Instituto da Vinha e do Vinho, 2012).

Apesar da diminuicdo da 4rea vinicola a producdo global de uvas em 2011 foi elevada, como se verifica
através da andlise da Figura 3. Este facto pode ser explicado com o aumento de rendimentos, a melhoria
continua de préticas e técnicas viticolas e a existéncia de um clima favoravel (Ministério da Agricultura,

Mar, Ambiente e Ordenamento do Territério/Instituto da Vinha e do Vinho, 2012).
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Figura 3: Produgdo mundial de uvas de 2000 a 2011.

Adaptado: Ministério da Agricultura, Mar, Ambiente e Ordenamento do Territorio/Instituto da Vinha e do Vinho, 2012.



No periodo compreendido entre 2000 e 2011 a Europa que representava 52,9% da producdo mundial
de uvas decresceu para os 41,6%, a Asia foi o continente que mais cresceu representando 28,7% do
mercado. A Oceénia teve uma diminuicdo. Estes dados apresentam-se na Figura 4. (Ministério da

Agricultura, Mar, Ambiente e Ordenamento do Territério/Instituto da Vinha e do Vinho, 2012).

Evolucio da produciao mundial de uvas

700
680
660

640

Max

620
600
580

560
2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011

—PMU 647,8 610,5 614,6 632,2 681 673,6 669,7 655 673,6 681,7 679,5 691,7

e PMIU

Figura 4: Evolugdo da produg¢do mundial de uvas de 2000 a 201 1.

Adaptado: Ministério da Agricultura, Mar, Ambiente e Ordenamento do Territorio/Instituto da Vinha e do Vinho, 2012.

A superficie total de vinha de cada pais ou regido, embora pouco nos diga sobre indicadores como

mudancas estruturais das vinhas, castas, sistemas de conducgdo, representa o potencial de produgao.

Nos anos entre 2000 e 2011 a produgdo de vinho (sem sumos e mostos) viu o seu volume diminuir, com
excecdo para 2004 em que subiu cerca de 296 milhdes de hectolitros (MhL). A producdo mundial de
vinho em 2011 foi de 265 MhL, este valor exclui sumos € mostos. Estes nimeros evidenciam um

decréscimo na produgéo global face a campanhas anteriores.

Em 2011 o volume de vinho produzido no continente europeu sofreu importantes redugdes, apesar de
ainda representar cerca de 2/3 da produg¢do mundial (cerca de 66,5% deste mercado), mas em 2001
representava 73% do total. No mesmo ano a América detinha 19%, a Asia 5,5% a Oceénia 5% e a Africa

4%.

Da andlise de produgdo do vinho em 2011 verificou-se que os 10 maiores produtores de vinho eram a
Franga, Italia, Espanha, USA, Argentina, China, Australia, Chile, Africa do Sul e Alemanha, na Figura
5 apresentam-se Os principais paises produtores de vinho e os volumes produzidos, no periodo

compreendido de 2000 a 2011.
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Figura 5: Principais paises produtores de vinho.

Adaptado: Ministério da Agricultura, Mar, Ambiente e Ordenamento do Territorio/Instituto da Vinha e do Vinho, 2012.

No periodo de 2007 a 2011, o dnico pais europeu que aumentou a sua producdo foi a Franca, teve um
aumento de 9%; a Nova Zelandia apresentou um aumento de 59%, o Chile 29%, a Austrdlia 14% a
China 6% e a Argentina 3%. A Europa foi palco das maiores quebras de produgdo. Designadamente a
Bulgéria (29%), a Grécia (26%), Hungria (24%), Federacao Russa (13%), Roménia (11%), Itdlia (10%),
Portugal (2%) e Espanha (1%).

Nos USA houve uma redugio na producio de 6% e na Africa do Sul e no Brasil registou-se uma quebra
de 1% (Ministério da Agricultura, Mar, Ambiente e Ordenamento do Territério/Instituto da Vinha e do

Vinho, 2012).

No que diz respeito ao consumo mundial de vinho os valores relativos ao ano 2011 (Figura 6), cerca de

244.3 MhL, evidenciam que este tem vindo a aumentar.

Na China o consumo interno atingiu os 17 MhL, correspondentes a um aumento de 58% relativamente

a 2000. Na Africa e nos paises do norte do continente europeu este aumento nio ultrapassou os 5,9%.

Neste periodo (2011) os paises que mais vinho consumiam eram a Franga com 29,9 MhL, USA e Itdlia
com 23 MhL, seguiam-se a Alemanha, a China o Reino Unido, Federacdo Russa, a Espanha, a Argentina
e a Roménia (Ministério da Agricultura, Mar, Ambiente e Ordenamento do Territorio/Instituto da Vinha

e do Vinho, 2012).
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Figura 6: Principais paises consumidores de vinho
Adaptado: Ministério da Agricultura, Mar, Ambiente e Ordenamento do Territorio/Instituto da Vinha e do Vinho, 2012.
O comércio mundial de vinho ascende a 99,4 MhL (ndmeros referentes a 2011), sendo que os cinco
maiores paises exportadores europeus (a saber: Itdlia com uma estimativa de 24,3 MhL exportados,
Espanha com 22,3 MhL, Franca com 14,1 MhL, Alemanha com 4,1 MhL e Portugal com 2,9MhL)
representavam a essa data 65,5% desse valor e os do hemisfério Sul e USA 25,2 % (dados apresentados
na Figura 7) (Ministério da Agricultura, Mar, Ambiente e Ordenamento do Territério/Instituto da Vinha

e do Vinho, 2012).
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Figura 7: Principais paises exportadores de vinho.

Adaptado: Ministério da Agricultura, Mar, Ambiente e Ordenamento do Territorio/Instituto da Vinha e do Vinho, 2012.



1.1.Territorio nacional

A semelhanca do que se verifica na maior parte dos paises viticolas da Europa, a histéria da viticultura
nacional tem sido vivida com grandes oscilacdes na reacdo dos mercados, apresentando periodos de
expansdo que ddo origem a subida de precos e de volume de produgdo, e periodos menos positivos que

frequentemente t€m gerado graves crises, levando os viticultores a situagdes muito dificeis.

Portugal registou, apds as crises dos séculos XIX e XX, um abandono significativo da atividade
vitivinicola. As dreas de vinha foram abandonadas ou, simplesmente substituidas por outras culturas.
Depois da adesdo de Portugal a Comunidade Econémica Europeia (CEE), o cendrio foi-se alterando. Se
por um lado foram criados mecanismos que propiciavam o abandono definitivo da 4drea com vinha, por
outro também apareceram instrumentos legais e financeiros (Decreto-Lei n° 83/97 de 09-04-1997 que
regula o Regime de Apoio a Reestruturacdo e Reconversdo da Vinha (VITIS)) que permitiram e
facilitaram a replantacdo de importantes superficies de vinha em zonas e dreas mais convenientes e de

maior aptidao agricola (Oliveira, 2013).

A sustentabilidade da viticultura nacional passa necessariamente pelo bom desempenho ao nivel
econdmico, ambiental e social.

A qualidade do vinho em Portugal melhorou significativamente nas dltimas décadas, obtendo um
reconhecimento crescente no mercado interno e de exportacdo, mas a produtividade média de 3.000
L/hectare ainda é uma das mais baixas de toda a Unido Europeia (UE) (Academia das Ciéncias de

Lisboa, Viniportugal, IVV, INIAV, CVRA, Viticert, JBP-Plansel, sem data).

A importancia da cultura da vinha em Portugal ndo se afere apenas através dos valores gerados nos
mercados do vinho. A fun¢do social, as receitas geradas indiretamente pelo setor (na atividade turistica,
p. ex.), ou o impacto que tem no ordenamento do territério ao nivel ambiental e paisagistico, mas
também ao nivel das comunidades rurais, sdo exemplos da importancia global da atividade. O facto dos
locais de producdo de vinho geralmente estarem préximos dos locais de producao, dd origem a criagdo

de mais-valias econémicas, que serdo incrementadas caso a venda seja também local.

Os efeitos sobre o meio podem no entanto ser positivos ou negativos. Se por um lado a viticultura pode
funcionar como agente protetor dos solos contra a erosdo, (considerando a sua perenidade), ou contra o
avanco dos fogos (considerando a sua baixa densidade de plantacdo), pode também estar na origem de
processos erosivos (p. ex., devido a incorreta armacao do solo ou a mecanizacio inadequada), bem como
ser fonte de poluicdo (por excesso de nutrientes ou fitofarmacos, por tratamentos fitossanitarios

incorretos, etc.).

Por sua vez o vinho, para além das suas qualidades intrinsecas, possui também um elevado valor cultural,
mas na sua origem poderd igualmente estar um foco de polui¢do causado por uma gestdo inadequada
dos subprodutos e/ou dos efluentes, bem como pela pegada de carbono associada as diferentes etapas

produtivas (Oliveira, 2013).



Em Portugal Continental, a Superficie Agricola Utilizada (SAU) possui 3 668 mil hectares (mha), sendo
a maior fracdo ocupada pelas pastagens permanentes (49%), as terras ardveis (32%) e as culturas
permanentes (19%). No que respeita as culturas permanentes, o nimero de exploracdes ultrapassa as
100 mil em Tras-os-Montes, é superior a 50 mil nas Beiras e situa-se entre as 25 mil e as 50 mil nas
restantes regides. A vinha e o olival sdo dominantes em todas as regides, com o nimero das exploragdes
de olival a exceder o nimero das exploracdes de vinha no Alentejo, Algarve e na Beira Interior. J4 o
Entre Douro e Minho (EDM), Tris-os-Montes, Beira Litoral e Ribatejo e Oeste possuem mais
exploragdes de vinha do que de olival, o que atenta a importancia que tradicionalmente a producio de
vinho tem nessas dreas, que inclui a zona dos vinhos verdes, o Douro e as varias regides vitivinicolas da

Beira Litoral e do Oeste (Agro.Ges, 2012).

A vinha e a produgdo de vinho constituem uma das mais importantes e reconhecidas fileiras da
agricultura portuguesa. Em média, e segundo os dados do Instituto Nacional de Estatistica (INE), cada
portugués consome cerca de 45 L de vinho por ano, além de constituir um dos nossos principais artigos
agricolas de exportacdo. A vinha € a cultura que ocupa maior area, estando presente em mais de metade
das exploracdes agricolas nacionais (51%).Ocupa uma drea de 178 mil hectares. Na regido Norte 79%
das exploracdes do EDM possuem vinha. Em Trds os Montes a vinha estd presente em 63% das
exploracdes. Nesta regido localiza mais de 1/3 da érea viticola nacional, seguido pelo Ribatejo e Oeste
(21%). As regides com maior nimero de exploracdes dedicadas a vinha para vinho sdo Trds os Montes
e o EDM, com quase 39 mil cada. Segue-se a Beira Litoral com cerca de 28 mil, a Beira Interior e o
Ribatejo e Oeste possuem valores na ordem dos 17 mil, e por fim o Alentejo e o Algarve apresentam

menos de 4 mil exploracdes viticolas (Agro.Ges, 2012).

A superficie média de uma exploragdo viticola dedicada a producdo de vinhos com denominacio de
origem controlada (DOC) em Portugal é de 0,98 ha sendo que na UE € de cerca de 3,7 ha (Ministério
da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas / Instituto da Vinha e do Vinho, 1.P, 2009).

Em 2003 existiam em Portugal 264 450 exploracdes viticolas. Destas, 123 360 estavam afetas a
produgdo de vinhos DOC, ocupando 121 360 ha e 141 090 a produg¢do de vinho de mesa, ocupando 87
990 ha (MADRP/IVV, 2009). O nimero de exploragdes viticolas portuguesas corresponde a 14% do
total de exploragdes viticolas na UE (Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas

/ Instituto da Vinha e do Vinho, I.P, 2009).

Na campanha de 2005/2006 foram reconhecidos pelo Instituto da Vinha e do Vinho (IVV), 38 683 locais
de producio de vinho. No entanto, este nimero serd na realidade muito superior, considerando que das
123 360 exploracdes afetas a produgdo de vinhos DOC, cerca de 50% produzem vinho, isto € vinificam,
o que corresponderia a 61 680 locais de produ¢do de vinho, ou seja, a nimero idéntico de centros de

producdo de efluentes, em maior ou menor quantidade. As restantes 50% vendem a uva em fresco



(Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas / Instituto da Vinha e do Vinho, L.P,

2009).

Do total de adegas em laboragdo a grande maioria sdo pequenas ou muito pequenas (64% dos produtores
obtém produgdes inferiores a 10 hectolitros (hL), representando apenas 2% da producdo nacional de
vinho) e apenas 475 adegas produzem mais de 1 000 hL. (193 em Lisboa e vale do Tejo, 153 a norte do
rio Douro, 66 no regido centro, 61 no Alentejo e 2 no Algarve), o que corresponde a cerca de 85% da
producdo nacional (Ministério do Ambiente, do Ordenamento do Territério e do Desenvolvimento

Regional, 2007).

Em 2004/2005, mais de metade da produgdo nacional de vinho (54%) teve origem na regido situada a

norte do rio Douro (Inspec¢do-Geral do Ambiente e do Ordenamento do Territdrio, 2005).

O numero total de exploragdes viticolas (264 450) representava cerca de 58% do ndmero total de
exploragdes agricolas portuguesas no ano de 2003. Esta € a maior percentagem na UE (a segunda maior
¢ a Itdlia, com 37%) (Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas / Instituto da

Vinha e do Vinho, I.P, 2009).

Em 2003 o valor comercial da producgéo viticola correspondia a 8,3% do valor da producéo agricola
nacional, ou seja, a cerca de 541 milhdes de euros. O rendimento médio das exploragdes viticolas é de
28 hL vinho/ha (metade do valor italiano e francés), sendo que na UE a média é de 48 hL/ha. Na
Alemanha € de 100 hL/h4d (Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas / Instituto

da Vinha e do Vinho, L.P, 2009).

O rendimento obtido pelas exploracdes viticolas portuguesas é superior a média dos rendimentos do
conjunto de todas as outras culturas em cerca de 15%. Se considerarmos apenas as exploracdes com
uvas aptas a produzir vinhos DOC esta percentagem sobe para 32%. As exploragdes viticolas sao as
segundas mais rentdveis, logo depois das exploracdes agricolas com culturas ardveis (Ministério da

Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas / Instituto da Vinha e do Vinho, I.P, 2009).

A superficie de vinha em Portugal Continental tem vindo a aumentar desde 1996. S6 no periodo
2010/2011 e ao abrigo do programa VITIS, foram plantados 3 509,9 ha. Em todo o territdrio a taxa de
renovacgdo da vinha é de 3,5% ao ano (considerada a taxa 6tima para manter as dreas em plena producio).
Na Figura 8 apresenta-se a evolugdo da area de vinha em Portugal Continental. (Ministério da

Agricultura, Mar, Ambiente e Ordenamento do Territério /Instituto da Vinha e do Vinho, L.P., 2011).

A area de vinha plantada em Portugal Continental, em 31 de julho de 2014 era de 218 677 hectares. Na
mesma data, a Regido Auténoma dos Acores apresentava uma drea de 1 700 hectares e a Regido
Auténoma da Madeira uma drea de 1 071 hectares (Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural

e das Pescas / Instituto da Vinha e do Vinho, L.P, 2015).
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Figura 8: Evolugcdo da drea de vinha em Portugal Continental (ha) — (1870/2015.

Fonte: Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas / Instituto da Vinha e do Vinho, 1.P, 2015.

Em 31 de julho de 2015 a drea de vinha plantada em Portugal Continental, era de 198 684 hectares. Na
mesma data, a Regido Auténoma dos Acores apresentava uma drea de 1 700 hectares e a Regido

Auténoma da Madeira uma area de 1 061 hectares. Apresentando-se a sua distribuicdo regional na

Tabela 1

Regido Area (ha) 2014 Area (ha) 2015

DOP* Total DOP* Total

Minho 15.810 27.432 18.030 20.433
Tras os Montes 417 23.303 465 17.788
Douro 40.378 43.611 32.553 42.184
Beiras 8.370 52.670 8.251 53.100
Lisboa 1.074 22.425 1.175 20.359
Tejo 1.161 15.653 1.097 13.589

Peninsula de Setiibal 2.154 8.622 2.527 7.556
Alentejo 10.090 23.188 14.149 21.816

Algarve 119 1.773 85 1.858
Total 79.573 218.677 78.333 198.684

* DOP - denominagdo de origem protegida - Area das Declaragdes de Colheita e Produgdo em 31/07/2014 e 31/07/2015

Tabela 1:Inventdrio das superficies viticolas 2014/2015.

Adaptado: Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas / Instituto da Vinha e do Vinho, 1.P, 2015.



Nas zonas agricolas desfavorecidas (zonas de montanha, nas quais a atividade agricola € necessaria a
fim de salvaguardar o espaco natural) a vinha € a principal cultura, ocupando 67% da SAU (Ministério

da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas / Instituto da Vinha e do Vinho, L.P, 2015).

A principal regidao produtora de vinhos de qualidade produzidos em regido demarcada (VQPRD) é o
Douro (cerca de 40% do total), seguida pelo Minho (24%) e Alentejo (14%). Considerando o periodo
1980-2007, verifica-se que a producdo de vinho desceu em média cerca de 0,8% ano, mas cresceu em
valor cerca de 7,3% ano. Este aumento reflete o peso crescente dos VQPRD na produgéo total que
atualmente é de 16% (Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas / Instituto da

Vinha e do Vinho, I.P, 2009)

A producdo de vinho em Portugal Continental é uma componente importante da atividade agricola,
representando em 2007 cerca de 13% do valor total gerado pela agricultura. Este valor era de 9,1% no
periodo 1980-1989. A produgdo de vinhos DOC e vinhos com indicacéo geografica protegida (IGP) tem
vindo a aumentar a nivel nacional, tendo atingido na campanha 2008/2009 cerca de 75% da producdo
total, na Figura 9 apresentam-se os limites e as localizagdes geograficas das regides demarcadas para a
producdo de vinho. (Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas / Instituto da

Vinha e do Vinho, I.P, 2009).
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Figura 9:Limites e localizagoes geogrdficas das regides demarcadas para a produgdo de vinho.

Fonte: Infovini, 2016.



Em 2010 Portugal produziu cerca de 650 milhdes de litros de vinho, sendo o 5° maior produtor da UE,
atrds da Itdlia, Franca, Espanha e Alemanha e o 11° a nivel mundial. Este valor serd na realidade superior
j4 que ndo considera o volume de mosto concentrado utilizado anualmente. Ndo hd praticamente
consumo de sumo de uva em fresco. Cerca de 61% da producao nacional corresponde a vinho tinto. Na
Figura 10 apresenta-se a evolucdo da producdo de vinho em Portugal Continental (Ministério da
Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas /Instituto da Vinha e do Vinho, 2011).
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Figura 10: Evoluc¢do da produgdo de vinho em Portugal Continental (hL) — (1883/2014).

Fonte: Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas / Instituto da Vinha e do Vinho, I.P, 2015.
Atualmente e com a aprovacdo da nova Organizacio Comum de Mercado dos Produtos Agricolas
(OCM), tnica no setor vitivinicola, pretende-se aumentar a competitividade dos produtores de vinho
comunitérios e estabelecer um regime vitivinicola que funcione com regras claras, simples e eficazes
que permitam equilibrar a oferta e procura, de forma a preservar as melhores tradicdes da produgdo
vitivinicola comunitaria, refor¢cando o tecido social de muitas zonas rurais e assegurando o respeito pelo
ambiente. Verifica-se assim que as questes relativas ao potencial viticola continuam a assumir
particular importancia sendo de salientar a promog¢ao da medida de reestruturacdo e reconversao viticola
que tem uma influéncia direta no potencial viticola e na producdo de vinhos de qualidade (Oliveira,

2013). Na Tabela 2 encontra-se sumariada a informagao sobre o setor vitivinicola nacional.

Area Exploracoes Producio de vinho Locais de Viticultores Volume de
plantada (ha) efluentes
Viticolas (milhoes de L) Vinificacao 2010 produzidos
2010
2003 2010/11 2006 (milhdes de L)
237786 264 450 650 38 683 52983 650 a 1950

Tabela 2: Caraterizagdo sumdria do setor vitivinicola nacional.

Adaptado: Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas /Instituto da Vinha e do Vinho, 2011.



Para a regido do Douro, Pirra (2005), estimou uma producio de efluentes vitivinicolas (EVs) de 1 a 3
L/L de vinho produzido. Assim, considerando o volume de vinho produzido no pais em 2010, terdo sido

produzidos entre 650 a 1 950 milhdes L de EVs. (Pirra, 2005)

Em 2010/2011 a elaboracdo de vinho foi feita pelas cooperativas (40%), empresas particulares que
adquirem uva (33%) e produtores individuais (27%). Nos dltimos 5 anos, a percentagem atribuida as
empresas ndo variou significativamente, enquanto o volume obtido pelas cooperativas tem vindo a
diminuir, aumentando o numero de produtores individuais (Ministério da Agricultura do

Desenvolvimento Rural e das Pescas / Instituto da Vinha e do Vinho, L.P, 2009).

As adegas de maior dimensdao média estdo situadas no Alentejo. A maior producdo encontra-se nos
distritos de Lisboa e Santarém com, respetivamente, 1,2 milhdes de hL. e 800 000 hL (Ministério do

Ambiente, do Ordenamento do Territério e do Desenvolvimento Regional, 2007).

Dados mais recentes do IVV apresentam valores das declaragcdes de colheita e producio situam a
producdo em 7 milhdes de hL, representando um aumento de 13,5% face a campanha 2014/2015 (+ 839
milhares de hectolitros) (Instituto da Vinho e do Vinho, 2016). Apresentam-se estes dados na Figura 11,

podendo também ser consultados na Tabela 3.
Producao de vinho por regiao vitivinicola 2015/2016
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Figura 11: Produgdo de vinho por regido vitivinicola 2015/2016
Adaptado: Instituto da Vinho e do Vinho, 2016.



Regido Volume (hl) Variacao 2015/2016 — 2014/2015
2014/2015 2015/2016 Volume (hl) Percentagem
Minho 693.026 873.738 180.712 26%
Tras os Montes 107.886 112.763 4.878 5%
Douro e Porto 1.407.006 1.612.718 205.712 15%
Beira Atlantico 225.076 272.483 47.407 21%
Terras do Dao 240.516 342316 101.800 42%
Terras da Beira 216.531 224.880 8.349 4%
Terras de Cister 53.074 67.085 14.011 26%
Tejo 577.889 610.667 32.778 6%
Lisboa 894.780 1.201.436 306.656 34%
Peninsula Setiibal 502.824 503.470 646 0%
Alentejo 1.222.733 1.153.090 -69.643 -6%
Algarve 10.665 13.630 2.964 28%
Madeira 40.825 46.000 5.175 13%
Acores 12.926 10.404 -2.522 -20%
TOTAL PORTUGAL 6.205.756 7.044.677 838.921 13,5%

Tabela 3: Produgdo de vinho por regido vitivinicola 2015/2016.
Adaptado: Instituto da Vinho e do Vinho, 2016.

Segundo o comunicado do gabinete da presidéncia do IVV de 8 de janeiro de 2016 este aumento pode
ser justificado pelo desenvolvimento vegetativo das vinhas e pelo seu bom estado sanitario. As

condi¢des climatéricas favoraveis antes e durante a vindima potenciou o aumento da produgao.

De acordo com a fonte acima identificada as regides vitivinicolas que se destacam no aumento da
producio sio Terras do Dao e Lisboa (respetivamente 42% e 34%), com um aumento superior a 30%
face a campanha de 2014/2015. A regido de Lisboa foi a que alcangou o maior aumento de producgéo
com mais de 320 mil hectolitros. A regido do Alentejo revelou o maior decréscimo de produgdo, com

menos 6% do volume da campanha anterior (cerca de 70 mil hL).

Dados referentes as ilhas mostram que os Acores registaram uma quebra significativa na produgdo (-

20%) e a Madeira teve um aumento face ao ano anterior (+13%).



Na sequéncia do trajeto nos ultimos anos, é predominante a produgdo de vinhos tintos, representando
63,5% do total produzido. O volume dos vinhos brancos, ligeiramente superior a 2,1 milhdes de hL, tem
um peso de 30% na produgdo nacional e os vinhos rosados de 6,5% (460,5 milhares de hL) (Instituto da

Vinho e do Vinho, 2016).

Os vinhos com DOP e IGP representam nesta campanha 78% da producio nacional, este valor mostra
um crescimento desta escolha de produ¢do em comparagdo com os dados da campanha de 2005/06 onde
esta op¢do representava 66% do total da producdo. O vinho apto a DOP aumentou 3% (passou de 49%
para 52%) enquanto as categorias vinho e vinho apto a IGP desceu ligeiramente (1% e 2%,

respetivamente) (Instituto da Vinho e do Vinho, 2016).

O setor cooperativo, representado por 81 cooperativas ativas, obteve uma producio de 2,7 milhdes de
hL, 39% do vinho produzido em Portugal (em 2005/06 este setor representava 49% do total produzido)
(Instituto da Vinho e do Vinho, 2016).

A situacdo nacional segue as estimativas divulgadas por Bruxelas para o continente Europeu, na Tabela
4 apresentam-se os nimeros da producdo de Portugal e da EU nas campanhas de 2014/2015 e
2010/2011, a Figura 12 ilustra estes mesmos valores. Segundo o comunicado do IVV de 20 de maio de
2016 “(...)este aumento significativo da produg¢do em Portugal, que foi também acompanhada em
termos qualitativos, vai contribuir para uma melhoria nos stocks de vinho e potenciar o aumento das
exportagoes de vinho nacionais, resultando também numa diminui¢cdo das importagoes(...)" (Instituto

da Vinho e do Vinho, 2016).

Pais 2010/11 2014/15 Variacao
(1.000 h1) (1.000 h1) Quinquénio
Outros 863 1114 29%
Eslovénia 763 708 -1%
Bulgiria 1225 833 -32%
Croacia 1433 842 -41%
Austria 1737 1999 15%
Hungria 1762 2773 57%
Grécia 2950 2 800 -5%
Roménia 3287 3842 17%
Portugal 7142 6 206 -13%
Alemanha 6 975 9202 32%
Espanha 40 749 44 080 8%
Italia 50575 44739 -12%
Franca 46 469 47 094 1%
Total UE 165 930 166 232 0,2%

Tabela 4: Portugal na UE - campanha 2014/2015 vs. 2010/2011.
Adaptado: Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas / Instituto da Vinha e do Vinho, I.P, 2015 e

Ministério da Agricultura, Mar, Ambiente e Ordenamento do Territorio /Instituto da Vinha e do Vinho, L.P., 2011.
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Figura 12: Portugal na UE - campanha 2014/2015 vs. 2010/2011
Adaptado: Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas / Instituto da Vinha e do Vinho, I.P, 2015 e

Ministério da Agricultura, Mar, Ambiente e Ordenamento do Territorio /Instituto da Vinha e do Vinho, I.P., 2011.



1.2.Regido vitivinicola do Minho

O Noroeste de Portugal € um enorme anfiteatro granitico que se eleva desde do Atlantico para o Interior.
Os vales dos rios que correm perpendicularmente a costa favorecem a penetracdo dos ventos maritimos
que tornam o clima desta regido predominantemente temperado e atlantico (Comissdo de viticultura da

regido dos vinhos verdes, sem data).

O Minho estende-se por todo o noroeste do pafs, na zona tradicionalmente conhecida como EDM. Tem
como fronteira a norte o rio Minho, sendo os limites este e sul definidos por zonas de relevo acentuado,
que constituem uma barreira natural relativamente a zonas mais interiores. O oceano Atlantico constitui
o seu limite natural a oeste. No interior da regido predominam as serras, sendo a mais elevada a Serra

da Peneda com 1373 metros (Infovini, 2016)

Na regido os solos sdo maioritariamente graniticos e pouco profundos. Apresentam uma acidez elevada
e baixo nivel de fésforo, possuindo uma fertilidade relativamente baixa. Contudo, devido ag¢do do
homem durante séculos (constru¢do de socalcos e utilizagdo de adubos naturais), tornaram-se mais
férteis (Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas / Instituto da Vinha e do

Vinho, L.P, 2015).

A regido dos vinhos verdes coincide nos seus limites com a regido vitivinicola Minho e foi estabelecida
a 18 de setembro de 1908 pelo artigo 10° da carta de lei e pelo artigo 19° do decreto de 1 de outubro do
mesmo ano, ainda que a respetiva Comissdo Vitivinicola Regional (CVR) apenas tivesse sido criada em
1926. A legislagdo vem estabelecer zonas de demarcacao das diferentes espécies de vinhos por regides,

com limites rigorosamente definidos (Reis, Osério, & Bastos, 2002).

A RDVYV ¢é uma zona de grande beleza, localizada entre o mar e as montanhas do Gerés e do Mardo. O
litoral apresenta-se com uma extensa praia de areia fina. Espinho, miramar, Vila do Conde, Pévoa do
Varzim, Ofir-Esposende, Viana do Castelo e Caminha sao eximias estancias balneares. Encantam por
quem 14 passa a imponéncia das montanhas e a leveza dos vales, com talhdes de socalcos perfeitamente
cultivados, sempre orlados por perfeitas “ramadas” ou fascinantes “enforcados. Pelo interior a paisagem
pintasse de verde, guarnecida por aldeias seculares. Em toda a regido nio ha monte que néo tenha a sua
igreja ou capela, onde alegremente se celebra a romaria. Alguns destes santudrios sdo locais de
peregrinacio de portugueses e estrangeiros: o Sameiro em Braga, Santa Luzia em Viana do Castelo, S.
Bento da Porta Aberta no Gerés, S. Torcato em Guimaraes, Sr.* da Assunc¢do em Santo Tirso, Sr.* da

Franqueira em Barcelos.

Na RDVYV, a arte caminhou a par da histéria. O EDM apresenta-se como um enorme museu onde se
encontra a maior colegdo do pafs. Os estilos romanico e barroco (as correntes artisticas mais frequentes)
correspondem aos pontos mais altos da nossa histdria. Paldcios e solares ddo hoje lugar a luxuosas

pousadas e requintados hotéis. Quem viaja pela RVV deliciasse com uma paisagem pintada por casas



senhoriais, algumas delas ainda habitadas pelas familias brasonadas, mas preparadas também para

receber os turistas, o chamado turismo de habitacao.

Tudo nesta RD se conjuga para deixar a sua marca na memoria de quem a visita (Comissdo de viticultura

da regido dos vinhos verdes, sem data).

Técnicas culturais, encepamentos, modos de condugao das vinhas e caracteristicas dos vinhos, estiveram

na base da criacdo de nove sub-regides no seu interior.

e Sub-regido de Amarante: integra os concelhos de Amarante e Marco de Canaveses. Localizada
no interior da Regido, estd protegida da influéncia do oceano Atlantico e encontra-se a uma altitude
média elevada, o que faz com que as amplitudes térmicas sejam superiores a média da regido e o verdo
seja mais quente. Estas condi¢des sdo favordveis ao desenvolvimento castas de matura¢do mais tardia
como o Azal e Avesso (nas castas brancas), Amaral e Espadeiro (nas castas tintas). Tal como na maior
parte da RD o solo é granitico. Os vinhos brancos sdo caracterizados pela presenca de aromas frutados
e por um titulo alcoométrico superior a média da regido. Mas é dos tintos que vem a fama da sub-regido
de Amarante, as condi¢des edafoclimdticas favorecem uma boa maturagdo das uvas, sobretudo da casta
Vinhio, o que permite obter vinhos com cor carregada e muito viva, apreciada pelo consumidor regional.

e Sub-regido do Ave: integra os concelhos de Vila Nova de Famalicdo, Fafe, Guimarées, Santo
Tirso, Trofa, Pévoa de Lanhoso, Vieira do Minho, Pévoa de Varzim, Vila do Conde € o concelho de
Vizela, com exce¢ado das freguesias de Vizela (Santo Adrido) de Barrosas (Santa Eulélia). A vinha esta
implantada por toda a bacia hidrografica do rio Ave, uma drea com relevo muito irregular e de baixa
altitude, favorecendo a exposi¢ao a ventos maritimos. O clima apresenta-se com por baixas amplitudes
térmicas e indices médios de precipitagdo. Nesta sub-regido produz-se essencialmente vinhos brancos,
caracterizados por uma frescura viva e notas florais e de fruta citrina. As castas Arinto e Loureiro sdo
cultivadas por toda a regido, adaptadas ao clima ameno devido a maturacdo média. A acrescentar a estas
castas hd a casta Trajadura que, por amadurecer precocemente, é mais macia.

e Sub-regido de Baido: integra os concelhos de Baido, Resende (exceto a freguesia de Barro) e
Cinfaes (exceto as freguesias de Travanca e Souselo).

e A sub-regido de Baido faz fronteira com a Regiao Demarcada do Douro (RDD). Apresenta um
clima temperado devido a sua altitude intermédia, os invernos sdo mais frios, mas com menos
precipitacdo e o verdo € mais quente e seco. Este cendrio é propicio ao amadurecimento correto das
castas de maturacio mais tardia, como o Azal e o Avesso (castas brancas) e o Amaral (castas tintas). A
casta Avesso com um aroma intenso e frutado e uma acidez viva tem dado uma grande notoriedade a
esta sub-regiao.

e Sub-regiao de Basto: integra os concelhos de Cabeceiras de Basto, Celorico de Basto, Mondim
de Basto e Ribeira de Pena. Esta sub-regido encontra-se a uma altitude média elevada, é a mais interior
daregido, protegida dos ventos maritimos. Com um clima bastante agreste, inverno frio e muito chuvoso

e 0 verdo bastante quente e seco, apresenta-nos castas de maturacdo tardia como € o Azal (branca), o



Espadeiro e 0 Rabo-de-Anho (tintas). A casta Azal atinge nesta regido o seu mdximo potencial e permite
obter vinhos tinicos, muito frescos e com aromas a limdo e maca verde.

e Sub-regido do Cavado: integra os concelhos de Esposende, Barcelos, Braga, Vila Verde,
Amares e Terras de Bouro. A vinha estd localizada um pouco por toda a bacia hidrografica do rio
Céavado, numa zona de relevo irregular e a uma baixa altitude, exposta aos ventos maritimos. O clima
apresenta-se ameno, sem grandes amplitudes térmicas e com uma pluviosidade média anual intermédia,
adequado a producao de vinhos brancos, sobretudo das castas Arinto, Loureiro e Trajadura. Sao vinhos
com uma acidez moderada e notas de frutos citrinos e pomdideas (mac¢d madura e péras). Os vinhos
tintos sdo na sua maioria de castas de Vinhdo e Borragal, caracterizados por uma cor intensa vermelhos
granada e aromas a frutos frescos.

e Sub-regido do Lima: integra os concelhos de Viana do Castelo, Ponte de Lima, Ponte da Barca
e Arcos de Valdevez. Relativamente a amplitudes térmicas a sub-regido do Lima estd numa posi¢cdo
intermédia em relagio s restantes sub-regides. E nesta sub-regifio que a precipitacdo atinge valores mais
elevados. A altitude da plantacdo da vinha ndo é uniforme, aumenta do litoral para o interior, onde o
relevo € mais irregular, o que origina a presenca de alguns microclimas no interior do vale do Lima,
chegando a existir por vezes referéncias a baixo Lima e alto Lima. O solo apresenta formagdes graniticas
e xistosas. A casta Loureiro d4 nome aos vinhos brancos mais afamados desta sub-regido. Os aromas
s@o finos e elegantes e vao desde o citrino (limao) até ao floral (rosa). As castas Arinto e Trajadura
encontram-se também bem enraizadas neste local, adaptam-se bem a climas amenos influenciados pelos
ventos maritimos. No que diz respeito a vinhos tintos estes sdo produzidos principalmente a partir das
castas Vinhao e Borracal.

e Sub-regido de Moncao e Melgaco: integra os concelhos de Mongao e Melgaco. Esta sub-regido
possui um microclima muito particular, apresenta-se como exclusiva nas castas Alvarinho e Pedral,
branca e tinta respetivamente, sendo ainda recomendada para a casta Alvarelhdo (tinta), trés castas de
maturagdo precoce. Os solos sdo de origem granitica. O microclima caracteriza-se por invernos frios
com precipitacdo intermédia, e verdes muito quentes e secos. A sub-regido cresceu na drea abrangida
pela margem sul do rio Minho numa zona de meia encosta. Os vinhos da casta Alvarinho apresentam-
se como o ex-libris de Mongao e Melgaco.

e Sub-regido do Paiva: integra o concelho de Castelo de Paiva, e, no concelho de Cinfaes, as
freguesias de Travanca e Souselo. Tal como a sub-regido do Lima, esta sub-regido estd numa posi¢ao
intermédia relativamente as amplitudes térmicas e temperaturas altas de verdo. Nao faz parte do grupo
das sub-regides com maiores indices de precipitacdo, jd que estd mais no interior e a uma altitude
superior nao estd tdo exposta a influéncia no mar. Aqui as castas tintas Amaral e, sobretudo, Vinhao,
atingem estados 6timos de maturacdo e assim se produzem alguns dos Vinhos Verdes tintos mais
prestigiados de toda a Regido. Os vinhos brancos sdo obtidos a partir das castas Arinto, Loureiro e
Trajadura, adaptadas a climas temperados, e da casta Avesso, casta mais caracteristica das sub-regides

interiores.



e Sub-regido do Sousa: integra os concelhos de Pacos de Ferreira, Paredes, Lousada, Felgueiras,
Penafiel e, no concelho de Vizela, as freguesias de Vizela (Santo Adrido) e Barrosas (Santa Eulélia).
Apresenta um clima ameno e amplitudes térmicas baixas, sem invernos fortes e verdes muito quentes,
no verdo os dias de forte calor sdo reduzidos. Esta sub-regido também se apresenta com uma
pluviosidade abaixo da média da regido e nao estando diretamente exposta a influéncia atlantica, esta
faz-se sentir devido ao relevo pouco acentuado. Arinto, Loureiro, Trajadura, Azal e Avesso s@o as castas
brancas mais tipicas. Os vinhos verdes tintos vinificam-se a partir das castas Borracal e Vinhao,
espalhadas por toda a regido, e ainda a casta Amaral e Espadeiro (Comissdo de viticultura da regido dos

vinhos verdes, 2016b) (Instituto da vinha e do vinho, L.P, 2016).

Para além do DOC vinho verde, reconhece-se também na regido a indicacao IGP Minho, correspondente
a zona de producdo do vinho regional do Minho. A drea de produg@o de ambas é coincidente (Infovini,

2016).

Os limites e o posicionamento geogréfico relativo da regido podem ser vistos na Figura 13.
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Figura 13: Limites e localizagcdo geogrdfica da regido vitivinicola - Minho
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Fonte: Comissdo de viticultura da regido dos vinhos verdes, 2016.

Os condicionalismos impostos pela densidade populacional obrigaram ao aproveitamento intensivo da

terra para produgdes agricolas essenciais a vida das populagdes.



O sistema agrario que caracteriza a regido manteve-se praticamente inalterado até as ultimas décadas do
século XX. Ainda podemos encontrar nesta regido as mais antigas formas de condugdo da vinha. A
vinha de enforcado ou uveira, onde as videiras s@o plantadas junto a uma arvore e esta serve de suporte
para o crescimento da videira. Igualmente frequente a cobrir caminhos ou nas bordaduras das parcelas

sdo as ramadas e latadas (Magalhaes, 2015).

Com a plantacdo de novas exploracdes viticolas os produtores optam por métodos modernos para a
conducdo da vinha. A condu¢do moderna, possibilitando ji a mecanizagdo dos trabalhos, baseia-se em
vérias modalidades de cordao ou de cruzeta (Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das
Pescas / Instituto da Vinha e do Vinho, L.P, 2015). As castas selecionadas dispdem-se por talhdes; o
vinho produzido, sobretudo o branco, ganha em qualidade e competitividade comercial (Magalhaes,

2015).

Existem no EDM vdrias espécies de videira provenientes da América - Vitis ripdria, Vitis rupestris, Vitis
berlandieri, Vitis labrusca; da Euro-Asia - Vitis vinifera e da Asia - Vitis amurensis, que sao utilizadas
com porta-enxertos (cavalos). Ha espécies que se destinam a produgido de vinho, outras a uvas de mesa
e outras ainda a uvas passas. S6 no grupo das videiras destinadas a producao de vinho existem no EDM
mais de 34 variedades diferentes - castas. (Monteiro et al., 2005). O correr dos tempos fez selecionar as

castas regionais.

Na Figura 14 apresenta-se a distribuicdo geografica das principais castas brancas na RDVV.
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Figura 14: Distribuicdo geogrdfica das principais castas brancas na RDVV

Fonte: Monteiro et al., 2005.



Na Tabela 5 apresentam-se as castas recomendadas e autorizadas na RDVV.

Sub-regido Municipio Vinhos Brancos Vinhos Tintos
Recomendada Autorizada Recomendada Autorizada
Mongao Melgago Alvarinho Ferndo - Pires Borragal Dogal
Mongdo Loureiro Godelho Brancelho Espadeiro — Mole
Trajadura Pedernd Pedral Pical
- Caminha Loureiro Alvarinho Vinhdo Poeirinha
Valenga Trajadura Ferndo - Pires Tinta — Amarela
Vila Nova de Cerveira Godelho Verdelho
Pedernd
Paredes de Coura Loureiro Alvarinho Borragal Azal Tinto
Lima Viana do castelo Pedern3 Azal - Branco Espadeiro Dogal
Ponte de Lima Trajadura Branco -Escola Vinhdo Doce
Ponte da Barca Cainho Espadeiro — Mole
Arcos de Valdevez Esganoso do Lima Pedral
Lameiro Verdelho
Sdo Mamede
Braga Esposende Loureiro Azal - Branco Amaral
Barcelos Pedern3 Batoca Azal -Tinto
Vila Nova de Trajadura Branco - Escola Dogal
Famalicdo Douradinha Doce
Braga Ferndo - Pires Espadeiro - Mole
Vila Verde Malvasia - Rei Mourisco
Amares Semido Padeiro de Basto
Vieira do Minho Rabo de ovelha
Pévoa de Lanhoso Verdelho
Fafe
Guimaraes
Santo Tirso
- Terras do Bouro
Basto Cabeceiras de Basto Azal Branco Loureiro Borragal Alicante - Bouschet
Celorico de Basto Batoca Rabigato Espadeiro Azal - Tinto
Mondim de Basto Padernd Trajadura Padeiro — Basto GranNoir de la Calmette
Ribeira de Pena Rabo de ovelha Sousdo
Vinhdo Touriga Nacional
Verdeal
- Matosinhos Loureiro Avesso Borragal Amaral
Gondomar Pederna Batoca Espadeiro Azal - Tinto
Maia Trajadura Cascal Vinhdo Padeiro de Basto
Valongo Douradinha Verdeiro
Vila do Conde Esganoso
Pévoa do Varzim Ferndo - Pires
Penafiel Pacos de Ferreira Azal - Branco Malvasia - Rei
Paredes Loureiro Rabigato
Lousada Pederna Semildo
Felgueiras Trajadura
Penafiel
Amarante Amarante Azal - Branco Avesso Borragal Amaral
Marco de Canaveses Pedern3 Loureiro Espadeiro Azal - Tinto
Rabigato Vinhdo Padeiro de Basto
Trajadura Pedral
Rabo de Ovelha
Sousdo
Touriga - Nacional
Baido Azal - branco Batoca Azal - Tinto Amaral
Resende (excepto Avesso Esganoso Borragal Brancelho
Barro) Paderna Loureiro Vinhdo Espadeiro
Cinfdes Rabigato Labrusco
Trajadura Verdelho
Castelo de Paiva Azal - branco Avesso
Vale de Cambra Avesso Batoca
Arouca Paderna Cascal
Oliveira de Azeméis Trajadura Esganoso
Rabigato
Semildo

Tabela 5: Castas recomendadas e autorizadas na RDVV.

Adaptado: Monteiro et al., 2005.



As castas brancas mais utilizadas na produgdo do vinho desta regido sdo: a casta Alvarinho, Loureiro,
Trajadura, Avesso, Arinto (designada por Pederna nesta regido) e Azal; nas castas tintas destacam-se

sobretudo o Vinhiao, o Borracal e o Espadeiro (Infovini, 2016).

Destas castas surgem mostos pobres em agucar (cada vez mais ricos devido ao aumento da temperatura
média de verdo, novas técnicas de conducdo, fertilizacdes mais equilibradas) e com elevado teor em
4cido tartarico e mélico, de que resulta depois o vinho verde, original e Ginico. O vinho verde caracteriza-
se por possuir um conjunto de fatores muito especificos que definem a sua tipicidade. Efetivamente a
«agulha», a frescura, a cor citrina e os aromas intensos nos vinhos brancos, tal como a juventude de
sabores particulares nos vinhos tintos de maior tradi¢do na regifo, sdo carregados de cor, generosos na
espuma vermelha viva e medianamente alcodlicos, conferiram a este vinho capacidades dignas do
reconhecimento desta denominac¢do de origem, ndo s6 para os vinhos como também para as
«Aguardentes Bagaceiras e de Vinho» da RVV (Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural e

das Pescas / Instituto da Vinha e do Vinho, I.P, 2015).

A riqueza desta regido nao se limita a DOC. Ha outras potencialidades tais como os vinhos regionais
“Minho”, os espumantes, os frisantes, as aguardentes e os vinagres, pretendem também alcancar grandes
niveis de qualidade, tendo a possibilidade de apresentar caracteristicas fisico-quimicas e sensoriais
diferentes ou de serem elaborados com outras castas. Interessa referir que a drea de producdo do vinho
regional “Minho” coincide geograficamente com a area de producdo da RDVV (Ministério da

Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas / Instituto da Vinha e do Vinho, L.P, 2015).

Em 2009 estavam plantados na regido cerca de 31 010 ha de vinha (Ministério da Agricultura do

Desenvolvimento Rural e das Pescas /Instituto da Vinha e do Vinho, 2011).

A producdo em 2010/11 foi de 912 176 hLL (13% do total nacional), o que corresponde a quarta maior
regido produtora nacional, atrds do Douro, da regido vinicola Lisboa e do Alentejo (Ministério da

Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas /Instituto da Vinha e do Vinho, 2011).

Em 2015 a 4rea total de vinha na regido vitivinicola do Minho era de 20 433 ha, correspondendo a 10,3%

da 4rea total de vinha no nosso pais (Instituto da vinha e do vinho, L.P, 2016).

A producgido em 2015/16 foi de cerca de 873 738 hL (12% do total nacional), estes valores colocam a
regido do Minho em quinto lugar na produgdo nacional. O Douro ocupa o primeiro lugar, seguido da
regido vitivinicola de Lisboa, em terceiro lugar aparece o Alentejo com 16% da produgdo e em quarto
as Beiras com mais um por cento que o Minho (Instituto da vinha e do vinho, I.P, 2016). Em 2006
estavam contabilizadas cerca de 24 200 adegas em laboracdo: cerca de 9 900 no distrito do Porto, 7 800
no distrito de Braga e 6 500 no distrito de Viana do Castelo Tal corresponde a outras tantas potenciais
fontes de poluicdo. Sobre o destino da grande maioria do volume de efluentes gerados ndo existe
informacao disponivel. (Ministério do Ambiente, do Ordenamento do Territério e do Desenvolvimento

Regional, 2007).



Os dados gerais que caraterizam a regido encontram-se sumariados na Tabela 6.

Area plantada Vinho produzido (hL) Area plantada Vinho produzido (hL)
2010/11 2015/16
2010 2015
31010 912 176 20433 873 738

Tabela 6: Caraterizagdo sumdria da RDVV.

Adaptado: Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas / Instituto da Vinha e do Vinho, L.P, 2015.



1.3.Caracterizacao edafoclimatica da regido demarcada dos vinhos verdes

O vinho verde € um produto nico, ndo s6 pelas castas e processos de cultura e tecnologias usados, mas
também pelas caracteristicas tinicas do solo e do clima em que é produzido. Para conhecermos o vinho

verde na sua esséncia devemos conhecer as particularidades destes fatores.

A REDM identifica-se com o Noroeste do territério continental portugués, englobando os distritos de
Viana do Castelo, Braga, Porto, e a sul do rio Douro, a parte setentrional do distrito de Aveiro. Os seus

limites extremos ficam compreendidos entre os paralelos 40° 46’ e 42° 09° de latitude N e os meridianos

7°49’ e 8° 52’ de longitude W.

O EDM, pela sua latitude e em resultado do seu relevo face ao oceano, tem um clima mais atlantico e
menos mediterrinico. Situada entre os paralelos 41 e 42 a regido possui caracteristicas climaticas bem
tipicas. O clima é relativamente fresco com uma temperatura média anual de 12,5°C e 15°C. O inverno
¢ temperado, livre de geadas mas ventoso no litoral, sendo bastante mais frio e sujeito as geadas para o

interior. O verdo € ameno com uma temperatura média rondando os 20°C nos meses mais quentes, julho

e agosto.

A regidao de EDM pode ser dividida em 4 subtipos climaticos: litoral oeste, fachada atlantica, maritimo
de transi¢do e diferenciado pela altitude. Sdo carateristicas como a latitude, a distancia ao mar, a
proximidade de cursos de dgua e a altitude que distinguem as vdrias regides climaticas. Na Figura 15

apresenta-se a regionalizacdo climdtica de Portugal Continental. (Monteiro et al., 2005).

Entre Douro e Minho

Figura 15: Regionalizagdo climdtica de Portugal Continental.

Fonte: Monteiro et al., 2005.



A elevada precipitagdo, alta humidade relativa do ar atlantico (menos pronunciada no verdo) suavizam
bastante a temperatura e criam um ambiente proprio duma regido viticola setentrional, sendo as zonas
mais setentrionais para a vinha as que produzem vinhos da mais alta qualidade, pouco alcodlicos, leves,
frescos e aromdticos, produzidos em &reas restritas como € o caso do vinho verde (Marques et al., sem

data).

A qualidade e quantidade do vinho produzido nesta regido sdo sinais da variabilidade climdtica intra e

interanual vivida pela videira no seu ciclo anual e plurianual que se apresenta na Figura 16.
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Figura 16: Ciclo vegetativo da videira.

Fonte: Monteiro et al., 2005.

Por exemplo, na época de repouso vegetativo as temperaturas demasiado baixas e as geadas persistentes
sd@o hostis para a videira, € importante que a temperatura se encontre abaixo do zero vegetativo da cultura
(temperatura do solo abaixo dos 10°C), mas ndo em demasia para nao afetar os seus 6rgaos. Durante o
repouso vegetativo a média da temperatura minima na regido raramente estd abaixo dos 4°C, ocorrendo
geadas sobretudo no interior, mas breves e sem consequéncias de maior. No periodo vegetativo, a
respiracdo e a fotossintese sdo reguladas pela forte insolagdo e pela temperatura, condicionando assim
o teor de acticar do bago. As temperaturas altas e a insolagdo s@o essenciais para a videira. Durante este
periodo as temperaturas médias do ar variam entre 13,5°C e 19,9°C em julho, em outubro na época das
vindimas os valores médios situam-se na ordem dos 15,7°C, o que proporciona indices climdticos que
garantem vinhas com grande desenvolvimento vegetativo e que produzem vinhos moderadamente
alcodlicos, de qualidade, sobretudo quando as vinhas se encontram nas encostas. Em termos de
insolacdo, sendo a videira uma planta helidfila (planta que necessita de muitas horas de sol a descoberto,
entre 1500 a 1800 horas durante o ciclo produtivo) a regido apresenta algumas limitacdes, sendo o seu
valor médio cerca de 1550 horas, devido a frequente nebulosidade e humidade atmosférica que impedem

ou filtram a entrada dos raios solares (Marques et al., sem data).

Os ventos fortes, a humidade excessiva e o nevoeiro em alguns periodos do ano podem prejudicar direta
ou indiretamente o sucesso da colheita e consequentemente da producio. Diretamente se interferir com
a vitalidade biolégica e indiretamente ao facilitar o aparecimento de doengas e pragas. A humidade
excessiva e a elevada precipitacdo favorece a aplicacio de um elevado nimero de tratamentos

fitossanitarios (Monteiro et al., 2005).



Em termos de precipitagdo podemos observar que os valores de precipitagdo anual da regido (entre 1000
a 2500 milimetros (mm)) sdo suficientes, e excedem até as necessidades das plantas. No entanto, os
valores correspondentes ao periodo de desenvolvimento vegetativo da videira nem sempre satisfazem
as necessidades hidricas da planta, sendo que entre os meses de abril e setembro a precipitacdo média é
de 413 mm e de 30 mm nos meses de julho e agosto. Esta distribui¢io da precipitacdo juntamente com
a baixa capacidade de retencdo dos solos para a dgua cria por vezes situacdes de défice hidrico, esta
situacdo deve ser colmatada com regas ocasionais ja que a videira é uma planta adaptada a solos nio
irrigados, isto ndo quer dizer que ndo precise de dgua (pode consumir até 1000 L por planta ao longo do

ciclo vegetativo) mas porque possui um sistema radicular capaz de a absorver eficazmente dos solos.

O clima € um fator determinante para a definicdo da produtividade dos espagos agricolas e para a
qualidade final dos produtos. Fatores como a temperatura, a humidade, a precipita¢io, a geada, o granizo
e o vento podem prejudicar/favorecer o desenvolvimento da videira bem como aumentar/diminuir a

suscetibilidade da planta ao ataque de pragas e doencas.

Geologicamente a maior parte da regido de EDM enquadra-se no macigo hespérico e assinala-se uma
larga dominéncia de granitos com uma ocorréncia um tanto restrita de xistos. A regido assenta em
formagdes graniticas, constituindo excecdo duas faixas que atravessam no sentido NW-SE, uma de
sildrico, onde aparecem formagdes carboniferas e de lousa, e outra de xistos do arcaico (Dire¢do regional

de agricultura e pescas do Norte, 2007).

O relevo da regido é desde h4 muito tempo comparado com um anfiteatro virado para o mar. E, em
geral, acidentado e montanhoso a leste e nordeste e mais suavizado a sudeste. Apresenta uma diminui¢ao
de altitude resultante da compartimentacdo do relevo pela tecténica. Com excecdo da estreita faixa litoral
e dos principais vales, as altitudes s@o superiores a 400 metros (m) e, a cerca de 50 quilémetros (Km)
do litoral, os cumes das montanhas atingem jé altitudes acima dos 1000 m correspondendo aos cumes

mais elevados das montanhas portuguesas.

De entre estas montanhas, que limitam a oriente a regidio do EDM e ocupam os interflavios dos
principais cursos de dgua, destacam-se, de norte para sul: a Serra da Peneda-Soajo (1 416 m), localizada
entre os rios Minho e Lima; a Serra Amarela (1 361 m), entre o rio Lima e o rio Homem; a Serra do
Gerés (1 538 m), que separa as bacias dos rios Homem e Cavado; a Serra da Cabreira (1 261 m), entre
os rios Cavado e Tamega; a Serra do Alvdo Mardo (1 453 m), entre o rio Tamega e o rio Corgo e
finalmente a Serra de Montemuro (1 381 m), entre os rios Douro e Paiva e a Serra da Freita-Arada (1

077 m), entre os rios Paiva e Vouga (Monteiro et al., 2005).

Os principais rios de EDM caracterizam o relevo da regido minhota, retalhado por vales que na
montanha sdo estreitos mas que alargam consideravelmente para jusante. O rio Lima, junto a foz,
apresenta um fundo muito largo mas, ja no Soajo, o rio corre num vale estreito com encostas ingremes.

O mesmo acontece com os rios Minho e o Cavado.



Os espordes interfluviais, vincando fortemente a paisagem, compartimentam-se em importantes vales,
Minho, Lima, Cidvado, Ave, Sousa, Tdmega e Douro, cada um dos quais constituindo um espago

geoecondmico caracteristico e socialmente bem individualizado.

A rede hidrogréfica é importante pelos caudais que escoa, mas é rigida e pouco hierarquizada. As chuvas
abundantes e a boa permeabilidade dos terrenos graniticos garantem abundantes mananciais de d4gua que
possibilitam um regadio a complementar uma certa escassez de precipitacio estivais. Os rios t€m perfis

longitudinais juvenis, com quebras de declive e correm frequentemente encaixados.

Os solos da regido do EDM resultaram, como alids acontece com a formagdo de qualquer solo, da
desagregacdo das rochas existentes na drea, nomeadamente dos diversos tipos de granitos; de rochas
sedimentares Xxisto-grauvaquicas e séries metamorficas derivadas; dos quartzitos e de rochas

predominantemente detriticas.

No que respeita aos solos, em tracos muito genéricos, ha que destacar as zonas predominantemente
sujeitas a processos de erosdo consequéncia ndo s6 de fatores ambientais (o clima, o relevo e a
vegetacdo) mas também da acdo do homem, constituidas por relevos sobressalientes, especialmente em
formas convexas, as quais se opdem situacdes dominadas, no geral concavas ou plano-céncavas, e que
tendem a uma acumulac@o ou acumulagdo/redistribuicdo desses mesmos materiais carreados do alto.
Sao as caracteristicas destes fatores ambientais, proprios de cada drea, que condicionam a apari¢do de
processos especificos que conduzem a formacao de diferentes tipos de solos (Monteiro et al., 2005).
Caracteriza-se, regra geral, por apresentar pouca profundidade, texturas predominantemente arenosas e
franco arenosas, acidez naturalmente elevada e pobreza em fésforo (Direcao regional de agricultura e

pescas do Norte, 2007).

Em termos de macrozonagem e do ponto de vista ecolégico-agricola temos uma regido diversificada de

paisagens que condicionam a utilizagdo da terra e a vida socio rural das populacdes.

Dos 856 353 ha que correspondem a drea total do EDM, apenas 39,8 % da area possui aptiddo para o
uso agricola, destacando-se a classe de aptiddo moderada com 21,2%. As manchas que correspondem a
este tipo de uso aparecem, sobretudo, na orla litoral e centro do EDM e coincidem com as manchas
ocupadas pelos antrossolos cumiilicos e cambissolos districos e himicos. As terras de uso agricola com
aptiddo elevada correspondem apenas a 4,4% (37 378 ha), enquanto as de aptiddo marginal cobrem

14,2% (121 461 ha) da 4rea total da regido (Monteiro et al., 2005).

De acordo com Figura 17 as dreas com aptiddo para a exploragdo florestal e/ou silvo-pastoricia dominam

relativamente as dreas com aptidao para a agricultura.
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Figura 17: Carta de aptiddo dos solos.

Fonte: Monteiro et al., 2005.
O EDM apresenta, sem ddvida, uma maior aptiddo para a floresta de exploragéo e/ou silvo-pastoricia.
As classes de aptiddo moderada e marginal para este tipo de uso apresentam percentagens muito
semelhantes, respetivamente, 37,3% e 32,2%. Aparecem em toda a bordadura da regido com excecao
do litoral, em 4reas onde a altitude e o declive se acentuam e onde surgem os relevos mais importantes

desta regido. Coincidem com as dreas ocupadas pelos regossolos imbricos e districos.

E nos locais de maior altitude dos relevos da Serra de Arga, Peneda, Gerés, Cabreira e Mardo, onde
dominam os leptossolos, que nos surgem as dreas sem aptidao para uso agricola e para floresta de

exploracgdo e/ou silvo-pastoricia, correspondendo a 4,6% da 4drea total do EDM (Monteiro et al., 2005).



2. NOVAS AREAS DE NEGOCIO — O CASO DO ENOTURISMO

O enoturismo corresponde a sinergia resultante de dois setores de relevante importancia para o pais - a
vitivinicultura e o turismo, esta relag@o estd representada na Figura 18. Apresenta-se como um segmento
recente e transversal. O conceito de enoturismo € ainda recente, a sua defini¢cdo ainda se encontra em
formacdo. Enoturismo aparece na Wikipédia como “um segmento da atividade turistica que se baseia
na viagem motivada pela apreciacdo do sabor e aroma dos vinhos e nas tradicdes e cultura das

localidades que produzem esta bebida”.

De acordo com a carta europeia do enoturismo corresponde “a todas as atividades e recursos turisticos,
de lazer e tempos livres, relacionados com as cultuas materiais e imateriais, do vinho e da gastronomia
autoctone dos seus territorios” (Turismo de Portugal, sem data). Pode concluir-se que o conceito de
enoturismo se encontra em construgao.
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Figura 18: Os pilares do enoturismo

Fonte: Deloitte, 2005.

Este setor possui caracteristicas distintas dos outros setores, envolvendo todos os sentidos: visdo,
audicdo, paladar, olfato e tato. Encontra-se intimamente ligado & gastronomia e a experiéncia do local

em que se desenvolve, as paisagens naturais e espagos ao ar livre.

E um género de turismo que se situa predominantemente nos espagos rurais podendo por isso assumir
um papel importante no desenvolvimento regional e na criacdo de emprego em regides mais

desfavorecidas (Costa, 2003).

Para Ana Isabel Inacio “ O enoturismo surge como um novo félego, pois implica uma redefini¢do das

fungdes e dindmicas destes espagos rurais e das suas economias” (Inacio, 2007).

Um estudo realizado pelo Turismo de Portugal em 2006 determinou o enoturismo como um dos 10

produtos estratégicos para o desenvolvimento do turismo no nosso pais (Turismo de Portugal, 2009).

O progresso da prética do enoturismo numa determinada regifio produz efeitos positivos para todas as
partes interessadas, quer sejam produtores, caves, adegas, entidades hoteleiras ou comunidade local

(Getz & Brown, 2006).



O enoturismo permite também um crescimento e alargamento dos mercados, os visitantes assumem-se
como novos clientes para todos os agentes econdémicos da regido recetora, sejam eles do setor
vitivinicola ou nfo. O crescimento deste tipo de turismo é benéfico tanto para o setor dos vinhos, como

para o destino e a comunidade local (Getz & Brown, 2006).

Segundo Donald Getz o conceito de enoturismo engloba trés componentes interligadas, o turismo
baseado na atracdo de uma regido vinicola e os seus produtos; a forma de marketing e de
desenvolvimento de uma regido e oportunidade de marketing e vendas diretas por parte dos produtores.
O autor referido admite que as mais valias geradas pelo enoturismo podem ser ao nivel do setor
vitivinicola como por exemplo: aumento das vendas de vinho e do lucro, educagdo dos visitantes e
fidelidade & marca; aquisi¢@o de novos segmentos de mercado; melhoraria na ligagao aos distribuidores;
criacdo de novas parcerias e postos de trabalho; desenvolvimento de novos produtos. O enoturismo pode
trazer vantagens para muitas adegas e caves, principalmente para aquelas de pequena dimensao, uma
vez que pode tornar-se no seu core business. Para outras poderd ser um negdcio secundario, um canal
de promog¢do ou uma forma de informacdo e de formagdo. Como podem também estar associadas ao
destino recetor, onde podemos destacar vantagens no aumento do numero de visitantes e
consequentemente no crescente valor nas receitas geradas pelos mesmos, na atracdo e fidelizacdo de
novos visitantes, no desenvolvimento de uma imagem singular, no desenvolvimento de novas parcerias
(ex: restaurantes, unidades de alojamento). Relativamente aos beneficios para a comunidade local
destacam-se os seguintes: aumento do numero de visitantes e os seus gastos em compras, a atracao de
pessoas a zonas nao centrais, ultrapassar o problema da sazonalidade pelo fato das atividades viticolas
se repartirem durante todo o ano, criacdo de emprego, a atracdo de novos investimentos, o
desenvolvimento de novos equipamentos e estruturas, a promog¢do do orgulho regional e a criacdo de
eventos culturais quer para residentes quer para visitantes, promog¢ao da consciencializa¢do do publico
para a preservacdo do patriménio ambiental e cultural, efeito multiplicador da economia local (ex:
restauracdo) e revitalizacao de atividades econdmicas tradicionais (ex: agricultura, artesanato...) (Getz

& Brown, 2006).

O enoturismo surge como uma fonte de receitas que potencia o crescimento econémico em varias areas.
O rendimento produzido € normalmente superior ao gerado por outros tipos de turismo e isto pode
justificado por diferentes fatores: a sazonalidade é mais reduzida e existe uma tendéncia para os
visitantes se deslocarem ao longo de todo o ano; os produtos comercializados sejam o vinho, a
gastronomia ou outros, sdo produtos produzidos localmente; os lucros sio reinvestidos na regido o que
beneficia a vida da comunidade local; os habitantes da regido ocupam empregos ou no setor do vinho

ou no turismo e os servigos e as infraestruturas para os residentes sdo melhorados (Getz & Brown, 2006).

A importancia crescente deste setor verifica-se na realizacdo de eventos com ele relacionados, como

congressos nacionais e internacionais. O nimero, cada vez mais crescente, de congressos, conferéncias,



feiras e workshops dedicadas a drea da vitivinicultura propicia ndo s6 o interesse e a curiosidade dos

mais leigos nesta matéria como move as importacdes e exportacdes do vinho no pais.

Efetivamente, em Portugal t€ém-se verificado algumas iniciativas nesta drea. Pode-se destacar entre
muitos eventos o “34.° Congresso Mundial da Vinha e do Vinho”, que decorreu de 20 a 27 de junho, no
Porto, uma “reunido de saberes a volta do vinho” que juntou cerca de 700 pessoas e que serviu para
“projetar no mundo os vinhos portugueses”. 1sabel Marrana, presidente da associagdo “Um Porto para
0 Mundo”, em declaragdes a agéncia Lusa revelou que o congresso mundial “é um acontecimento
marcante, que, durante uma semana, vai fazer da cidade o centro mundial do vinho, do ponto de vista
cientifico, arquitetonico, economico e social” (« O melhor de Portugal esta aqui», sem data). Segundo
a porta-voz da organizacgdo, “Portugal precisa de ser conhecido como pais produtor de vinhos de
qualidade para conseguir aumentar as exportagcoes”. O evento, que decorreu em simultdneo com a 9.*
Assembleia-geral da OIV, contou com a presenca de endlogos, produtores, comerciantes, arquitetos,
designers, académicos e empresarios do turismo ligado ao vinho de todo o mundo(«OIV, Agenda», sem

data).

O simpdsio pela defesa do viticultor e da sua sustentabilidade econémica, que teve lugar na Academia
das Ciéncias de Lisboa um simpésio/workshop dedicado a sustentabilidade na viticultura que decorreu
no dia 15 de Janeiro de 2015. Este simpdsio foi idealizado por JBP-Plansel e organizado e apoiado em
conjunto por ViniPortugal, IVV, INIAV, Viticert, Viveiros Plansel e Academia das Ciéncias de Lisboa
sendo patrocinado pela Bayer Portugal. Este simpdsio pretendeu promover novas iniciativas e
perspetivas para o sector. Como intervenientes, foi solicitada a colaboragdo de técnicos e personalidades

cientificas, ligados a inovagao e a sustentabilidade econémica na vinha.

Destaque também para “Conferéncia Internacional da Vinha e do Vinho” que decorreu em Reguengos
de Monsaraz em 2015. O ano 2015 ficard para sempre na histéria do Concelho de Reguengos de
Monsaraz, a RECEVIN (Rede Europeia das Cidades do Vinho) escolheu esta localidade alentejana para
ser a cidade europeia do vinho 2015. Na conferéncia foram abordadas varias tematicas, nomeadamente
a viticultura, a enologia, o enoturismo, o marketing e a comercializagdo. Esta iniciativa teve como
objetivo construir um pélo de encontro de especialistas das diversas dreas, posicionando Reguengos de
Monsaraz no epicentro do debate, reflexdo e conhecimento ligado a area da vinha e do vinho. A
conferéncia pretendia também ser um ponto de partida para a reflexdo, assim como para a construgio
de know-how determinante para o setor vitivinicola, setor determinante para a economia local, regional

e nacional («Cidade europeia do vinho 2015», 2015).

Por sua vez, realizaram-se no auditério de geociéncias da Universidade de Tras os Montes e Alto Douro
(UTAD) em Vila Real, as “Conferéncias do Douro 2016, uma iniciativa bienal, cuja primeira edi¢do
teve lugar no dia 20 de junho. Este evento decorreu do acordo de cooperagdo celebrado entre a UTAD

e a Fundacdo Maria Rosa, instituicdo que prossegue fins cientificos, culturais e educativos visando a



melhoria da vitivinicultura e engrandecimento da regido do Douro, apoiando designadamente trabalhos
técnicos e de investigacdo que, pela qualidade e interesse, contribuam para o desenvolvimento
tecnoldgico e econdmico, assim como iniciativas com fins culturais, de beneficéncia e de solidariedade

social.

Na primeira edig@o as “Conferéncias do Douro” foram palco de apresentacio e debate de temas como o
desenvolvimento territorial sustentado e os estilos de vida sauddveis, contando com a intervencdo de
reconhecidos especialistas nacionais e estrangeiros («Conferéncias do Douro 2016 - UTAD & Fundacdo

Maria Rosa | DOURO: Desenvolvimento Territorial Sustentado e Estilos de Vida Saudaveis», 2016).

Estes e outros eventos garantem elevados padrdes de qualidade e uma gama abrangente de produtos
alicer¢ados em torno do vinho e da sua cultura. Podendo assim concluir-se que o enoturismo € um setor
que tem despertado o interesse de paises, municipios e regides pela sua capacidade de atragdo e pelos

efeitos benéficos que poderdo provocar no recetor.

Mas, para alguns autores, o enoturismo pode proporcionar impactos negativos para a comunidade
residente e a regido vitivinicola, tais como: degradagcdo ambiental, poluicdo e erosdo dos solos, perda de
propriedade das vinhas, excesso de procura que sobrecarregam os servicos e infraestruturas,
deterioracdo das condi¢des de emprego, aumento do preco das terras, marginalizacdo da comunidade

local residente, aumento do trafego automével (Novais & Antunes, 2009).

O enoturismo € uma realidade consolidada em vérios paises. Os maiores produtores de vinho recebem

milhdes de enoturistas, na Tabela 6 apresentam-se 0s principais paises recetores de enoturismo.

Paises Extensao Populacao N° Enoturistas Estadia Gasto
o s . médio por

(Km2) (Milhoes) Rotas (Milhoes) (Dias) pessoa (€)
Franca 544.000 61 15 7,5 6 136
Italia 301.000 58 112 4 3,4 85
Espanha 505.000 44 16 1 2 10
E.U.A 9.629.000 300 6 4 3 90
Portugal 92.391 10 11 ? ? ?

Tabela 7: Niimero de rotas e enoturistas nos principais paises recetores de enoturismo.

Adaptado: Novais & Antunes, 2009.

Apesar de ser um setor relativamente jovem, € um setor que tem grandes hipdteses de crescimento e que
permitird, a médio e longo prazo a sua sustentabilidade e rentabilidade. O enoturismo pode ser
classificado como uma atividade econémica, cultural e social. Engloba o turismo natural, rural e cultural
e apresenta beneficios para todas as partes envolvidas: regido, comunidade local e visitantes (Novais &

Antunes, 2009).



2.1.0 enoturismo em Portugal

A importancia do vinho na economia portuguesa traduz-se na vastidao da cultura da vinha e no seu lugar
na economia agréria, constituindo uma atividade produtiva fundamental (Instituto da vinha e do vinho,

LP, 2016).

O PENT, Plano Estratégico Nacional do Turismo, definiu dez produtos selecionados nos quais deverdo
assentar as politicas de desenvolvimento e capacitacdo de oferta turistica do pais. A gastronomia e os

vinhos estdo incluidos.

Neste cendrio, 0 nosso patriménio viticola e a producdo de vinhos de exceléncia assumem-se como
elementos que configuram o enoturismo. Este produto turistico associado as vertentes ambientais,
culturais e gastronémicas de cada regido pode constituir um fator de diversidade da oferta turistica do
pais, com efeitos positivos na reducdo da sazonalidade no desenvolvimento de zonas de menor procura

turistica (Novais & Antunes, 2009).

Portugal possui uma riqueza incalculdvel nas regides demarcadas espalhadas um pouco por todo o pais,
estando ja constituidas 11 rotas: rota dos vinhos verdes; rota do vinho do Porto; rota do vinho do Dao;
rota da vinha e do vinho do oeste; rota do vinho do Alentejo; rota da vinha e do vinho do Ribatejo; rota
do vinho da Bairrada; rota dos vinhos de Bucelas, Colares e Carcavelos; rota dos vinhos da Peninsula
de Setubal; rota das vinhas de Cister; rota da vinha da Beira Interior. Estas sdo o rosto mais visivel da
pratica do enoturismo. S3o um instrumento de importincia tanto na promog¢do de novos destinos como
no desenvolvimento de novos produtos turisticos e na diversificacdo da oferta. Sdo um veiculo para

novos investimentos no turismo e tentam combater as assimetrias regionais (Novais & Antunes, 2009).

Em Portugal ndo existe um diploma legal que defina rotas do vinho. No entanto, essa defini¢do aparece
no Projeto de diploma regulamentar das rotas do vinho em Portugal, de Marco de 2001 “... uma rota é
constituida por um conjunto de locais, organizados em rede, devidamente sinalizados, dentro de uma
regido produtora de vinhos de qualidade, que possam suscitar um efetivo interesse turistico, incluindo
locais cuja oferta inclua vinho certificados, centros de interesse vitivinicola, museus e empreendimentos

turisticos”.

Podemos, também, encontrar esta definicdo nos regulamentos internos das rotas existentes. O
regulamento da rota do vinho do Porto apresenta-nos as rotas como “instrumentos privilegiados de

organizagdo e divulgacdo do Enoturismo” (Regulamento da rota do vinho do Porto, 1995).
A rota do Dao apresenta-nos no artigo 1° a defini¢cdo abaixo transcrita:

A rota do vinho do D3o, a seguir apenas designada por Rota, em por objetivo estimular o
desenvolvimento do potencial turistico da Regido demarcada do Dao nas diversas vertentes da

cultura vitivinicola e da produgdo de vinhos de qualidade.



A rota do vinho do Dao deverd integrar um conjunto de locais dentro da regidio demarcada,
associados a vinha e ao vinho, organizados em rede e devidamente sinalizados, que possam
suscitar um reconhecido interesse por parte do turista, através de uma oferta rigorosamente
selecionada e caraterizada. Poderdo ainda ser abrangidos na rota outros locais situados em
freguesias limitrofes a Regido Demarcada do Dao, desde que ndo abrangidos por rotas de outros
vinhos.Devem, também, ser associados a rota, todos os elementos que a possam valorizar, como:
Turismo cultural, artesanal, folclérico, paisagistico, monumental, etnografico e gastronémico

(Protocolo da rota do vinho do Ddo, 1995).
Quanto a rota dos vinhos verdes encontramos a informagao abaixo apresentada:

A rota dos vinhos verdes tem como objetivo estimular o desenvolvimento turistico da regido
demarcada dos vinhos verdes nas diversas vertentes da atividade vitivinicola e da produgao de
vinhos de qualidade. Integra um conjunto de locais dentro da regido associados a vinha e ao
vinho., organizados em rede e devidamente sinalizados, que possam suscitar um reconhecido
interesse por parte do turista, através de uma oferta rigorosamente selecionada e caracterizada

(Comissao de viticultura da regido dos vinhos verdes, 2016a).

O IVV identifica as rotas como uma solug@o para a dinamizacdo das RD. Segundo a mesma fonte as
rotas dos vinhos contribuem para a preservacdo da autenticidade de cada regido através da sua
divulgacdo, ajudando no combate a desertificacio e aos constrangimentos das zonas rurais. As rotas sdo
um meio de divulgacdo dos usos e costumes, do artesanato, do patriménio arquiteténico e paisagistico

e da gastronomia (Instituto da vinha e do vinho, L.P, 2016).

Assim pode concluir-se que uma rota € constituida por locais sinalizados que estdo ordenados em rede,
dentro de uma determinada regido demarcada capazes de fazer surgir o interesse do turista. Estio ligados
a industria do vinho com potencial turfstico, articulados entre si dinamizam a oferta turistica da regido

demarcada ao qual estio associados.

A rota do vinho pode incluir locais com ofertas de vinhos certificados da regido, centros de interesse
vitivinicola, arquiteténicos, paisagisticos, empreendimentos turisticos ou casas de Turismo no Espaco
Rural (TER) que direta ou indiretamente estdo ligados a cultura da vinha e do vinho das regides

demarcadas.

Para que um produtor ou uma empresa possa integrar uma rota de vinho tem de reunir, obrigatoriamente,

quatro tipo de critérios relacionados com o vinho, a visita, as infraestruturas e os servigos prestados.

a) Critérios relacionados com o vinho: os aderentes devem estar ligados, direta ou indiretamente,
a cultura da vinha e do vinho das regides demarcadas. Os vinhos disponiveis para prova e/ou venda

devem ser certificados;



b) Critérios relacionados com a visita: os associados a rota devem preparar uma visita organizada.
Nesta visita devem apresentar a empresa, as instalacdes e a regido. Os turistas devem ser informados
sobre as vdrias etapas ligadas ao processo da producdo de vinho. Estas visitas devem ser feitas,

preferencialmente, por pessoal técnico especializado na 4drea;

c) Critérios ligados as infraestruturas: para se aderir a uma rota deverd ter-se em consideracio as

acessibilidades, o estacionamento, o acolhimento e as instalacdes sanitdrias;

d) Critérios ligados aos servicos prestados: é fundamental que a visita guiada inclua a prova e

venda de vinho (Novais & Antunes, 2009).

As rotas do vinho proporcionam ao enoturista um leque de atividades como visita de cardter vitivinicola
(visita a vinha e aos processos produtivos ex: participacdo na vindima), visita a centros de interesse
vitivinicola e cultural (ex: museus e artesanato), servigos de refeicao onde estdo incluidos pratos tipicos
de cada regido com lista de vinhos certificados da regido, animagdo turistica (ex: passeios de barco,

passeios a pé, provas, festas populares) (Infovini, 2016).



2.2.As rotas do vinho em Portugal

Em 1993 Portugal participou juntamente com oito regides europeias (Franca, Andaluzia, Catalunha,
Sicilia, e Lombardia) no Programa de Cooperacdo Interregional Dyonisos promovido pela UE, assim
teve inicio o projeto das rotas dos vinhos em Portugal. No entanto s6 dois anos depois, em 1995, entram

em funcionamento.

A 6 de maio de 2014 foi constituida a ARVP — Associacdo das rotas dos vinhos de Portugal. Com o
objetivo de fomentar um turismo de vinho de qualidade, baseado numa promocao integrada das rotas
dos vinhos. Fazem parte desta associag@o representantes das diferentes rotas, de associa¢des ligadas a
gastronomia, hotelaria e vinhos, de vérias entidades de turismo regionais e da associagdo de turismo de

Portugal, entre outros (AMPV, 2016).

De realcar que no interior do pais, uma zona menos turistica, se encontra o maior nimero de rotas. A
Figura 19 ilustra a localizacdo geografica das rotas dos vinhos me Portugal Continental (Instituto da

vinha e do vinho, I.P, 2016).

Rota dos Vinhos Verdes
I Rota do Vinho do Porto
Rotas das Vinhas de Cister
Rota do Vinho do Dao
Rota da Vinha da Beira Interior

Rota do Vinho da Bairrada

Rota da Vinha e do Vinho do Ribatejo

Rota da Vinha e do Vinho do Oeste

Rota do Vinho da Costa Azul

Rota dos Vinhos de Bucelas, Carcavelos ¢ Colares

Rota do Vinho do Alentejo

Figura 19: Limites e localizag¢do geogrdfica das rotas dos vinhos — Portugal Continental
Fonte: Infovini, 2016b.
De acordo com os autores consultados pode observar-se que muitas rotas aumentaram o nimero de
aderentes desde a sua criacdo. Como € o caso da rota dos vinhos verdes. O tipo de aderentes é
diversificado: associacdes de vitivinicultores — engarrafadores, associacdes de viticultores, unides de
adegas cooperativas, adegas cooperativas, armazenistas, enotecas, quintas produtoras, empreendimentos

de turismo rural, restaurantes, lojas, museus, e outros centros de interesse turistico (Novais & Antunes,

2009).

Estas rotas apresentam estruturas organizativas e funcionais diversas, estdo em estddios de
desenvolvimento diferentes. Relativamente aos organismos coordenadores, verifica-se através da Tabela

8 que a gestao de cada uma das rotas estd a cargo de diversas entidades.



Rotas

Rota dos
Vinhos
Verdes

Rota do
Vinho do
Porto

Rota do
Vinho do Dao

Rota da
Vinha e do
Vinho do
QOeste

Rota do
Vinho do
Alentejo

Rota da
Vinha e do
Vinho do
Ribatejo

Rota do
Vinho da
Bairrada

Rota dos
Vinhos de
Bucelas,
Colares e
Carcavelos
Rota dos
Vinhos da
Peninsula de
Setibal -
Costa Azul

Rota das
Vinhas de
Cister

Rota da
Vinha da
Beira Interior

Data
inauguracio
1997

1996

1998

1997

1997

1998

1999

2003

2000

1999

Aderentes
iniciais
30

49

17

15

24

24

23

11

Aderentes
2012
67

83

47

26

65

27

35

13

13

20

Organismo
coordenador
Comissao de
Viticultura da
Regido dos Vinhos
Verdes (CVRVYV)

RVP — Associacdo
de Aderentes

Comissao de
Viticultura da
Regido dos Vinhos
do Dao

Regido do Turismo
do Oeste

Gabinete da RVA

Associagdo da Rota
V.V do Ribatejo

Comissao
Vitivinicola
Regional da Bairrada

CVR de Bucelas,
Carcavelos e Colares
e CM de Loures

Casa Mae da Rota
dos Vinhos

Comissao
Vitivinicola
Regional Té4vora
Varosa / Regido de
Turismo Douro Sul
Comissao
Vitivinicola
Regional da Beira
Interior

Contacto / sede

Rua da Restauracdo, 318 | 4050-
501 Porto

Tel.: 22 607 73 00 | Fax: 22 607
73 20 | E-mail:
rota@vinhoverde.pt

Largo da Estacdo, Apartado 113 |
5050-237 Peso da Régua

Tel.: 254 324 774 | Fax: 254 321
746 ITml.: 96 791 40 43 |

E-mail: geral@rvp.pt ou
reservas @rvp.pt

Solar do Vinho do Dao

Rua Dr. Aristides de Sousa
Mendes, Apartado 10 | 3501-908
Viseu

Tel.: 232 410 060 | Fax: 232 410
065 | E-mail: info@cvrdao.pt
Estrada Nacional, 8 - Apartado
69 12544-909 Bombarral

Tel.: 262 605 272 | Fax: 262 605
272 | E-mail:
rotavinhooeste @ gmail.com
Praca Joaquim Anténio de
Aguiar, 20-21 - Apartado 2146 |
7001-901 Evora

Tel.: 266 746 498 | Fax: 266 746
602 | E-mail:
rota@vinhosdoalentejo.pt
Campo Infante da Camara - Casa
do Campino | 2000-014 Santarém
Tel.: 243 330 330 | Fax: 243 330
340 | E-Mail:
info @rotavinhoribatejo.pt
Comissao Vitivinicola Bairrada
Av. Eng°. Tavares da Silva |
3780-203 Anadia

Tel.: 231 510 180 | Fax: 231 510
189 E-mail:
cv.bairrada@mail.telepac.pt
Céamara Municipal de Loures
Rua Dr. Manuel de Arriaga, 4-2.°
12674 - 501 Loures

Tel.: 21 982 69 60 | Fax: 21 982
31 02 E-mail: dae@cm-loures.pt
Casa Mae da Rota dos Vinhos
Largo de S. Jodo | 2950 - 000
Palmela

Tel.: 21 233 43 98 | Fax: 21 233
49 90 E-mail:
info @rotavinhospsetubal.com
Av. 25 de Abril, 186 - Apartado
1513624-909 Moimenta da Beira
Tel.: 254 582 428 | Fax: 254 582
428/254 584 078

Rua Cidade de Safed, Lote 7-1.°|
6300-537 Guarda

Tel. 271 224 129 | Fax: 271 223
101 | E-mail:
cvrbi @mail.telepac.pt

Tabela 8:Caracterizacdo das rotas dos vinhos em Portugal Continental.

Adaptado de: Novais & Antunes, 2009.



O percurso das rotas integra muito mais que vinha e vinho. Apresenta-nos uma ligacdo com a paisagem

natural, cultural e patrimonial da RD. As diferentes rotas integram percursos temdticos onde o

patriménio assume um papel importante. Da totalidade das rotas resultam 39 percursos teméticos,

compilados na Tabela 9.

Rotas

Rota dos Vinhos Verdes

Rota do Vinho do Porto

Rota do Vinho do Dao

Rota da Vinha e do Vinho do
QOeste

Rota do Vinho do Alentejo

Rota da Vinha e do Vinho do
Ribatejo

Rota do Vinho da Bairrada

Rota dos Vinhos de Bucelas,
Colares e Carcavelos

Rota dos Vinhos da Peninsula de
Setiibal - Costa Azul

Rota das Vinhas de Cister

Rota da Vinha da Beira Interior

P NN R W=

37.
38.
39.

Percursos tematicos

Rotas das cidades e das vilas;
Rota das serras;

Rota das quintas;

Rota dos mosteiros;

Rota das praias;

Rota do Alvarinho;

Pelo baixo Corgo;

A descoberta do Douro superior;
No cima Corgo.

Caminhos de granito;

. Entre Vouga e Paiva;

Entre Dao e Mondego;
Linhas de Torres;
Obidos;

Quintas de Alenquer;
Rota de S. Mamede;
Rota histdrica;

Rota do Guadiana;
Tesouro gético;
Touros e cavalos;

. Beira Tejo;
. Tesouro manuelino;
. Estradas de areia;

Caminhos de barro;

. Trilhos do monte;

. Circuito dos palécios;
. Em torno de Sintra;

. Circuito das praias;

Por terras de Santiago;
Por terras da Arrabida;

. Por terras verdes;

Por terras de colonos ferrovidrios e antigas devogdes;

. Por terras do Sado;

Baia dos golfinhos;

. O caminho dos mosteiros;

Entre vinhas e castanheiros;

Da serra ao Coa;
Ao longo da fronteira;
Pelos castelos da Beira Alta.

Tabela 9:As rotas dos vinhos e os percursos temdticos em Portugal Continental.

Adaptado de: Novais & Antunes, 2009.

Nao existem grandes diferencas entre as rotas quanto ao tipo de ofertas disponibilizadas aos turistas.

Praticamente todos os aderentes oferecem prova e venda de vinho, visita a adegas, visita as vinhas, visita

a museus e/ou outro patriménio edificado ou natural.

Apesar do seu crescimento e da sua crescente dinamizacio e organizagdo do setor, as rotas do vinho

ainda n2o sao um produto consolidado. As rotas portuguesas apresentam algumas lacunas quer ao nivel



institucional, regulamentar, organizacional e operacional. E de realgar a falta de regulamentagio comum
que estabeleca as diretrizes, principios, a organiza¢do e os conteidos bdsicos das rotas do vinho.
Também a inexisténcia de um diploma que regule as questdes fundamentais deste produto em ascensao
(ex.: definicdo, entidades gestoras, requisitos minimos) aparece como mais um problema. A falta de
uma superestrutura organizativa a nivel mundial parece ser a questdo mais pertinente para a dinamizacao

das atuais rotas do vinho (Novais & Antunes, 2009).

As rotas estdo, em termos de produtos turistico, pouco estruturadas. Sdo poucos os aderentes com
infraestruturas e servigos adequados a atividade turistica, nomeadamente horarios de funcionamento,
pessoal técnico, espacos apropriados para eventos, provas de vinho e visitas, auséncia de documentagao

em varios idiomas, auséncia de fours estruturados. (Novais & Antunes, 2009)

Segundo informacdo recolhida no sitio do Turismo de Portugal os principais obsticulos para a

implantacdo do enoturismo em Portugal surgem em varias frentes:
¢ A nfo uniformizagdo dos hordrios de visitas a adegas de determinada regifo;
e Inadequacdo de infraestruturas, servigos e equipamentos;
e A cadeia de producgdo de valor tem uma estrutura fragil;
e Auséncia de produtos e experiéncias integrais, auséncia de fours estruturados;
e Auséncia de recursos humanos especializados;
e Auséncia de sinalizagdo nas rotas do vinho;
e Auséncia de informagdo e mapeamento sobre as rotas do vinho;
e Auséncia de restaurantes de exceléncia integrados nas rotas do vinho;
o Inexisténcia de transporte organizado para os aderentes das rotas;
¢ Insuficientes alojamentos de charme e qualidade nas rotas;
e Numero muito reduzido de postos de turismo nas rotas;

e Modelo de gestdo das rotas insuficiente, a dindmica das rotas estd muito dependente do

envolvimento das institui¢des, de um modo geral das CVR;

e Algumas rotas do vinho ainda ndo disponibilizam informag¢des detalhadas sobre cada um dos seus

aderentes;

e Falta de preparacio turistica dos produtores de vinho (Turismo de Portugal, 2009).

2

E necessdrio melhorar as condigdes de visita, investir em pessoal qualificado, horarios flexiveis,
informacdo multilingue, sinalizacdo que permita ao turista uma orienta¢do territorial assim como

parcerias para assegurar uma oferta permanente dos servigos.



2.3.0 caso da rota do vinho verde

O perfil cada vez mais eclético da prética turistica (desde o enoturismo, ao turismo rural, balnear,
historico, religioso, natural, ...) faz com que o perfil do turista seja cada vez mais exigente, complexo ¢

multifacetado.

Atualmente o turista ndo precisa de se preocupar em escolher os locais para visitar, os sitios ideais para
degustar uma refeicdo de exceléncia ou os hotéis de charme para pernoitar. Os operadores turisticos
organizam rotas turisticas e percursos no sentido de facilitar ao consumidor do produto turistico o

usufruto do “pacote”.

A Comissao de Viticultura da Regido dos Vinhos Verdes (CVRVV) consciente do novo mercado
turistico e das oportunidades econémicas e sociais que ele fomenta criou a chamada “rota do vinho

verde”.

O conjunto de rotas e itinerdrios que compdem a rota dos vinhos verdes apresentam ao enoturista a
centendria RDVV. Esta estende-se pela zona tradicionalmente conhecida como EDM. E a cor verde que
marca a paisagem dividida em pequenas parcelas que ocupam toda a regido do Minho e se prolongam a
sul até ao rio Vouga. Por aqui o enoturista ird deslumbrar-se com campos verdejantes onde correm
pequenos ribeiros e onde parte significativa da produg@o de uvas ainda tem origem no ancestral sistema

de conducdo em ramada. (Infovini, 2016).

A RDVYV foi oficialmente reconhecida em 1908. Sendo que a rota dos vinhos verdes foi criada em 1995
mas inaugurada apenas em 1997. A data da sua constituico esta rota tinha 30 aderentes (contando agora
com mais do dobro) que incluem adegas cooperativas, produtores, armazenistas, restaurantes,
alojamento (turismo de habitacdo (TH)) e associagdes de viticultores, etc., repartidos pelos diferentes

municipios que constituem a regido demarcada (Andrade, 2013).

Os aderentes da rota do vinho verde, repartidos pelas diversas sub-regides (Ave, Tamega, Sousa, Cavado
Nascente, Cavado Poente, Lima, Minho e Basto), articulam-se entre si e conduzem o turista a uma
experiéncia tnica onde o vinho verde ocupa o lugar de destaque. Dentro do conceito de rota do vinho
verde, a CVRVYV desenvolveu, um conjunto de rotas/percursos, ja anteriormente referidos na Tabela 9.

(Comissdo de viticultura da regido dos vinhos verdes, 2016a).

Para além destes percursos tematicos, a rota dos vinhos verdes dispde de oito itinerarios apresentados
e representados geograficamente na Figura 19, a saber: Itinerario do Ave, do Basto, do Cdvado Nascente,

do Cavado Poente, do Lima, do Minho, do Sousa e do Tamega (Infovini, 2016).
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Figura 20: Limites e localizacdo geogrdfica das rotas dos vinhos — Portugal Continental

Fonte: Infovini, 2016b.

A rota dos vinhos verdes € uma marca registada, propriedade da CVRVYV, sendo esta a sua entidade

gestora. Sdo objetivos da CVRVV:
e Apresentar os principais centros produtores de vinho verde;
e Mostrar ao turista as quintas mais representativas e mais tradicionais;
e Potenciar a prova dos vinhos “em contexto”
e Apresentar o patriménio cultural da regido;

e Enaltecer a nivel nacional e internacional o vinho verde enquanto p6lo dinamizador de outros

fenémenos culturais e turisticos do EDM (Comissao de viticultura da regido dos vinhos verdes, 2007).

Ao visitar esta rota o enoturista depara-se com um conceito turistico cujos pilares assentes na
autenticidade da RD. A rota apresenta uma identidade prépria o que facilita o desenvolvimento de toda
a regifo e aumenta o nivel de satisfacdo dos turistas (Comissdo de viticultura da regido dos vinhos

verdes, 2016a).



LISTA DE ABREVIATURAS

ARVP - Associagdo das rotas dos vinhos de Portugal

CVR - Comissao vitivinicola regional

CVRVYV - Comissao de viticultura da regido dos vinhos verdes
DOC - Denominagao de origem controlada

DOP - Denominacdo de origem protegida

EDM - Entre Douro e Minho

FEEI - Fundos Europeus Estruturais e de Investimento

IGP - Indicacio geografica protegida

IVV - Instituto da vinha e do vinho

OCM - Organiza¢do comum de mercado dos produtos agricolas
OIV - International Organisation of Vine and Wine

PAC - Politica Agricola Comum

PENT- Plano estratégico nacional do turismo

RD - Regido demarcada

RDD - Regido demarcada do Douro

RDVYV - Regido demarcada dos vinhos verdes

RECEVIN - Rede europeia das cidades do vinho

REDM - Regido do Entre Douro e Minho

RVV- Regido do vinho verde

SAU - Superficie agricola utilizada

TER - Turismo espaco rural

TH - Turismo habitagéo

TQM - Total quality management

UTAD - Universidade de Tras os Montes e Alto Douro

VITIS - Regime de apoio a reestruturacdo e reconversio da vinha
VQPRD - Vinhos de qualidade produzidos em regido demarcada
VYV — Vinho verde
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ANEXO 11

Registos no ambito de boas praticas ambientais na adega



Limpeza e higienizacao da adega

Fonte: Pirra, 2007

Material

Betdo e argamassa de cimento

Madeira em pélo

Aco inox

Plastico

Vidro ou resinas sintéticas

Material

Betao/argamassa de cimento revestido de

resinas

Madeira

Aco inox

Plastico

Facilidade de limpeza

++

+++

++++

Familia de produtos

Bases, 4acidos, produtos clorados em meio

bésico, compostos quaternérios de aménio

SO2, bases, permanganato em meio dcido, vapor

de 4gua.

Bases fortes, acido fosférico ou acido nitrico,
compostos quaternarios de amoénio, produtos

clorados em meios basicos

Bases, dcidos inorganicos, dlcoois clorados,

compostos quaterndrios de aménio



Caracteristicas dos principais componentes da sujidade presentes na adega

Fonte: Pirra, 2007

Solubilidade
Tipo sujidade = Inchavel Emulsionavel
Agua Meio 4cido Meio alcalino
Acucares Nao Nao Sim Nao Nao
Proteinas Sim Nio Nio Nio Sim
Oleos e
Nao Sim Nio Niao Sim
gorduras
Tartaro Nao Nao Nio Niao Sim

Outros sais Nao Nao Variavel Sim Niao



Caracteristicas dos diversos materiais de revestimento de pavimento, paredes e canais de drenagem

Material

Argamassa e

cimento bruto

Resina epoxi

Mosaicos ceramicos

Revestimento

vinilico

Associacao

cimento/poliuretano

Risco

escorregamento

Baixo

Baixo com silica

Baixo

Bastante baixo

Bastante baixo

Impermeabilidade

Baixa

Bastante boa

Boa

Muito boa

Muito boa

Fonte: Pirra, 2007

Facilidade limpeza

Dificil

Facil

Facil

Muito facil

Muito facil

Resisténcia a

Meédia

Média

Boa

Boa

Boa

carga

Resisténcia ao

desgaste

Baixa

Baixa

Boa

Bastante Boa

Média

Resisténcia

agentes de limpeza

Baixa (sensivel a

acidos)

Média (sensivel a

bases)

Boa (exceto juntas

de cimento)

Boa

Boa



APENDICE I

Lista de verificacao da gestao ambiental na adega



Elaborado por:

Data:

Ficha n°:

Aguas e Aguas Residuais

NC

NA

Observacoes

Condigdes de funcionamento das maquinas e
equipamentos presentes nas instalagdes, em matéria
de contenc¢do de derrames de 6leos, lubrificantes e

combustiveis.

No caso de ocorrer consumo humano de dguas

captadas, foi efetuada a anélise da sua potabilidade?

No caso de ligagdo dos sanitdrios ou balnedrios a

rede publica, foi solicitada a respetiva autorizacio?

No caso de ligacdo dos sanitdrios ou balnedrios a
fossa séptica, foi solicitada a licenga para a mesma

(3 APA)?

No caso de a entidade possuir separador de
hidrocarbonetos, a respetiva descarga foi licenciada

(APA)?

No caso de abertura de furos ou pocos foi requerida

a respetiva licenga?

Emissoes Atmosféricas e Qualidade do Ar

NC

NA

Observacoes

Condi¢des de funcionamento das mdquinas e
equipamentos presentes na adega, em matéria de

emissdes de fumos, poeiras e particulas.

Os veiculos transportadores de matérias-primas

(uvas) circulam com a carga coberta?

Observagdo de queimas a céu aberto ou verificagco

da existéncia de vestigios da sua realizacio?

Gestao de Residuos

NC

NA

Observacoes

Limpeza das 4reas afetas a adega (auséncia de

residuos) durante a realizag¢ao dos trabalhos?




Acondicionamento de residuos perigosos, incluindo
Oleos usados, desperdicios, lubrificantes e material

contaminado e embalagens.

Correta separacdo dos residuos nos recipientes

disponibilizados pela empresa?

Disponibilidade de recipientes para a colocagdo de

residuos?

Sao emitidos os registos previstos quanto a Gestdo

de Residuos?

Préticas de enterramento de residuos? Foi requerida

a respetiva licenga?

Envio dos residuos para operador licenciado/destino

autorizado?

Emissio de Guias de Acompanhamento de

residuos?

O transporte de residuos liquidos é efetuado com os
mesmos acondicionados em embalagens estanques e

fechadas, cuja taxa de enchimento néo exceda 98%?

Ruido e Vibracoes

NC

NA

Observacoes

O horédrio de trabalho definido é adequado
(limitacdo da execucgao/frequéncia de atividades que
geram elevado ruido sé no periodo diurno e em dias

uteis)?

Condigdes de funcionamento das maquinas e

equipamentos em matéria de ruido e vibragdes

Estado de manutencdo e revisdo periddica das

maquinas e equipamentos presentes.

Registada alguma reclamacdo por parte da

populagdo?

Requerida Licenca Especial de Ruido?




Solos

NC

NA

Observacoes

Armazenagem tempordria de 6leos usados efetuada
em local impermeabilizado, com bacia de retenc¢do

de derrames acidentais e (se possivel) coberto?

Ocorréncia de derrames de 6leos, combustiveis ou

similares (vestigios)?

Adequagdo da atuagdo em caso de ocorréncia de

contaminagao de solo?

Foi preenchido o registo de acidente/emergéncia

ambiental?

Existéncia de materiais de combate a derrame?

Documentacio

NC

NA

Observacoes

Plano de Gestdo Ambiental encontra-se

devidamente organizado e conhecido?

Registos a emitir estdo devidamente preenchidos e

arquivados?

Estado geral de conservacdo da documentacdo

entregue?

Outras Situacoes Especificas

NC

NA

Observacoes

Apreciacio geral das instalacdes

Aberta Alguma ndo conformidade?

Se

Sim, n.

(s):

OBSERVACOES

1-Muito Bom; 2 Bom; 3- Suficiente; 4-Ma

C-CONFORME; NC-NAO CONFORME; M-MELHORAVEL; NA — NAO APLICAVEL

Fonte: elaboracdo da autora




APENDICE II

Documentos informativos no ambito de boas praticas ambientais

na adega



Potenciais situacoes de acidente / emergéncia ambiental

POTENCIAIS SITUACOES DE ACIDENTE/EMERGENCIA AMBIENTAL

LOCAL/ACTIVIDADE
Derrame Incéndio Inundacdo Explosdo Fuga
Lavagem e higienizagdo v
Avaria ou
Causa (s) descuido no
uso de dgua
Manuten¢do de Equipamentos y Y \
Utilizagdo de Descuido na
) materiais utilizacdo de
Descuido no | ) o
Causa (s) inflamaveis, materiais
manuseamento
curto- £asosos,
circuito avaria
Manutenc¢do das Instalacdes Y S S
Descuido na
Descuido, utilizacdo de
Fumar, ) o
Causa (s) avaria nas materiais
foguear .
canalizagdes £asosos,
avaria
Areas Administrativas \ V
Fumar, )
‘ Avaria nas
Causa (s) foguear mno |
infra-estruturas
local
Transporte de Residuos Y \
Acidente  rodovidrio )
Acidente
Causa (s) grave ou mau o
o rodovidrio
acondicionamento

Fonte: elaboracio da autora




Boas praticas ambientais na adega

\\

Acidentes Ambientais

“OUTRAS SITUACOES”

N&o arrangue ou cor-
te, total ou parcialmen-
te, espécies protegidas,
como Oliveiras, sobrei-
/ | ros ou azinheiras e aze-
vinho espontaneo. Esta
| atividade s6 pode ser
B efetuada se estiver li-

Nao realize atividades

Si de dr i caixas, va- ruidosas permanentes
letas devem ser protegidas para evitar a en- nos dias tteis entre as
trada de residuos nas mesmas. 22 e as 7 horas, ao0s sa-

bados, domingos e feri-
ados sem licenga da Ca-
mara Municipal territo-
rialmente competente.

No caso de rebentamento de uma CONDUTA
DE AGUA /GAS, pare imediatamente o traba-

r B

Se tiver qualquer ddvida quanto a ”BOAS PRAT'CAS

alguma questao Ambiental, informe-se

g com o Técnico Ambiental. AMB'ENTAIS”

que ocorrer
um Acidente

Tho em curso e avise imediatamente a entida-
de gestora do sistema em questdo

Ambiental, avise a go
Equipa de Resposta a g‘
Emergéncia, e proceda ao A Prote;&o dO Ambiente 3 \ /
preenchimento do registo de b4
Acidente/Emergéncia Ambiental. Cabe a Todos! Colabore!
TENHA EM ATENCAO AS SEGUINTES
BoAs PRATICAS AMBIENTAIS PrRoDUTOS Quimicos AGua, AGUAS RESIDUAIS, ENERGIA
y ]
RESiDUOS b E proibido por lei
fazer qualguer
descarga de dleos
@ Mantenha as usado;g S smrs
i Ges i Evite os desperdicios!
instalagdes limpas. I TR PET
; de drenagem de Sempre que detetar fugas de agua
eE IR bA RoHleRD dguas  residuas, nas instalagbes procure resolver a
abandono e queima de | s bem como fazer
residuos, bem como a sua recolha, trans- qualquer depédsito guestdo. Se ndo o conseguir, informe
porte e armazenamento por entidades ndo e/ou descargas de dleos usados no solo. e e Nt ite
autorizadas 5 b il

9 Os produtos quimicos devem ser coloca-
dos em bacias de contengdo (cimento ou C

e l50 misture chapa) existentes nas instalactes o = - =
B = J Liilize 50 a quantidade de &gua
residuos diferentes @ i

nos contentores

necessaria.

@ Execute as operacies com os cuidados
necessarios para evitar o seu derrame no so-
Io ou nos recursos hidricos.

~ acordo com os recipien- S
tes identificados existentes. gt e catona i MNdo deixe as
embalagens de pro-
dutos quimicos vazi-
as espalhadas pela
= adega, cologue-as
nos locais definidos Sempre gue os equipamentos

e TN I ndo estiverem em operacao durante

outro tipo de resi-
2 um longo periodo de tempo (mais de
S Sempre que tenha dividas sobre o local duos. ES po
de colocacdo de algum tipo de residuo, infor- Q As embalagens que contenham 30 minutos) devem ser desligados.
me-se  junto ao Técnico Ambientalf| produtos quimicos devem estar
Seguranga. SEMPRE identificadas quanto ao
seu conteddo
Adega:

Fonte: elaboracio da autora



APENDICE III

Modelos para a verificacao/registo no ambito de boas praticas

ambientais na adega



Ficha individual de equipamento

Ficha individual de equipamento

Designagao do equipamento:

Data de aquisi¢ao:

Marca/Modelo:

Fornecedor:

Contacto fornecedor:

Instrugdes de trabalho:

Instrucdes de manutengao:

Registo de operacdes de manutengdo

Descricao Data

Responsavel

Fonte: elaboracdo da autora



Registo de consumo de agua

Registo de consumo agua

Contador n’: Data Consumo Rubrica

Fonte: elaboracio da autora



BIOINE BP OBIRIOQRD :91UO,]

Tipo de

Residuo

Cddigo LER

Origem

Local de

armazenamento

Forma de

armazenamento

Transportador

Periodicidade

de recolha

Destino final

Registos

associados

Responsével
pela gestdo do

residuo

SONPISAI AP 08)SA3 Ip oue|d I OPPOIA



Reclamaciao ambiental.

Reclamacido Ambiental n°:

Identificagao do Reclamante:

Telef.: Fax:
Identificacdo da Reclamacio:
Data de entrada: Rubrica:

Departamento,

data e rubrica

Relatério (s)

Departamento,

data e rubrica

Relatorio (s)

Decisio:

Rubrica:

Fonte: elaboracio da autora




Registo de acidente / emergéncia ambiental

o

Registo de acidente / emergéncia ambiental ~ n°:

Data de Ocorréncia: / /

Local: Hora:

Detetado por:

Descri¢ao da Ocorréncia:

Potenciais Causas/Causas:

Acdes de Correcao a Implementar:

Por: Prazo de Implementacio: / /
Assinatura: Data: / /
Responsdvel pela Verificacdo da Eficécia: Verificagdo da Efic4cia /

Acdes Preventivas/Corretivas:

Responsavel: Prazo de Implementagéo: / /

Responsavel pela Verificacdo da Eficacia: Verificag@o da Eficicia /

Fonte: elaboracao da autora



Registo de visitas ambientais as instalacoes.

REGISTO DE VISITAS AMBIENTAIS AS INSTALACOES

Ano:

Janeiro | Fevereiro | Marco | Abril | Maio | Junho

Julho

Agosto

Setembro

Outubro

Novembro

Dezembro

Observagdes

10

11

12

Fonte: elaboracio da autora




Registo de formacao.

Registo de formacao

ACAO:
FORMADOR:
DATA:
NOME DO FORMANDO FUNCAO ASSINATURA

Fonte: elaboracdo da autora




Registo de medicao e monitorizacio de consumo de energia

Data/Periodo: Consumo/Valor: Responsavel:

Fonte: elaboracdo da autora



APENDICE IV

Entrevistas exploratoérias sobre boas praticas ambientais na adega



Entrevista a produtor _engarrafador do concelho de Amarante

Area de vinha: cerca de 4,5 ha

Freguesia: Vila Garcia

Idade da vinha: 10 anos

Producdo média anual: cerca de 50 ton uva branca

Volume médio de vinho produzido: cerca de 35.000 L

Castas : Arinto (50%) e Azal (50%)

Destino do vinho produzido: 30% mercado interno — canal HORECA; 70% exportagdo — Franca

Na qualidade de produtor-engarrafador como compatibiliza esta atividade com o respeito pela

legislacdo ambiental no que se refere ao tratamento dos residuos sélidos e liquidos?
Sou uma pequeno produtor e como tal a quantidade de residuos produzidos é também ela pequena.

Quanto ao vidro utilizo sempre garrafas novas pelo que nao hé residuos. Quando se partem garrafas
deito o vidro no Vidrao. O cartdo e o plastico sdo colocados no contentor - perto da Adega ndo ha

Ecopontos para separago.
Os residuos liquidos vao para o esgoto municipal.
A empresa possui arquivos que documentem as praticas ambientais seguidas?

Nao. Os tnicos registos que tenho sdo os que envio a Comissdo com o volume dos subprodutos de
vinifica¢do na Declarag@o de Colheita e producdo que tenho que apresentar todos os anos até dia 15 de

Novembro.
A empresa possui, ou tenciona implementar, um sistema ou certificacio de qualidade?

Nao tenho. Até agora tenho vendido bem os meus vinhos e ninguém me pede qualquer tipo de

certificacdo. Se me obrigarem a ter terei de o fazer.

Os trabalhadores estio conscientes dos impactes ambientais das suas atividades, e dos beneficios

para o meio ambiente resultantes da melhoria do seu desempenho profissional?

A minha pequena empresa funciona quase sempre com mao de obra familiar. Nas vindimas e por vezes

nos engarrafamentos quando tenho encomendas grandes é que contrato trabalhadores.

Quando trabalhamos ndo estamos a pensar se isso faz bem ou mal ao ambiente. Temos todas a Licengas
exigidas quer pela Camara quer pela Comissdao por isso achamos que ndo estamos a prejudicar o

ambiente.

E dada prioridade aos investimentos nas areas da protecao ao meio ambiente?



Os investimentos que faco quer na vinha quer na adega tentam responder as minhas necessidades de
maior produtividade e maior qualidade dos vinhos que vendemos. Temos apoio técnico no campo e na

adega e confiamos nessas pessoas no sentido de que estamos a respeitar o meio ambiente.

A empresa identifica oportunidades de reduzir os custos ambientais, ex: reciclagem, poupanca de

recursos energia e agua?

Estamos sempre atentos aos desperdicios de dgua e de luz mas, como j4 disse, somos uma pequena
empresa e nao temos dimensao nem tempo para estudar se gastamos muita 4gua ou pouca dgua, muita

luz ou pouca luz.
Os produtos da empresa recebem rotulagem ambiental?

Nao. Temos vendido bem os nossos vinhos quer em Portugal quer em Franga e os nossos consumidores

ndo nos pedem esse tipo de rétulo

Sao feitas auditorias ambientais a empresa para avaliar os riscos associados as suas atividades?
Nao.

A empresa encoraja o uso eficiente de energia? De que forma?

Todos sabemos que s6 devemos gastar a energia que precisamos e nesta empresa todas as pessoas que

aqui trabalham estdo atentas a isso.

A empresa trabalha com fontes de energia alternativa?

Nao.

A maquinaria utilizada pode ser modificada para melhorar a respetiva eficiéncia energética?

Acho que ndo. A maioria dos equipamentos sdo recentes por isso julgo que estdo ja preparados para

terem baixos consumos.

A empresa monitoriza os materiais de escritério consumidos?

Nao.

Sabe de que forma pode reduzir os custos destes consumiveis?

Sei mas como acho que ndo gastamos muito material de escritério ndo € questdo que me preocupe.

O consumo de agua é medido em cada uma das unidades operacionais (rececio de uvas,

transformacao e acabamento?
Nao. Temos um contador geral para toda a adega.
Tem contadores proprios para cada area de consumo — adega e sanitarios?

N3ao. O contador de dgua é o mesmo.



Foram ou estdo pensadas medidas para reduzir consumo de dgua e energia?

Tentamos sempre poupar o maximo que podemos por isso ndo devemos ter grandes margens para

reduzir o consumo.

As ligacdes da rede de esgoto e de aguas pluviais, sdo independentes?
Sim. Utilizamos o sistema camarario.

Ha aproveitamento das aguas pluviais?

Nao

A empresa possui fossa séptica?

Nao. Usamos a rede de esgotos normal.

Os efluentes da atividade sao tratados?

Nao. Deitamos fora as dguas de lavagem, as borras dos vinhos, etc.

Sao considerados os impactos ambientais dos produtos de limpeza e dos métodos utilizados?
Nao.

Ha registros da quantidade de residuos produzidos?

Declaramos a Comissao o volume de vinho de produzido e a quantidade de subprodutos (bagacos e

borras) por isso ela sabe a quantidade de residuos que produzimos.
Ja foram investigadas oportunidades de reciclagem dos residuos produzidos?
Sim. H4 residuos de vinho que sdo queimados para fazer aguardentes.

Existe algum tipo de tratamento (reciclagem, aterro, incineracio) para os residuos solidos

produzidos?
N3ao. Esses residuos s@o postos nos contentores municipais.
Os residuos estao identificados, caracterizados e armazenados em area adequada?

Nao tenho 4rea prépria de armazenamento. Os residuos sao colocados fora da adega até irem para os

contentores da rua.

Ha producio de residuos perigosos?

Nao.

Alguma vez foi realizada uma medicio do nivel de ruido nas diversas areas da empresa?
N3o, nunca me exigiram isso.

A empresa da preferéncia a fornecedores que tém “consciéncia ambiental”?



Eu produzo as minhas préprias uvas. Compro produtos para a fabricacio dos vinhos e para o
engarrafamento de acordo com o preco e com a qualidade. Nao conheco sequer empresas neste ramos

que vendam produtos com essas carateristicas.

Ha incentivo para que os consumidores reciclem as embalagens nas instruc¢des presentes nas

mesmas?

N3o mas o vidro é naturalmente um produto recicldvel e a maior parte dos consumidores j4 deita as

garrafas vazias no vidrao.

Fonte: elaboracdo da autora



Respostas ao inquérito apresentado a Adega Cooperativa de Amarante
(ACA)
A Adega Cooperativa de Amarante (ACA) é a entidade mais representativa da vitivinicultura do
concelho de Amarante, quer pelo volume de vinho produzido quer pelo nimero de viticultores
que sao seus associados. Como compatibiliza esta atividade com o respeito pela legislacio

ambiental?

A empresa possui licenga para a atividade que pratica (vinificagdo, armazenamento e estigio de vinhos).
Tal significa que possuimos meios de tratamento dos subprodutos e estamos devidamente autorizados a

rejeitar, apds tratamento, os respetivos efluentes para o meio ambiente.
A empresa possui arquivos que documentem as praticas ambientais seguidas?
Sim. Consideremos os dois principais produtos rejeitados — efluentes e vidro.

No que toca a evacuacdo dos efluentes de origem vinicola temos em arquivo os valores do efluente a
saida da nossa mini ETAR ( pH, Sélidos Suspensos Soliveis, Caréncia Quimica de Oxigénio, etc.) de
forma a garantirmos que os mesmos estdo em condi¢gdes minima de serem rejeitados para o meio

ambiente.

Temos ainda registados os valores (peso e quantidade) das garrafas de vidro recolhidas e entregues a

Sociedade Ponto Verde.

Caso a resposta seja afirmativa diga-nos se esta disponivel para consulta aos trabalhadores e

publico em geral.

N3ao. Estes registos pertencem ao nosso acervo documental e sé estdo acessiveis a alguns funciondrios

administrativos, para além de todos os elementos da Dire¢do, obviamente.
Caso a Direcd@o entenda necessdrio ou eu o solicitar, serei devidamente informado.
A empresa possui, ou tenciona implementar, um sistema ou certificacio de qualidade?

A ACA funciona jéa de acordo com as normas de HACCP. Os mercados interno e externo com os quais

temos relacdes comerciais obrigam a este controlo e forma de producao.

Os trabalhadores estio conscientes dos impactes ambientais das suas atividades, e dos beneficios

para o meio ambiente resultantes da melhoria do seu desempenho profissional?

De uma forma pragmatica sim, isto €, sempre que ha oportunidade de, durante as diversas reunides de
trabalho que fazemos durante o ano, chamar a aten¢ao para a importancia da economia de recursos e do
melhor destino a dar aos subprodutos sélidos ou liquidos, faze-mo — lo. Se me perguntar se os

trabalhadores tém formacéo especifica nesse assunto a resposta € ndo.

E dada prioridade aos investimentos nas areas da protecio ao meio ambiente?



Por razdes de mercado essa ndo € de facto a nossa primeira prioridade. O mercado dos vinhos € muito
competitivo 0 que obriga a canalizar todos investimentos para o setor produtivo, principalmente
transformacdo, engarrafamento e embalagem. Temos consciéncia da importancia dessa vertente mas
aquilo que j& executamos em termos de praticas ambientais, garante o respeito pela principal legislacdo

do setor.

A empresa identifica oportunidades de reduzir os custos ambientais, ex: reciclagem, poupanca de

recursos energia e agua?
Sim, sobretudo a parte da reciclagem do vidro e do cartdo.
Os produtos da empresa recebem rotulagem ambiental?

Ainda nao. Os nossos nichos de mercado e os precos por nds praticados sdo destinados a consumidores
do segmento médio. A rotulagem com referéncia a praticas ambientais sustentdveis implicaria
agravamentos dos custos de produgdo que nao teriamos hipdtese de fazer refletir no custo do produto

final.
Sao feitas auditorias ambientais a empresa para avaliar os riscos associados as suas atividades?

Sim e ndo, dependendo do ponto de vista. Se estivermos a considerar auditorias formais regulares a
todos os equipamentos e instalacdes usados nas diferentes atividades produtivas a resposta € ndo, sendo

que, como foi dito inicialmente a ACA tem as respetivas licencas de laboracdo vélidas.

Se estivermos a considerar as instalacdes e equipamentos diretamente associados ao tratamento de
efluentes — falamos obviamente da mini ETAR de tratamento biol6gico aerébio — a resposta € sim porque

as andlises ao efluente tratado sdo feitas regularmente.
A empresa encoraja o uso eficiente de energia?

Em reunides de rotina com os funciondrios a temdtica é regularmente abordada. Esperemos que a
entendam como encorajamento a poupanca energética... Ou talvez tenhamos que ser mais claros,

insistentes e objetivos....

A empresa trabalha com fontes de energia alternativa?

Nao.

A maquinaria utilizada pode ser modificada para melhorar a respetiva eficiéncia energética?

Julgo que ndo. Tal implicaria a substituicio integral do equipamento. Sabemos hoje que existem outros
que potenciam economia de custos quer de energia quer de reducdo dos subprodutos gerados em
algumas etapas (por exempo na estabilizacdo tartdrica dos vinhos) mas a tecnologia que utilizamos
atualmente pode ser considerada recente - tem cerca de 10 anos - pelo que ndo justifica desde ja a sua

substitui¢do.



A empresa monitoriza os materiais de escritério consumidos?

Sabemos obviamente a quantidade desse tipo de material que consumimos, mas ndo temos um programa

especifico de registo.
Sabe de que forma pode reduzir os custos destes consumiveis?

As nogdes que temos de economia associada a esses consumiveis sdo de natureza geral, ou seja,
pragmdtica. Se a fatura de custos aumenta significativamente em determinado momento que

consideramos nao justificdvel, tentamos perceber a razao e corrigir a situagio se for caso disso.
O consumo de agua ¢ medido em cada uma das unidades operacionais?

Nao. Apenas temos um contador comum para toda a dgua consumida. Temos no¢do que ndo € uma
pratica recomendavel em termos de identificacio das causas do consumo e dos respetivos procedimentos
de economia mas na fase de construcdo das ACA a sensibilidade para estas questdes ndo era tanta como
a que € nos dias de hoje. Certamente que esse serd o nosso primeiro investimento a realizar em termos

de boas praticas ambientais.
Foram ou estao pensadas medidas para reduzir consumo de agua e energia?

Fazemos alertas constantes aos funciondrios para a necessidade deste tipo de procedimentos, mas nao

temos prevista nenhuma outra medida para além desta.

As ligacdes da rede de esgoto e de aguas pluviais, sdo independentes?
Nao, sdo comuns.

Ha aproveitamento das aguas pluviais?

Nao.

A empresa possui fossa séptica?

N3ao. Temos a rede de esgotos ligada ao saneamento municipal.

Os efluentes da atividade sao tratados?

Todos os efluentes resultantes da atividade vinicola, desde a rececdo de uvas até ao engarrafamento sao
reencaminhados para a nossa ETAR. Uma vez por ano sio recolhidas amostras do efluente tratado para

avaliar a boa funcionalidade da mesma.
Os equipamentos que tratam os efluentes estio em bom funcionamento?

A nossa ETAR funciona corretamente. Claro que em situag¢des de pico de producio de efluentes, como
por exemplo na fase de trasfegas dos vinhos, particularmente os tintos, o periodo de tratamento normal

que € de cerca de 2 semanas, tem de ser alargado até as 3 semanas para que os residuos mais resilientes



como é o caso dos taninos, possam ser minimamente degradados pela populacdo microbiana antes de

serem evacuados.
Os efluentes sao analisados por empresas certificadas?

Sim, tal como a respetiva colheita das amostras que € feita por técnicos da Agéncia Portuguesa do

Ambiente
Sao considerados os impactos ambientais dos produtos de limpeza e dos métodos utilizados?

As empresas fornecedoras deste tipo de produtos respeitam elas mesmas as boas préticas produtivas,

caso contrdrio ndo poderiam sobreviver no mercado fornecedor.

Os efluentes resultantes da utilizacdo destes produtos s@o reencaminhados e tratados na nossa mini

ETAR.
Ha registos da quantidade de residuos produzidos?

Relativamente aos efluentes ndo até porque o volume total de 4gua consumida - que poderia ser um
aferidor do volume total de efluentes produzidos — € utilizada em diversos tipos de consumo (industrial,

sanitdrio, rega, etc.).
Relativamente a alguns residuos sélidos, como s@o o caso do vidro e do cartdo, existem esses registos.
Ja foram investigadas oportunidades de reciclagem dos residuos produzidos?

Nos ja praticamos a reciclagem de alguns dos residuos. Estdo neste caso o cartdo e o vidro. Quanto aos
efluentes, estes, depois de tratados sdo evacuados sem qualquer outra utilizagdo. Temos nocdo de havera
formas de os reutilizar (por exemplo sob a forma de dgua para rega de jardins) mas neste momento nao
o fazemos porque obriga a ter instalacdes/meio para acabamento dos efluentes tratados, o que nao

possuimos.

Existe algum tipo de tratamento (reciclagem, aterro, incineracio) para os residuos sélidos

produzidos?
Nao
Os residuos estdo identificados, caracterizados e armazenados em area adequada?

Sim, nomeadamente os sdlidos, como cartdo, vidro, madeira e plastico. Os efluentes liquidos apds

tratamento sdo evacuados, pelo que ndo hd armazenamento.
Ha producio de residuos perigosos?
Nao
Estes sao separados, acondicionados e dispostos conforme a legislacio em vigor? Nao ha

producdo de residuos perigosos)

O transporte de residuos perigosos € feito por empresas certificadas?



N3ao h4 producgdo de residuos perigosos.
Alguma vez foi realizada uma medi¢io do nivel de ruido nas diversas areas da empresa?
Nao
Houve pontos onde os limites foram superiores aos Valores Limite Exposicao?
Nao
A empresa da preferéncia a fornecedores que tém “consciéncia ambiental”?

Até ao momento nao, até porque temos contratos de fidelizagdo com algumas delas, mas estamos cada

vez mais sensiveis da necessidade de o fazer.

Ha incentivo para que os consumidores reciclem as embalagens nas instrucoes presentes nas

mesmas?

Nao

Fonte: elaboracdo da autora



Inquérito sobre boas praticas ambientais na adega — Funcionario linha de
producao

Entidade: Adega Cooperativa de Amarante

Por favor coloque um X na resposta adequada ou complete com uma resposta curta

1. A empresa possui licenca para as atividades que envolvam rejeicio de produtos para o meio
ambiente? Sim X Nio
2. A empresa possui arquivos que documentem as praticas ambientais seguidas?

Sim X Nio

Caso a resposta seja afirmativa diga-nos se esta disponivel para consulta aos trabalhadores e

publico em geral. Sim ___ Nido X

3. A empresa possui, ou tenciona implementar, um sistema ou certificacao de qualidade? Sim
X Nao___

4, Os trabalhadores estdo conscientes dos impactes ambientais das suas atividades, e dos
beneficios para o meio ambiente resultantes da melhoria do seu desempenho profissional? Sim X

Nao

5. E dada prioridade aos investimentos nas areas da protecio ao meio ambiente? Sim ___ Nio
X
6. Nos novos investimentos as questoes ambientais sao consideradas?
Sim__ Nio X
7. A empresa identifica oportunidades de reduzir os custos ambientais, ex: reciclagem,
poupanca de recursos energia e agua? Sim ___ Ndo X Como?
8. Os produtos da empresa recebem rotulagem ambiental? Sim ___ Ndo X
9. Sao feitas auditorias ambientais a empresa para avaliar os riscos associados as suas

atividades? Sim X Nao
10. A empresa encoraja o uso eficiente de energia? Sim X Nio
De que forma? Oralmente, em reunides nas quais participam todos os funcionarios

11. A empresa trabalha com a fontes de energia alternativa? Sim ___ Nio X
Quais?

12. A maquinaria utilizada pode ser modificada para melhorar a respetiva eficiéncia
energética? Sim __ Nio X De que forma?
13. A empresa monitoriza os materiais de escritorio consumidos ? Sim __ Nio X
Sabe de que forma pode reduzir os custos destes consumiveis? Sim X Nao ___
14. O consumo de agua é medido em cada uma das unidades operacionais? Sim ___ Nido X
Tem contadores proprios para cada area de consumo? Sim __ Nio X

15. Foram ou estido pensadas medidas para reduzir consumo de agua e energia?



Sim ___ Nio X Refira 2 exemplos
16. As ligacoes da rede de esgoto e de aguas pluviais, sdo independentes? Sim ___ Nio X Ha
aproveitamento das aguas pluviais? Sim ___ Nao X Para que fim?
17. A empresa possui fossa séptica? Sim ___ Nio X

E feita a manutencéo periédica? Sim___ Nio ___
18.  Os efluentes da atividade sdo tratados? Sim X Ndo ___ De que forma? Em mini ETAR propria
(sistema aerdobio)

Os equipamentos que tratam os efluentes estio em bom funcionamento?

Sim X Nao___
19. Os efluentes sao analisados por empresas autorizadas? Sim X Nao ___

A recolha de amostras dos efluentes € feita pelo pessoal da empresa autorizada?

SimX Nio
20. Sao considerados os impactos ambientais dos produtos de limpeza e dos métodos utilizados?
Sim ___ Nao X (os residuos destes produtos sdo tratados na mini ETAR)
21. Ha registros da quantidade de residuos produzidos? Sim __ Nao X
22. Ja foram investigadas oportunidades de reciclagem dos residuos produzidos? Sim ___

Nio X Cite um exemplo

23. Existe algum tipo de tratamento (reciclagem, aterro, incineracdo) para os residuos sélidos
produzidos? Sim ___ Nio X
24. Os residuos estao identificados, caracterizados e armazenados em area adequada? Sim X
Nao___
25. Ha producio de residuos perigosos? Sim ___ Nao X
Estes sao separados, acondicionados e dispostos conforme a legislacio em vigor? Sim ___
Nao___ (n@o hé producdo de residuos perigosos)
26. O transporte de residuos perigosos € feito por empresas certificadas?
Sim ___ Nao ___ (nao ha producio de residuos perigosos)
27. Alguma vez foi realizada uma medicio do nivel de ruido nas diversas areas da empresa?
Sim__ Nio X
Houve pontos onde os limites foram superiores aos Valores Limite Exposicao?
Sim__ Nio_
28. A empresa da preferéncia a fornecedores que tém “consciéncia ambiental”?

Sim__ Nio X

29. Ha incentivo para que os consumidores reciclem as embalagens nas instrucoes presentes nas

mesmas? Sim Niao X

Fonte: elaboracio da autora



Entrevista ao técnico superior da Direcao Regional de Agricultara e Pescas
do Norte (Delegaciao de Amarante) Anténio Viana Oliveira, relativa a
tematica vitivinicultura e producao de efluentes.

Na atual conjuntura nacional e internacional muitas das questoes relacionadas com o futuro

passam pela qualidade ambiental. Como se enquadra a vitivinicultura neste contexto?

Os conhecimentos e as tecnologias de que dispomos atualmente podem reduzir significativamente os
impactos ambientais. No entanto, a sua utiliza¢do plena permanecera reduzida enquanto os ecossistemas

continuarem a ser olhados apenas como fornecedores eternos, indiferentes, ilimitados e gratuitos.

O modo como cada pais trata os seus residuos &, hoje em dia, considerado um indicador civilizacional.
A prética de descarregar efluentes, sobretudo os nao tratados, em linhas de 4gua, aumenta o consumo

de 4gua poluida de forma direta ou indireta, num ciclo cada vez mais curto, mais caro e mais perigoso.

A partir da reforma da Politica Agricola Comum (PAC) de 2003, a politica agricola nacional e
comunitdria passou a estar orientada para o mercado. Esta liberalizacdo, baseada num modelo
comunitdrio menos intervencionista, foi acompanhada por maiores exigéncias em termos de qualidade
final dos produtos, seguranca alimentar e ambiente. E pois obrigatério e urgente que o sector
agroindustrial internalize os custos ambientais como custos de produgdo. A industria vinicola, porque

contribui para esta realidade, nao pode alhear-se das suas responsabilidades.
A producio de efluentes viticolas causa ou nao problemas ambientais significativos?

Um curso de 4gua é considerado poluido ou contaminado se a composicdo, o estado ou a qualidade das
suas aguas sdo direta ou indiretamente modificados pela acdo antropica. No entanto, a palavra poluicdo

surge muitas vezes associada apenas a substancias ou produtos cujos efeitos sdo facilmente visiveis.

Assim, todos os efluentes resultantes de atividades agroalimentares, como é o caso dos Efluentes
Viticolas, contém substancias poluentes que podem estar na origem da destruicao da fauna e flora dos

ecossistemas, particularmente dos ecossistemas aquaticos.
Quais as solucoes atualmente consideradas para combater este problema?

O volume de efluentes deve ser minimizado, tratado e reintegrado de forma segura no ciclo da agua.
Deve abandonar-se a preferéncia por sistemas centralizados e convencionais de aguas residuais em
zonas de pequenos aglomerados populacionais. Esta op¢ao é reforcada ao constatarmos que a grande
maioria de terra ardvel estd muito préxima das zonas habitadas, tornando vidvel a reutilizacdo do

efluente no interior da prépria empresa/comunidade que o gera.

Outra razio que sustenta aquele ponto de vista é o facto de a polui¢do dever estar confinada a menor
area possivel, evitando assim quer a exportacdo para zonas limpas, quer o aumento dos custos de
tratamento. Em caso de rutura/acidente nas instalagdes, os efeitos serdo tdo diminuidos quanto menor

for a estac@o de tratamento.



O que tem o setor da producao de vinhos a ganhar com o respeito pelas normas ambientais?

O respeito pelas questdes ambientais €, cada vez mais, essencial para a competitividade da inddstria
alimentar. Sendo a vitivinicultura uma porta-bandeira de valores patrimoniais, culturais, estéticos e
ecolégicos, deve adaptar as suas praticas de forma a limitar os impactos ambientais negativos.
Alteragdes nos processos de produgdo, recuperacdo de subprodutos e reutilizacdo de efluentes, sdo
algumas das medidas possiveis que as empresas produtoras de vinho, sem exce¢do, devem implementar,

tendo em vista uma politica de eco-eficiéncia e reducdo da sua pegada ecoldgica e hidrica.

Esta problemadtica assume especial relevo na industria enoldgica uma vez que esta produz e rejeita
efluentes, principalmente para o meio hidrico, que pela sua composicao, cargas organicas associadas e

volume, representam um sério problema ambiental em Portugal.

Se até ao momento, a imagem de um vinho estava ligada ao tridngulo casta/ferroir/vinificacao, devera

futuramente estar associada ao quadrado casta/terroir/vinificagao/responsabilidade ambiental.
A dimensao do problema é grande em Portugal?

Estdo reconhecidas em Portugal cerca de 40 000 locais de vinificacdo, ou seja, outros tantos locais
produtores de efluentes. No entanto, este niimero serd na realidade muito superior, considerando que
das cerca de 124 000 exploracdes viticolas, cerca de 50% produzem vinho, isto é vinificam, o que
corresponderia a 62 00 locais de vinificagdo ou seja, outros tantos locais produtores de efluentes, difusos

por todo o pais.

Em Portugal produz-se cerca de 650 milhdes L de vinho. Considerando um valor médio de 4 L de dgua
consumido por cada litro de vinho produzido temos 2 600 milhdes de litros de efluentes anualmente

evacuados dos locais de vinificacdo, a grande maioria sem sofrer qualquer tipo de tratamento.

Na Regido Minho serdo produzidos cerca de 360 milhoes de litros de efluentes.Sobre o destino da grande

maioria do volume de efluentes gerados nfo existe informacao disponivel.
Como € possivel que tal aconteca atendendo a extensa legislacao existente?

Com base em legislagao criada principalmente a partir da década de 70 do século passado, as indtstrias
s@o obrigadas a gerir os respetivos efluentes. Nao existem normas especificas para a descarga de EVs,

por estes serem considerados genericamente como efluentes industriais.

A produgdo de vinho (que representa uma fracdo significativa destas atividades industriais) ndo foi

obrigada aos mesmos constrangimentos, sobretudo devido a falta de dados crediveis e/ou

suficientemente precisos sobre a poluicdo que gerava.

No entanto, desde os anos 90 que se reconhece que a industria vinicola estd na origem de uma
significativa polui¢do organica solivel, sobretudo nas fases da vindima, vinificacdo e primeiras

trasfegas. A regulamentacdo foi assim também ela evoluindo, de tal forma que hoje se considera esta



industria fonte de significativa perturbagdo dos ecossistemas, devendo por isso ser responsabilizada pelo

tratamento dos respetivos efluentes.

A dimensao deste problema agrava-se ainda mais se considerarmos que o processo de licenciamento das
adegas apenas € obrigatdrio para os estabelecimentos cuja atividade econdmica esteja integrada nos
CAE 15930 e 15950 (producdo de vinhos comuns a partir de uvas adquiridas a terceiros; de licorosos,
de espumantes e espumosos), excluindo-se os vitivinicultores que produzem vinho a partir de uvas da

propria exploracao (CAE 01132). Existem atualmente centenas de adegas nesta situagao.

Diversos relatdrios oficiais (ndo desagregados por regides vinicolas), registam o incumprimento da
grande maioria das empresas do setor, do que se encontra definido na lei em termos de licenciamento
industrial e de descarga de efluentes vinicolas. Ou seja, existe legislacdo, apesar de alguma dela ndo ser

extensivel a todos os produtores e os que estdo por ela abrangidos na sua grande maioria ndo a respeita.

Nos pacotes de apoio comunitarios no esta prevista a afetacio de recursos financeiros a tematica

do tratamento dos efluentes?

Apesar da existéncia de apoios financeiros significativos que podem ser utilizados na protecdo
ambiental, quer através do Quadro de Referencia Estratégico Nacional (QREN), quer através do

Programa de Desenvolvimento Rural (PRODER), a adesdo a estas medidas € muito reduzida ou nula.

Para além dos sistemas convencionais de tratamento de efluentes que obrigam a investimentos de

alguma forma significativos, nao ha outras formas de tratamento destes residuos?

A distribuic@o de EVs diretamente em terrenos agricolas (sobre ou por incorporagdo), para que a matéria
organica do efluente seja degradada pelos microrganismos do solo, pode ser uma boa solucdo, desde
que se respeitem algumas regras e procedimentos técnicos. Este processo de tratamento baseia-se nas
propriedades depurativas do sistema solo/microrganismos/plantas. Atinge-se assim o duplo objetivo de
obter um grau de depuracdo através da assimilacdo das cargas orgadnica e mineral e valorizar
agronomicamente o efluente, considerando o seu conteido em macronutrientes tais como o azoto, o
fésforo e o potdssio. Algumas regras devem no entanto ser respeitadas. Em Portugal o procedimento
peca pela auséncia de legislacdo especifica no que respeita a épocas, volumes e condi¢des de aplicagao

em funcdo das carateristicas do solo.

A evacuagdo de efluentes vinicolas através da rede de efluentes urbanos deve ser devidamente
ponderada. No caso da estagdo de tratamento dos efluentes urbanos no estar previamente dimensionada
e preparada para este tipo de carga entrard em disfun¢do crénica, devido a sobrecarga orginica causada

pelo afluxo de efluentes com caracteristicas substancialmente diferentes dos efluentes domésticos.
E como corolario de toda esta tematica o que nos poderia acrescentar?

As préticas agricolas sustentaveis t€m vindo a ser adotadas pela maioria dos sectores da fileira agricola,

pondo fim a séculos de exploracdo irracional dos recursos naturais. A producio de vinho deveria estar



na linha da frente desta forma de desenvolvimento, quer pela natureza do negécio em que participa, quer
pela posicdo de destaque que ocupa e que historicamente sempre ocupou na histéria da civilizagdo. Em

Portugal, infelizmente, tal ainda ndo acontece.

Nao raramente verificamos que o conceito de sustentabilidade é abordado mais sob o prisma de uma
ideia forcada ou de uma ideologia ecoldgica mais ou menos radical, quando deveria ser visto como a
Unica forma de preservar os recursos naturais que atualmente ainda existem, por ser mais vantajosa que
o atual padrdo predatério de desenvolvimento. Sendo certo que a industria transformadora vinicola
reconhece ja esta necessidade e tem adotado medidas que apontam nesse sentido - quer através da
legislacdo j4 aprovada, quer através de alguns bons exemplos — a grande maioria dos transformadores
ndo cumpre as regras basicas de tratamento dos respetivos efluentes. No entanto, varios exemplos de
regides viticolas de sucesso (p. ex. as francesas), provam que é possivel compatibilizar sucesso
econémico com préticas ambientalmente corretas. Devemos focar-nos nestes exemplos e seguir o

caminho que forcosamente, antes mais cedo que mais tarde, temos que seguir.

Fonte: elaboracdo da autora



